SeAMKZ4#

Opetussuunnitelma

Seindjoen Ammattikorkeakoulu Oy

YRKKZ19I Insinddri (ylempi AMK), Ruokaketjun kehittaminen,
Ylempi AMK-tutkinto

Ruokaketjun kehittdmisen ylempi amk- tutkinto on tydelamalahtoinen tutkinto. Sen tavoitteena on
tuottaa korkeatasoinen osaaminen, jossa yhdistyvat alan teoreettinen hallinta ty6elaméassa
hankittuun kokemukseen. Tutkinto tuottaa saman kelpoisuuden kuin ylempi korkeakoulututkinto.

Insindori (ylempi AMK) -opinnot on tarkoitettu ruokaketjun yrityksesséa/organisaatiossa toimivalle
insin6orille, joka haluaa kehittdd omaa osaamistaan.

Opiskelija oppii tuntemaan ruokaketjun eri vaiheita ja kehittdmaan omaa asiantuntijuuttaan
ruokaketjun toimijana. Koulutuksen suoritettuaan han pystyy hyddyntamaan laaja-alaista
ymmartamystaan ruokaketjusta tydssaéan ja kohdatessaan uusia haasteita. Koulutus antaa valmiudet
toimia alan asiantuntija- ja johtotehtavissa, toimia yrityksen vastuutehtévissa ja itsenaisené
yrittajana.

Opinnoissa sovelletaan konstruktiivista oppimiskasitysta. Opettaja toimii ohjaajana ja valmentajana
joka johtaa opiskelijan I6ytamaan lahiopetuksen yhteydessa oppimissisaltdihin teoriataustaa ja
yhdistamaan sen tydelaman kokemuksiin.

code name 1 2 sum
YRKK15I-1020 PAKOLLISET SYVENTAVAT OPINNOT

9B00BT12 Kehittdminen ja tutkiminen

KAOOCA97 Toimintaympéaristén muutokset ja tulevaisuuden ennakointi
KAOOCA99 Riskien hallinta

8F00CG28 Ruokatuotantoprosessin kehittaminen

KAO0OCBO5 Ravitsemuslaadun kehittdminen

YRKK151-1022 VAPAASTI VALITTAVAT OPINNOT

CB00CGO06 Strateginen johtaminen

KDOOCD57 Tulevaisuuden esimiestyo

KDOOCD53 Asiakkuuksien johtaminen

YRKK151-1023 OPINNAYTETYO

KAOOCA93 Opinnaytetyd 15 15 30

5)
5
S
5
5
S
5
5
5

w
(@

YRKK15I-1020 PAKOLLISET SYVENTAVAT OPINNOT: 25 op

9B00BT12 Kehittaminen ja tutkiminen: 5 op

Osaamistavoitteet

Opiskelija osaa arvioida tieteellisia tutkimuksia seka tydelamassa tarvittavia kehittdmisprosesseja.
Opiskelija osaa suunnitella ja toteuttaa seka raportoida itsendisesti tieteellisen tutkimuksen ja
tydelaman kehittamistehtavan.
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Sisaltod

-Tiedonhankinta, tietokannat ja niiden kaytto

- Kvantitatiivinen tutkimus

- Kvalitatiivinen tutkimus

- Tutkimus- ja kehittamistehtavan rakenne ja raportointi

Opetussuunnitelma

Arviointikriteerit
Hyvaksytty/hylatty

Opiskelija on ollut lasna ja osallistunut aktiivisesti kontaktijaksoille. Opiskelija on tehnyt tehtavat
annettujen ohjeiden mukaan. Opiskelija osaa valita sopivan menetelman ja soveltaa sita
opinnaytetydnsa suunnittelussa ja toteutuksessa.

KAOOCA97 Toimintaympariston muutokset ja tulevaisuuden ennakointi: 5 op

Osaamistavoitteet

Opiskelija ymmartaa ruokaketjussa toimivien yritysten toimintaympéristod. Han osaa hankkia tietoa
markkinoista, eri toimijoiden vélisesta kilpailuasemasta, yritystoimintaa ohjaavista Euroopan unionin
ja kansallisista saannoksista sek& Suomen luonnonolojen merkityksesta. Opiskelija osaa soveltaa
hankkimaansa tietoa yksittaiseen yritykseen. Han on tietoinen toimintaympéariston muutoksien
vaikutuksesta yksittaiseen yritykseen ja osaa ennakoida mahdollisia toimintaympariston muutoksia.

Sisaltod
-Ruokaketjun toimintaympariston nykytila ja tulevaisuuden muutokset: poliittiset, ekonomiset,
sosiaaliset, teknologiset, ekologiset ja lainsdadanndolliset tekijat.

Esitietovaatimukset
Edeltavia opintoja ei tarvita

Arviointikriteerit
Tyydyttava (1-2)

-Opiskelija osaa tunnistaa maatalousyritysten, maataloustuotteita jalostavien yritysten ja
ravitsemuspalveluyritysten toimintaympéristoon vaikuttavia tekijoité ja osaa tarkastella koko
ruokaketjussa tapahtuvien muutosten vaikutuksia yksittaisten yritysten toimintaan tyydyttavasti.

Hyva (3-4)

-Opiskelija osaa hyddyntd&d monipuolisesti maatalousyritysten, maataloustuotteita jalostavien
yritysten ja ravitsemuspalveluyritysten toimintaymparistoon vaikuttavia tekijoitéa paatbksenteossa ja
osaa tarkastella koko ruokaketjussa tapahtuvien muutosten vaikutuksia yksittaisten yritysten
toimintaan hyvin.

Kiitettava (5)

-Opiskelija osaa hyddyntaa ja analysoida monipuolisesti maatalousyritysten, maataloustuotteita
jalostavien yritysten ja ravitsemuspalveluyritysten toimintaymparistoa ja selvittaa paatoksentekoon
vaikuttavia tekijoitéd. Han osaa tarkastella ruokaketjua kokonaisuutena ja kykenee analysoimaan
siella tapahtuvia muutoksia erinomaisesti. Han osaa hyodyntééa toimintaymparistossa tapahtuvia
muutoksia yksittaisen yrityksen toiminnassa erinomaisesti.

KAOOCA99 Riskien hallinta: 5 op

Osaamistavoitteet
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Opiskelija ymmartaa ruokaketjussa toimivien yritysten liiketoimintaan liittyvia riskeja ja niiden
hallintaa. H&n tuntee keskeisia riskien hallintakeinoja ja osaa soveltaa niita yksittaiseen yritykseen.

Opetussuunnitelma

Sisalto
-Riskilajit
-Riskien arviointi
-Riskienhallinta

Esitietovaatimukset
Edeltavia opintoja ei tarvita

Arviointikriteerit
Tyydyttava (1-2)

Opiskelija osaa antaa esimerkkeja eri riskilajeista. Han tuntee riskien hallintakeinoja ja osaa soveltaa
niita tyydyttavasti ruokaketjun yritykseen.

Hyva (3-4)

Opiskelija osaa analysoida yrityksen riskeja. Han tuntee riskien hallintakeinoja ja osaa soveltaa niita
monipuolisesti ruokaketjun yritykseen.

Kiitettava (5)

Opiskelija osaa analysoida yrityksen riskejd monesta eri nakokulmasta. Han tuntee riskien
hallintakeinoja ja osaa analysoida ja soveltaa niité syvallisesti ja monipuolisesti ruokaketjun
yritykseen.

8F00CG28 Ruokatuotantoprosessin kehittdminen: 5 op

Osaamistavoitteet

Opiskelija osaa arvioida ruokatuotteen tilaus-toimitusketjua kokonaisuutena. Opiskelija osaa arvioida
tilaus-toimitusketjun eri osa-alueiden keskinaista riippuvuutta ja erityisesti tuotantoprosessin
merkitysté osana tilaus-toimitusketjua. Opiskelija osaa analysoida uusien ruokatuotantomentelmien
merkitysté ruokaturvallisuuden ja tuotantoprosessin hallinnassa.

Sisalto

- Ruokatuotteen tilaus-toimitusketju liiketoimintaprosessina

- Elintarvikkeen tuotantoprosessi osana tilaus-toimitusketjua

- Ruokatuotteen uudet tuotantomenetelmat

- Tuotantoprosessin vaikutus tuotteen ruokaturvallisuuteen, laatuun ja sailyvyyteen

Arviointikriteerit
Tyydyttava (1-2)

Opiskelija on osallistunut opintojaksotydskentelyyn. Opiskelija on osoittanut opintojaksolla kykya
ymmartaa ruokatuotteen tilaus-toimitusketjua kokonaisuutena, tuotantoprosessin merkitysta ja
elintarviketuotannon uusia menetelmia. Opiskelija on pystynyt hyédyntdméaéan aihealueen
peruskasitteistda opintojakson tehtavissa ja tentissa.

Hyva (3-4)

Opiskelija on osallistunut aktiivisesti opintojaksotytskentelyyn. Opiskelija on osoittanut opintojaksolla
kykya analysoida ruokatuotteen tilaus-toimitusketjua kokonaisuutena, tuotantoprosessin merkitysta
ja elintarviketuotannon uusia menetelmia. Opiskelija on pystynyt soveltamaan aihealueen
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kasitteistda opintojakson tehtavissa ja tentissa.

Opetussuunnitelma

Kiitettava (5)

Opiskelija on osallistunut aktiivisesti opintojaksotytskentelyyn. Opiskelija on osoittanut opintojaksolla
kykya arvioida ruokatuotteen tilaus-toimitusketjua kokonaisuutena, tuotantoprosessin merkitysta ja
elintarviketuotannon uusia menetelmid. Opiskelija on pystynyt soveltamaan aihealueen kasitteistoa
ja tuottamaan uusia ratkaisuja opintojakson tehtavissa ja tentissa.

KAOOCBO05 Ravitsemuslaadun kehittaminen: 5 op

Osaamistavoitteet

Opiskelija perehtyy kansallisiin aiheeseen liittyviin toimenpideohjelmiin ja suosituksiin. Opiskelija
tunnistaa, tietda ja osaa soveltaa ravitsemuslaadun kehittdmisen mahdollisuuksia ruokaketjun
toiminnan eri vaiheissa, erityisesti suunnittelussa, tuotesuunnittelussa, tuotevalikoiman hallinnan
seka tuotannon ja palvelusuunnittelun eri vaiheissa. Opiskelijalla on valmiudet suunnitella, toteuttaa
ja arvioida ravitsemuslaadun kehittamisprojekteja.

Sisalto
-ravitsemussuositukset,- toimenpideohjelmat ja niiden soveltaminen
-ravitsemuslaadun kehittamisprojekti

Esitietovaatimukset
Opintojaksolle osallistuminen edellyttaa Ravitsemustaito (Voutilainen E., Fogelholm M., Mutanen M.
2015) tai vastaavan oppisisallon hallinnan

Arviointikriteerit
Tyydyttava (1-2)

1

Opiskelija osaa rakentaa ravitsemuslaadun kehittdmisprojektin ja esitella ravitsemuslaadun
kehittamiseen liittyvia suosituksia ja toimenpideohjelmia ja osaa hyddyntaa niitd omassa
kehittamisprojektissaan.

Hyva (3-4)

3

Opiskelija osaa rakentaa analysoiden ja perustellen ravitsemuslaadun kehittdmisprojektin. Opiskelija
hallitsee ravitsemuslaadun kehittamiseen liittyvat suositukset ja toimenpideohjelmat ja osaa soveltaa
niitd hyvin omassa kehittamisprojektissaan.

Kiitettava (5)

5

Opiskelija osaa rakentaa monipuolisesti analysoiden ja valintoja perustellen ravitsemuslaadun
kehittamisprojektin. Opiskelija hallitsee ravitsemuslaadun kehittdmiseen liittyvéat suositukset ja
toimenpideohjelmat ja osaa soveltaa niité laaja-alaisesti omassa kehittamisprojektissaan.

YRKK15I-1022 VAPAASTI VALITTAVAT OPINNOT: 5 op

CBO0OOCGO06 Strateginen johtaminen: 5 op

Osaamistavoitteet
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Opiskelija osaa analysoida strategista johtamista prosessina, joka koostuu tiedon hankinnasta ja
analysoimisesta, vaihtoehtojen valitsemisesta ja valintojen toteuttamisesta. Opiskelija sisaistaa
strategisen ajattelun ja suunnittelun merkityksen ruokaketjun yrityksissa. Opintojakson suoritettuaan
han osaa arvioida ruokaketjussa toimivan yrityksen toimintaa kokonaisuutena, tunnistaa eri
liketoiminta-alueet (maatalousyrityksissa vaihtoehtoiset toimintamallit osaprosesseissa ja
toiminnoissa). Opiskelija osaa hyodyntéaa strategisessa suunnittelussa analyyseja ja synteeseja
sovellettuna ruokaketjun yrityksiin.

Opetussuunnitelma

Sisalto

- Strateginen ajattelu, suunnittelu ja johtaminen

- Strategisen suunnittelun analyysit ja synteesit ruokaketjun yrityksissa

- Restonomi (ylempi AMK), Insindori (ylempi AMK) opiskelijat: Strateginen arkkitehtuuri

- Agrologi (ylempi AMK) opiskelijat: vaihtoehtoiset toimintamallit, kustannustehokkuus, kilpailukyky ja
kannattavuus

Esitietovaatimukset
Toimintaympariston muutokset ja tulevaisuuden ennakointi

Arviointikriteerit
Hyvaksytty/hylatty

Hyvaksytty: Opiskelija osallistuu aktiivisesti opintojakson tyoskentelyyn. Opiskelija osoittaa
opintojakson tehtavissa saavuttavansa opintojakson oppimistavoitteet ja suorittaa opintojakson
tehtavat hyvaksytysti.

KDOOCD57 Tulevaisuuden esimiesty6: 5 op

Osaamistavoitteet

Suoritettuaan opintojakson opiskelija tuntee esimiestydn tehtavakentan, vastuut ja tulevaisuuden
vaatimukset. Han tunnistaa, mitd hyva johtaminen vaatii esimiehelta ja organisaatiolta nykyhetkella
ja tulevaisuudessa. Opiskelija kykenee arvioimaan, millainen esimies han persoonaltaan on ja
kehittdm&an omaa toimintaansa esimiehena

Sisalto

Esimiehen tunnealy

Oman ty6n johtaminen ja ajankayton hallinta

Transformationaalinen johtajuus ja muutosjohtajuus

Oma johtamisprofiili

Tavoitteellinen johtaminen ? miten saan ihmiset toimimaan oikeaan suuntaan
- Palautteen antaminen

- Tyémotivaatio ja ilmapiiri tyon tuottavuuden nakokulmasta

- Esimiesty0 ja tyohyvinvointi; hankalien tilanteiden k&sittely

- Esimiesty0 ja viestinta

Esitietovaatimukset

Arviointikriteerit
Tyydyttava (1-2)

Opiskelija on tietoinen esimiestydn tarkeydesta ja osatekijoista
Hyva (3-4)
Opiskelija osaa hyddyntaa esimiestyotaitoja
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Kiitettava (5)

Opiskelija osaa analysoida ja kehittaa esimiestyétaitoja

KDOOCD53 Asiakkuuksien johtaminen: 5 op

Osaamistavoitteet

Opiskelija ymmartaa suhdemarkkinoinnin merkityksen pitkan aikavalin asiakassuhteisiin
pohjautuvassa liilketoiminnassa. Opiskelija ymmartaa asiakassuhteen hallinnan kasitteen ja
soveltamisen kestokulutushytdykkeiden, palveluiden ja B-to-B tuotteiden markkinoinnissa. Opiskeilja
hallitsee CRM:n kasitteen seka osaa soveltaa CRM:n mahdollisuuksia kaytannén markkinoinnin
johtamisen ongelmatilanteiden ja haasteiden ratkaisemiseksi. Opiskelija osaa hyddyntdd CRM:aa
markkinoinnin johtamisen tydkaluna. Opiskelija osaa arvioida ty0yhteison toimintaa seké
intressiryhmien (ensisijaisesti asiakkaat) muuttuvia tarpeita ja pystyy mukauttamaan ja kehittamaan
tietotekniikan jarjestelmia (CRM) johtamisen tyokaluna

Sisalto

Suhdemarkkinoinnin kasitetta kaydaan lapi lahiopintojaksoilla. Sen soveltamista kaytantdon,
erityisesti CRM:n nakokulmasta, harjoitellaan oman yrityksen / yhteison ja casejen néakdkulmasta.
Kaytannon CRM-jarjestelmé&n ominaisuuksiin ja mahdollisuuksiin tutustutaan myds kurssin aikana.
Kurssiin kuuluu harjoitustyd CRM:n soveltamisesta oman yrityksen / yhteison toimintaan.

Esitietovaatimukset
Edeltavia opintoja ei tarvita.

Arviointikriteerit
Tyydyttava (1-2)

Opiskelija on osallistunut aktiivisesti kurssitytskentelyyn. Opiskelija on osoittanut opintojaksolla
kykyd ymmartaa aiheen peruskasitteistoa: Opiskelija on pystynyt hydédyntamaan kurssin
peruskasitteistoa kurssitehtavassaan.

Hyva (3-4)

Opiskelija on suoriutunut opintojakson opinnoista hyvin ja on osallistunut aktiivisesti
kurssitydskentelyyn. Opiskelija on osoittanut opintojaksolla kykya ymmartaa aiheen kasitteistoa ja on
osoittanut kykya soveltaa opittua kaytannon liiketoimintaan: Opiskelija on pystynyt kehittAmaan
luovia ratkaisuja kurssitehtavassaan.

Kiitettava (5)

Opiskelija on suoriutunut opintojakson opinnoista erinomaisesti ja on osallistunut aktiivisesti
kurssitydskentelyyn. Opiskelija on osoittanut opintojaksolla kykya ymmartaa aiheen kasitteistoa ja on
osoittanut kykya soveltaa opittua kaytannon liikketoimintaan: Opiskelija on pystynyt kehittdmaan
luovia ratkaisuja kurssitehtavassaan.

YRKK15I-1023 OPINNAYTETYO: 30 op

KAOOCA93 Opinnaytetyd: 30 op
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Osaamistavoitteet

Opiskelija osaa kuvata ja kiteyttéaa tydelamassa esiin nousevan

kaytannon ongelman ja soveltaa sen ratkaisemiseen tilanteeseen sopivaa tutkimus- ja
kehittamismenetelmaa. Han osaa analysoida saatuja tuloksia seka laatia niiden perusteella
kehittdmisehdotuksia. Han osaa arvioida saadun tuloksen merkittavyyttd sek& asianomaisessa
ymparistossa etta laajemmin ja osaa esitelld tulokset kohderyhméan edellyttdmalla tavalla.

Opetussuunnitelma

Sisaltod
SeAMK:n yamk- opinnaytetydn ohjeiden mukaisesti tehty tyéelaman kehittamiseen liittyva
kehittamistehtava

Arviointikriteerit
Tyydyttava (1-2)

SeAMK:n yamk- opinndytteen arviointiohjeita noudattaen
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