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SeAMK4

Ruokahavikin vahentaminen on osa EU:n,
YK:n ja Suomen hallitusohjelman tavoitteita

YK:n jJa EU:n tavoitteena on vahentaa
ruokahavikkia 50 prosentilla vuoteen 2030 mennessa.
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Euroopan komissiossa astui voimaan toukokuussa 2019 paatos
elintarvikejatteen mittaamisesta (2019/1597, 2008/98/EY).

Sen paatoksen mukaan jasenmaiden on raportoitava elintarvikejatteensa
komissiolle vuodesta 2020 lahtien.

Elintarvikejate = Ei syotavaksi tarkoitettu ruoka, kuten luut, hedelmien kuoret

ja kahvinpurut seka syotavaksi tarkoitettu ruoka, jota ei hyodynneta
Ihmisravintona tal rehuna tal muuna arvojakeena. (EU komission maaritelma)

Ruokahavikki = Syotavaksi tarkoitettu ruoka, jota ei hydédynneta
Ihmisravintona, rehuna tai muuna arvojakeena.
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Globaalisesti ruokahavikki farkoiftaa

J

1/3 osa maailmassa tuotetusta
syomakelpoisesta ruuasta paatyy
ruokahavikiksi

« Tahan maaraan tarvitaan Kiinan
kokoinen alue tuottamaan se ruoka
mita el Ikina syoda.

Luken tutkimusten mukaan
Suomessa koko ruokaketjun havikin
maara on noin 360 miljoonaa kiloa.
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Ruokahavikki on osa ruokajdrjestelman kierfofaloutta

Ruokahavikki kertoo
ruokaketjun tehottomuudesta,
ruoan arvostuksen puutteesta ja
kuluttajien kayttaytymisesta.




p . L
SeAMK# Ruokahavikin vahentaminen julkisissa

suurkeittidissa- Wasteless hanke
1.3.2019 - 31.7.2021

Euroopan aluekehitysrahaston- hanke.

Toimintalinja 2. Uusimman tiedon ja osaamisen
tuottaminen ja hyddyntaminen

Mukana hankkeessa:

Seindjoen ammattikorkeakoulu
Vaasan yliopisto

Lapuan kaupunki

Seindjoen kaupunki
Etel&a-Pohjanmaan sairaanhoitopiiri
- FUlta e Lppun SCAMKA sl Kau_havan kaupu_n ki

mmm i . A Kurikan kaupunki
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Hankkeen toimenpiteet eli tyopaketit
Nykytilan analyysi
Reseptiikan kehittaminen ja annoskokojen
optimointi
3. Digitaalisten ratkaisujen kehittaminen ja
uuden liiketoiminnan edistaminen

4. Ruokahavikin hyddyntaminen ja
jatkojalostaminen

5. Mielipidevaikuttaminen ja asennekasvatus
6. Jatkotoimenpiteiden suunnittelu

[T
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Hankkeen fulokset
Dia 1/3

OPAS RUOKAHAVIKIN
VAHENTAMISEEN
AMMATTIKEITTIOISSA

Opas ruokahavikin vahentamiseen ammattikeittiossa:

https://storage.googleapis.com/seamk-production/2021/02/f9eb00f1-
opas ruokahavikin vahentamiseen ammattikeittiossa.pdf

. R T - ']
B Ui LAPUA  SeAMKz Siermafgi

Ruokatilausten ennustemallin prototyyppi ennustetarkkuus 23 % parempi kuin perinteisesti arvioiden
Henkilokohtaisen tilausjarjestelméan prototyyppi, lautastahdehavikin maaran parantuminen 64 %
Ruokahavikin vahentyminen, tarjoilunavikki 22%, bioroskat 21%, kokonaishavikki 44%

[T
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Hankkeen fuloksia
Dia 2/3

Toimintamalli osaamisen paivittamiselle, koulutusmateriaali ja menetelmat
l&hi- ja verkkototeutukseen.

Toimintasuunnitelma havikin hallintaan, Wasteless-hankkeessa niita tehtiin
55 kappaletta.

Toimintamallit (2 kpl) nykytilan kartoitukseen, Wasteless- hankkeessa
nykytilan analyysiin osallistui yhteensa 177 henkilGa.
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Hankkeen fuloksia
Dia 3/3

5 SeAMK opinnaytetyota seka 1 projektityo
Artikkelit ammattilehtiin, kokoamateoksiin ja www.|ulkaisut

Podcastit ja videot YouTube kanavalla
Avaus "Vihrean siirtyman tiekartan luomiseen”
Hankeyhteisty0 uusien hankeavausten seka hankkeiden kanssa

Hankkeen loppuraportti on luettavissa SeAMK Theseus tietokannassa
Linkki raporttiin http://urn.fi/URN:NBN:fi-fe2021092246778



http://www.julkaisut/
http://urn.fi/URN:NBN:fi-fe2021092246778
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Hankkeessa havaifuf haasteet:

Seurantatietojen puuttuminen tai puutteellisuus
Seurantatietojen kasittely ja hydodyntaminen
Termistdn runsaus ja yhdenmukaisuuden puute
Tiedon sirpaleisuus ja jarjestelmien moninaisuus
Osaamisen paivittaminen

Mittaamisen valineisto

Ruokahavikin hyodyntaminen

[T
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Mit3 pitaa tehda:

Havikin ehkaisyssa tarkeinta on seurata, mitata ja havainnoida
muutokset.

Selkeyttaa ja yndenmukaistaan ruokahavikin mittaaminen.
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Ruokahavikin vahentaminen on
meidan kaikkien yhteinen tehtava.
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SEINAJOEN AMMATTIKORKEAKOULU
SEINAJOKI UNIVERSITY OF APPLIED SCIENCES




