ROBE
Rubsis

NOTES

Fruits noirs
Epices

Aromes torréfiés

DEGRE D'ALCOOL

14,5°C

CENTILISATION

50¢l, 75¢l

GARDE
A déguster dans lannée

PALETTISATION

EPAL :4 X 25 X & = 600
VMF : 4 X15 X 12 = 720

Chéteau Paradis, Guartier Paradis, Chemin de Pommier, 13610 Le Puy-Sainte-Réparade

PAH-H]I§
EssenCiel

WWW.CHATEAUPARADIS.COM

Poradic Essn(iell - Roruge

Premiére gamme de I'offre Chiteau en AOP, ce vin au profil aromatique délibérément différent des autres vins
de la collection Chiteau Paradis offre un profil axé sur le plaisir immédiat d'une fraicheur infense, avec une
aromatique puissanfe adaptée aux instants de consommation informelles, festives ef estivales.

) CEPAGES
Cabernet Sauvignon, Syrah, Cinsault
L'équipe du Chéateau Paradis réalise les assemblages avec les cenologues Michel et

Bastien Tardieu.

! VINIFICATION

Vendangés & maturité, les raisins sont éraflés et légérement foulés. Les vinifications se
font en cuves inox thermorégulées. Le temps de macération [environ 10 jours), la
température de fermentation (25-30°C) et le fravail de la cuve sont adaptés pour
favoriser I'expression du fruit.

Aprés 6 mois d'élevage, les assemblages ont lieu.

) DEGUSTATION

Une structure intense sur des fruits noirs et des arémes torréfiés. La bouche se révéle
expressive et fruitée, avec des fanins soyeux. Une finale épicée et persistante.

Y ACCORD

Accompagnez le rouge EssenCiel avec une fapenade d'clives vertes, des sardines

grillées ou encore des grillades de boeuf.
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