
 

Salatteller | Piatti d’insalata | Salad plate 
 

Lachsforellenfilet auf buntem Salatteller € 17,00 
Filetto di trota salmonata su letto di insalata mista 

Salmon trout fillet on mixed salad 
(A, C, K, N) 
 

Antipasti/Appetizer 
 

Carpaccio mit Pecorinspähne und Rauke € 18,00 
Carpaccio con scaglie di pecorino e rucola 
Carpaccio with goat-cheese flakes and rocket 
(H,G) 

 

Vorspeisen | Primi | Starter 
 
Speckknödelsuppe (2 Knödel) € 8,50 
Canederli allo speck in brodo (2 canederli) 
Consommé with bacon bread dumplings (2 dumplings) 
(A,C,G)  
 
Penne nach Art des Hauses € 11,00  
Penne alla Penegal 
House-special maceroni 
(A)  
 
Bärlauchrisotto mit Ziegenfrischkäse € 15,00 
Risotto all'aglio selvatico con formaggio di capra fresco 
Wild garlic risotto with fresh goat's cheese  
(I,L,G) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



  

Hauptspeisen | Secondi piatti | Main course 
 
Schnitzel nach Wiener Art mit Röstkartoffeln € 19,00 
Bistecca alla milanese con patate arrosto 
Viennese style escalope with roast potatoes 
(A, C, G)   
 
Tagliata vom Rind mit Grillgemüse € 27,00 
Tagliata di manzo con verdure alla griglia 
Beef tagliata with grilled vegetables 
(G) 

  

Beilagensalate | insalate| salads 
 
gemischter Salat | insalata mista | mixed salad € 6,50 
 
Speckkrautsalat | cavolo con speck | cabbage salad with bacon € 6,50 
 
Tomatensalat | insalata di pomodori | tomato salad € 6,50 
 

Dessert | dolci | dessert 
 

Hausgemachter Tiramisu  € 6,00 

Tiramisù fatto in casa 

Homemade Tiramisu  
(G, A,C,O)  
 
Kaiserschmarrn mit Apfelmus € 11,00 

“Kaiserschmarrn” con mousse di mele 

“Kaiserschmarrn” with apple sauce 
(A, C, G)  
 

Hausgemachte Kuchen | Torte fatte in casa | homemade cakes 
 
Apfelstrudel | strudel di mele | apple strudel € 4,50 
 
Kuchen | torte | cake  € 5,00 


