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DRANKSUGGESTIES 
APERO 
Uiteraard onze eigen smaakvolle Nestor Gin | 6cl € 10,50 

Created by Thomas naar een idee en samenstelling van Bart, Mia, Tom en Steven. 
Kruidige gin met accenten van perzik, peer, laurier, rozemarijn, jeneverbes, ... 

We combineren deze gin het liefst met Schweppes Premium Mixer tonic original +€ 3,70 
Voor diegenen die meer van zoet houden is de combinatie met Schweppes Premium Mixer Hibiscus een alternatief 
 

Mojito | 14,9% alc. € 8,20 

Bacardi, munt, limoen, suiker, gemalen ijs 

Dark & Stormy Cocktail | 35% alc. € 9,70 

Bruine Rum, Ginger beer, limoen, citroen, ijsblokjes 

Dark & Stormy Cocktail 0% |  alcoholvrij   € 8,90 

Bruine alcoholvrije Rum, Ginger beer, limoen, citroen, ijs 

Tanqueray Gin 0%│ alcoholvrij    € 9,00 

Perfect serve met Schweppes Premium Mixer tonic original +€ 3,70 
 
 

NIEUWE SUIKERVRIJE FRISDRANK 
Gerolsteiner Appel Spritzer € 3,20 

. 
 

RODE SUGGESTIEWIJN 
CHÂTEAU HAUT-BLANVILLE, Merlot, Payes d’Oc IGP│Languedoc-Roussillon, 
Frankrijk 

100% Merlot 

Zeer fruitig in de neus. De aanzet is soepel met een goede tanninestructuur. Deze versmelten daarna in 
de mond met aan het einde een lange afdronk waarbij zoethout naar boven komt. 

| Glas  € 7,00 

| Karaf 50cl  € 22,50 

| Fles 75cl  € 32,50 
 
 
 
 

NAMIDDAGKAART 
Van woensdag tot zaterdag van 14u30 tot 17u00. 

  Gerechten met dit symbool zijn vegetarisch 
 Gerechten met dit symbool zijn vegan 

 

 

TAPAS 
Gefrituurde warme hapjesmix € 11,00 

(12 stuks) met cocktailsaus 
 Mini loempia € 11,00 
(12 stuks) met loempiasaus 

Gefrituurde premium Calamari-rings € 15,00 
Gepaneerd met panko en vergezeld van verse huisbereide tartaarsaus 
 

 

HOOFDGERECHTEN 
Serveren we naar keuze met één portie brood, frietjes, aardappelkroketjes, 
aardappelpuree, pasta, aardappelrosti’s of krieltjes tenzij anders vermeld. 

 

Steak tartaar | ±220gr € 26,50  
Vers gemalen rundvlees, niet geprepareerd, met zijn klassieke garnituren apart geserveerd  

Dagvers koninginnenhapje € 26,00  
Vol-au-vent met Mechelse koekoekfilet, kipgehaktballetjes, champignons en krokant slaatje  

Balletjes tomaat | ±5 stuks € 22,50  
Handgerold, mozzarella, licht gegratineerd 

Wildstoverij van hert en everzwijn € 29,00 
Met worteltjes, zilveruitjes, ui, champignons en rode wijn.   
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IETS ANDERS 
 Gerechten vermeld met dit symbool serveren we met brood. 

 

Verse huisbereide tomatensoep met een vleugje room  € 7,50 

Verse witloofroomsoep € 8,00 
Verrijkt een vleugje room. 

Carpaccio van rund  € 25,00 
Op een bedje van gesneden ijsbergsla vergezeld van waterkers, olijven, zongedroogde 
tomaatjes, pijnboompitten, zwarte peper van de molen en parmezaan schaafsel 

 Artisanale kaaskroket | 2 stuks / 3 stuks  € 16,50 / € 20,50 
Met frisse groentegarnituur 

Artisanale grijze kroket | 2 stuks / 3 stuks  € 20,50 / € 24,00 
Met frisse groentegarnituur 

Duo artisanale kaas- en garnaalkroket  € 18,50 
Met frisse groentegarnituur 

 Artisanale broccoli-kaaskroket | 2 stuks / 3 stuks  € 16,50 / € 20,00 
Met frisse groentegarnituur 

Krokettenkermis | 3 stuks  € 21,50 
Broccoli-kaas-, kaas- en grijze garnaalkroket met frisse groentegarnituur 

SUGGESTIEKROKETTEN  
Kroket met vulling van witloof, kaas en ham | 3 stuks  € 21,00 

Artisanale kroketten. Geserveerd met frisse groentegarnituur 

 
 Vegan & Crunchy Valencia & Indian  € 17,00 
Kroket Valencia (plantaardige filetstukjes, rijst, gegrilde rode en gele paprika, Romano en 
cannellinibonen, paellasaus in een krokant korstje) en kroket Indian (plantaardige filetstukjes, 
spinazie, linzen, bloemkool, kikkererwten, gegrilde muskaatpompoen, kruidige kokos-currysaus 
in een krokant jasje) vergezeld van een fris slaatje met basilicumolie 

 
Extra’s 

Brood  € 1,50 
Frietjes, kroketjes, pasta, krieltjes, aardappelpuree  € 3,00 

Mayonaise, honing-mosterd dressing, frambozenvinaigrette, tomatenketchup, rouille  € 1,00 
Verse huisbereide tartaar, verse huisbereide cocktail  € 1,50 
Fris klein slaatje  € 1,20 

PASTA’S 
 Tagliatelle op zuiderse wijze * € 19,50 

Met tomaat, ui, paprika, champignons, zongedroogde tomaatjes, lente-ui, olijven en olijfolie 

Tagliatelle op zuiderse wijze met parmaham * € 22,00 
Met tomaat, ui, paprika, champignons, zongedroogde tomaatjes, lente-ui, olijven en olijfolie 
en Parmaham 

Tagliatelle op Thaise wijze met kip € 21,50 
Met Thaise kerrie, gember, citroengras, salad pea, pittig 

Rigatoni al ragù bolognese * € 18,50 
Rigatoni is vergelijkbaar met penne, maar is iets groter, geribbeld en aan de uiteinden 
recht afgesneden. Met gehakt, tomaat, ui, paprika, selder, erwtjes, wortelblokjes, geraspte 
emmental, licht gegratineerd. 

 

* Ook verkrijgbaar met glutenvrije penne  + € 2,50 
 

Extra’s 

Portie geraspte Emmental  + € 1,50 

Portie Parmezaanschaafsel  + € 1,50 
 

SLAATJES 
Slaatje kip Caesars   € 20,50 

Sla met lauwe kipblokjes, ei, groene boontjes, croutons, kerstomaat, ansjovis en dressing 

 

KINDERGERECHTEN 
Zie vaste kaart 

 

VERSE PANNENKOEKEN 
Pannenkoek suiker  € 5,00 

Pannenkoek boter, siroop of confituur  € 6,50 

Pannenkoek Eskimo  € 7,50 
Met vanille-ijs 

Pannenkoek mikado  € 8,50 
Met vanille-ijs en warme chocoladesaus 


