
 

VOORGERECHTEN 
Verse tomatensoep • € 8 

met een vleugje room 

Kroket van geitenkaas en gandaham • € 8,50 (1 stuk) / € 17 (2 stuks) 
Artisanale kroketten, geserveerd met frisse groentegarnituur 

Extra zachte gerookte Zalm met zijn garnituren • € 20 
Ui, lente-ui, tomaat, waterkers, sla, wasabi-mayonaise 

Bordje “Hollandse Nieuwe” maatjes • € 14 
Ui, lente-ui, waterkers, wasabi-mayonaise 

 

HOOFDGERECHTEN 
Boeuf Bourguinon • € 31 

Stoofpot met rundsvlees, ui, wortel, zilverui, champignons, Breydel spek, selder 

Scampi (7 st) arrabiata • € 28 
Pittige tomatensaus, parmezaanschaafsel, rucola 

Kroket van geitenkaas en gandaham • € 23,50 (3 stuks) 
Artisanale kroketten, geserveerd met frisse groentegarnituur en brood 

Simpel slaatje “Neptunus” • € 27,50 
Sla, onze gekende koude groentenmix, tomaat, ui, lente-ui, waterkers,  

gerookte zalm, grijze garnaaltjes, verse cocktailsaus en brood 

Caesars slaatje • € 22,50 
Sla, kipreepjes, ei, groene boontjes, crotons, kerstomaat, ansjovis, parmezaan, dressing en brood 

 
Slaatjes en kroketjes, liever met een aardappelbijgerecht + € 3 

 

WIJNTIP 
Château Terbonne (rosé), Côtes De Provence, AOP | Frankrijk 

Cinsault, Grenache, Syrah  
Soepel en vol in de mond met smaken die aan perzik en andere diverse fruitsoorten doen 

denken. Ideaal als aperitief of bij zomerse maaltijden. 

Glas • € 7,00 
Karaf 50cl • € 22 
Fles 75cl • € 32,50 

 

DESSERT 
IJsje met aardbeien uit de streek • € 12 

appelsien, coulis van aardbeien, rasp van pistachenootjes, poedersuiker, toefje slagroom 



 

Limoncello Spritz • € 9,50 
Limoncello • Cava 

 

Moscow Mule (0%) • € 9 
Ginger beer • limoen • gember • citroen • ijs 

Mimea (0%) • € 8 
Non alcoholic Belgium spirit distilled with gin botanicals (jeneverbes, rozemarijn, peer, granaatappel) 

Perfect served with Schweppes premium mixer + € 4 
 

VOOR BIJ DE APERO
 

Garnaalballetjes • € 19 
Met rouillemayonaise 

Kibbeling • € 15 
Met verse tartaar 

Krokante kip • € 14 
Met currymayonaise 

Jalapeñoballetjes (vegetarisch) • € 15 
Met wasabimayonaise 

Vegetarische mini-loempia • € 15 
Met loempiasaus 

Bordje seranoham • € 19 
Met grissini 

Bordje antipasti voor 2 • € 23 
Vleesjes uit het noordelijk Italië, olijfjes, zongedroogde tomaatjes, 

zoete pepers met roomkaas. Met grissini 

Bordje maatjes • € 19 
 

 

 
Wij zijn fier te werken met volgende streekproducten: 

Mosterd De Ster, Lubbeek 
Waterkers Tuerlinckx, Rillaar 

Hagelandse appeltaart bakkerij Erwin, Scherpenheuvel 


