
 

VOORGERECHTEN 
Verse Witloofroomsoep • € 8 
Met gerookte zalmsnippers + € 2 

Kroket met een vulling van witloof en ham • € 9 (1 stuk) / € 18 (2 stuks) 
Artisanale kroketten, geserveerd met frisse groentegarnituur 

Duo van wildpaté met zijn garnituur & confituren • € 22 (VG) ) 
Haas, groene peper en cognac & Fazant, sinaasappel en vermouth. 

Confituren: mango met gember & veenbessen 

 

HOOFDGERECHTEN 
Serveren we naar keuze met één portie brood, frietjes, aardappelkroketjes,  

aardappelpuree, pasta of krieltjes. Tenzij anders vermeld. 

Kabeljauwhaasje in wintermodus • € 33,50 
Met witloofroomsaus en Zwarte Woud-ham 

Verse zalmfilet op Marokaanse wijze • € 28,50 
Zalmfilet onder parmezaan-pestokorstje.  

Vergezeld van couscous(parels), Ras El Hanout, tomaat, courgette, 
wortel, kikkererwt, gepofte oventomaatjes en verse kruidenmix. 

Konijnenbout “Grand-Mère” • € 27 
Bruine fond, zilveruitjes, Breydelspek, kastanjechampignons, rode wijn, wortel, pruimen 

*Winterbord • € 32 
Wildpaté’s (haas, groene peper en cognac & Fazant, sinaasappel en vermouth). Witloofkroketje, foie gras, 

zwarte woud-ham. Confituren: mango met gember & veenbessen. Brioche met rozijnen. 

*Kroket met een vulling van witloof en ham • € 28,50 (3 stuks) 
Artisanale kroketten, geserveerd met frisse groentegarnituur en brood 

*winterbord & kroketjes liever met een aardappelbijgerecht + € 3 
 

WIJNTIP 
 

  Rode wijn 
Las Cuadras Tinto, DO Costres del Segre | Spanja - Catalonië 

70% Tempranillo, 30% Garnacha 

Deze onderscheidende Catalaanse rode wijn is gemaakt van dé Spaanse topdruif tempranillo, 
aangevuld met 30% garnacha.  De garnacha zorgt voor een kruidige smeuïgheid die heel goed 

samengaat met de frisheid en elegantie van de tempranillo.  De smaak is heel toegankelijk, 
sappig en zelfs vol, maar zonder zwaar te zijn. 

Glas • € 7,50          Karaf 50cl • € 24          Fles 75cl • € 35 
 

Om u een vlotte service te garanderen; maximum 4 verschillende gerechten per tafel. 
Alvast dank om dit te respecteren. 



 

Negroni • € 11 
Negroni is een klassieke, uit Italië afkomstige, aperitief-cocktail met een bitterzoete smaak 

Moscow Mule (0%) • € 9 
Ginger beer • limoen • gember • citroen • ijs 

Zeroo bitter & berry (0% & suikerarm) • € 7 
Belgium spirit  -  Perfect served with Schweppes premium mixer • + € 4 

 

VOOR BIJ DE APERO
Garnaalballetjes • € 21 

Met rouillemayonaise 

Kaasballetjes • € 18 
Met cocktailsaus 

Kibbeling • € 18 
Met verse tartaarsaus 

Krokante kip • € 18,50 
Met currymayonaise 

Vegetarische mini-loempia • € 16,50 
Met loempiasaus 

Nestor Bites Large • € 36 (20st) 
Nestor Bites Extra Large • € 49 (30st) 

Een mix van bovenstaande hapje met 4 sausjes 

Mini Calamares a la romana • € 19 
Met verse tartaarsaus 

Bordje seranoham • € 20 
Met grissini 

 

 
Wij zijn fier te werken met volgende streekproducten: 

Mosterd De Ster, Lubbeek  -  Waterkers Tuerlinckx, Rillaar  -  Hagelandse appeltaart bakkerij Erwin, Scherpenheuvel 


