Paprika-tomatenroomsoep
Met een vleugje room

“Neptunus” « +€ 8
Bordje gerookte zalm, heilbot, paling, garnaaltjes, wasabimayo en een frisse garnituur

) Kaaskroket (1 stuks)
Artisanale kroket, geserveerd met frisse groentegarnituur

Grijze garnaalkroket (1 stuks) * +€ 2
Artisanale kroket, geserveerd met frisse groentegarnituur

Carpacciovanrund * +€ 5
Waterkers, pijnboompitten, olijven, zongedroogde tomaatjes, Parmezaan & truffelmayo

Scampi saffraan (4 stuks) * +€ 5
Room, saffraan, kruiden en specerijen

Serveren we naar keuze met één portie brood, frietjes, aardappelkroketjes,
Aardappelpuree of krieltjes. Tenzij anders vermeld.

Filet Pur Italiano - +€ 9
Tagliata van Filet Pur, verse papardelle pasta, pittige tomatensaus, Parmezaan, rucola

Varkenshaasje met Compté in bladerdeeg
Roomsausje met braadjus, torentje aardappelgratin

Huisbereide vol au vent
Mechelse koekoek, gehaktballetjes, champignons

Lenghaasje
Witloofroomsausje met gerookte zalmsnippers

Scampi plancha
Natuur in de pan gebakken, verse tartaarsaus, fris slaatje

2, Cannelloni ricotta-spinazie
Tomaat-mascarpone sausje

Valentijn “surprise”
I)sroom dessertje

Kaasbordje - +€ 5

Bettine Blanc (geitenkaas) * Brie de Meaux (witschimmelkaas) - Chaumes Caractere (zachte kaas) * Bleu
d’Auvergne (blauwschimmelkaas) - Watou (semi-harde kaas)  garnituren en noten-rozijnenbrood

Irish Koffie
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Een amuse bij de aperitief wordt u door het huis aangeboden.

Glas Champagne Comte Remy de Vaillicourt (brut) - € 12
Glas Cava Mas D’ancosa € 8

Nestor Premium Gin (6¢l, Lubbeek, 40%) - € 10
Schweppes Premium Mixer Original - + € 4

Apéro Maison * € 9,50
Cava - Créme de Casis
Mojito (14,9%) - €9
Picon witte wijn - € 9,50

Limoncello Spritz - € 9,50
Limoncello - Cava

Dark & Stormy alcoholvrij (0%) - € 9,50
Bruine alcoholvrije rum - Ginger beer - limoen - citroen - ijs

Home made Virgin Mojito (0%) - € 8,50

Munt - limoen - citroen - gemalen ijs

Martini non-alcoholic Floreale - € 9

Casas Patronales Cabernet Sauvignon Reserva | Chili
Cabernet-Sauvignon

Robijnrode wijn met aroma’s van morello kersen, in de mond een mooie combinatie van zwarte bessen,
beetje tabak en vanille (door de rijping van 6 maand in Franse en Amerikaanse vaten).

Glas * € 7,50
Karaf 50cl - € 24
Fles 75cl - € 35
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