
 Plus que compostable… 
 comestible ! 

DO EAT
Marre du contenant plastique à usage unique ?

Découvrez la nouvelle gamme de  
contenant compostable et comestible. 

Do Eat les crée pour vous ! 



Il est temps de changer nos habitudes !

Les plastiques à usage unique représentent 70% de déchets dans l’océan. Et ce plastique dans 
les océans, il ne se dégrade vraiment pas vite. Cela crée des concentrations importantes de 
micro plastique que l’on retrouve ensuite dans les estomacs des mammifères marins et des 
poissons. On en a même retrouvé dans le système digestif humain récemment... Puisqu’on vous 
dit qu’il faut changer !

Comment ?

En choisissant la nouvelle gamme de contenant Do Eat entièrement fabriquée en Belgique. Sans 
plastique, entièrement compostable et comestible.

C’est bien, mais ils sont fait de quoi les produits Do Eat ?

Nos produits sont réalisés à partir de pommes de terre et de céréales. Deux produits valorisés 
issus de la production de frites mais aussi de bière. Notre recette brevetée est réalisée à 
partir de produits naturels et comestibles, ce qui en fait un produit unique, innovant et simple 
d’utilisation. Les contenants Do Eat sont si naturels, que vous pouvez même les manger. Alors 
si le produit se mange… et bien, il se composte aussi ! Et partout. Pas seulement dans un centre 
de tri. En quelques jours, dans votre compost à la maison, nos produits auront disparu ! Avec nos 
ingrédients, nous proposons une véritable économie circulaire, bien plus que du recyclage !

 « Moins de déchets, plus de goût ! » 

 Do  Eat  Compost  Repeat 



 Food truck, catering,…  
 Vos évènements auront  
 encore plus à offrir  
 avec un bol Do Eat ! 

BOL
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BOL 

Nos bols sont réalisés à partir de pommes de terre 
et de céréales de bière. 

Une salade ? Oui, vous pouvez aussi y mettre une 
salade ou autre mélange de crudités dans nos bols. 
Avec une petite vinaigrette par dessus, miam !

réchauffer votre riz par exemple, ou pour cuisiner 
des plats dont Do Eat n’a aucune idée ! 

Cependant, le bol supporte mal les préparations très 
humides comme des soupes. Comme l’assiette, vous 
pouvez essayer mais il risquerait de disparaitre plus 
vite que vous ne le voudriez. 

Compostable à la maison en quelques jours. Comestible.

Dimensions : Ø 137 mm
Hauteur : 55 mm
Four : jusqu’à 230°c
Micro-onde : à éviter
Congélation : à éviter

A conserver à l’abri de la lumière et au sec. Durée de vie : 2 ans 
Photo non contractuelle (Switch Eat)



 
Frites, hamburger, pâtes, … 

 Vos évènements auront 
 encore plus à offrir 

  avec une barquette 
 Do Eat ! 

BARQUETTE
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BARQUETTE 

Pommes de terre et céréales de bière, ce sont les 
composants que vous retrouverez aussi dans nos 
barquettes. 

Et le fait d’utiliser de la pomme de terre issue de 
production de frites, ça a tout son sens : utilisez les 
barquettes pour servir un hamburger et des frites. 
Mais vous pouvez mettre pas mal de produit dans 
vos barquettes : plats préparés, salades, plats à 
réchauffer, gâteaux…

Une barquette comme ça ? On n’en a jamais vu ! 
Que vous ayez un food truck ou pour un festival, la 
barquette peut servir partout. Elles peuvent passer 
au four traditionnel pour réchauffer votre plat tout 
simplement, ou pour cuire vos gâteaux !

Cependant, la barquette supporte mal les 
préparations très humides comme des soupes. Vous 
pouvez essayer mais elle risquerait de disparaitre 
plus vite que vous ne le voudriez. 

Compostable à la maison en quelques jours. Comestible.

Longueur : 160 mm
Largeur : 110 mm
Hauteur : 40 mm
Four : jusqu’à 230°c

A conserver à l’abri de la lumière et au sec. Durée de vie : 2 ans

 

Photo non contractuelle



Contactez-nous pour plus d’information !

King Belgium N.V./S.A. 

Rue du cerf 190/1 
1332 Genval

België / Belgique

Tel. +32 (0) 2 655 03 33 

mail@kingbelgium.be

 www.kingbelgium.be


