
Meer dan composteerbaar ...  
eetbaar!

DO EAT
Genoeg van de plastic recipiënten voor eenmalig gebruik?

Ontdek het nieuwe assortiment  
composteerbare en eetbare recipiënten.

Do Eat maakt ze voor jou!
Dus ... wie maakt zijn bord leeg? 



Het is tijd onze gewoonten te veranderen!

Kunststof voor eenmalig gebruik vertegenwoordigt 70% van het afval in de oceaan. En dit plastic in de oceanen, 
het vergaat niet echt snel. Dit creëert belangrijke concentraties van micro-plastic die vervolgens 
wordt gevonden in de magen van zeezoogdieren en vissen. Het werd recent zelfs in het menselijke 
spijsverteringsstelsel gevonden ... We zeggen je toch dat het nodig is om te veranderen!

Hoe? 

Door te kiezen voor het nieuwe gamma Do Eat recipiënten, volledig vervaardigd in België. Zonder plastic,
volledig composteerbaar en eetbaar.

Goed, maar waarvan zijn de “Do Eat” producten gemaakt? 

Onze producten worden gemaakt van aardappelen en granen. Twee waardevolle producten afkomstig 
uit de productie van friet maar ook van bier. Ons gepatenteerd recept bestaat uit natuurlijke en eetbare 
producten waardoor het uniek, innovatief en gemakkelijke te gebruiken is. De “Do Eat” recipiënten 
zijn zo natuurlijk dat U ze zelfs kan eten. Dus, indien het product eetbaar is… nou ja, dan is het ook 
composteerbaar! En dat overal. Niet uitsluitend in een sorteercentrum. In enkele dagen tijd zullen 
onze producten in uw huiscompost verdwenen zijn! Onze ingrediënten vertegenwoordigen 
een echte circulaire economie, veel meer dan recycling! 

 “Minder afval, meer smaak!”

 Do  Eat  Compost  Repeat 



 Food truck, catering,…  
 Uw evenementen zullen 
nog meer inslaan met 

 een Do Eat bowl!

BOWL
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BOWL 

Onze bowls zijn gemaakt op basis van 
aardappelen en biergranen.

Een slaatje? Ja, u kunt ook een sla of een andere 
mengeling van rauwe groenten in onze bowls doen. 
Met een beetje vinaigrette, lekker!
Ze kunnen gebruikt worden in de 
traditionele oven om bijvoorbeeld uw rijst 
op te warmen, of om gerechten te bereiden 
waar “Do Eat” geen idee van heeft!

Nochtans is het zo dat de bowl niet echt houdt 
van natte preparaten zoals soep…  U kan het 
poberen maar het zou kunnen sneller 
verdwijnen dan gewenst.   
 

Thuis composteerbaar in enkele dagen. Eetbaar. 

Afmetingen : Ø 137 mm
Boord : 55 mm
Oven : tot 230°c

Verwijderd houden van licht en droog. Levensduur: 2 jaar.  
Niet-contractuele foto. (Switch Eat)

Gecertificeerd contact met levensmiddelen en FSSC 22000 



 
Friet, hamburgers, pasta,… 

  Uw evenementen zullen
  nog meer inslaan 

  met een Do Eat bakje 
 

BAKJE
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BAKJE  

Aardappelen en biergranen zijn de componenten 
die u ook in onze bakjes vindt. 

En het gebruik van aardappelen, voorkomend 
uit de productie van friet, is zinvol: gebruik de 
bakjes om een hamburger en frietjes te serveren.
Maar u kunt veel producten in uw bakjes doen: 
bereide gerechten, salades, gerechten om 
op te warmen, taarten....... 

Zo'n bakje? We hebben er nog nooit een gezien! 
Of u nu een voedseltruck heeft of voor een festival, 
het bakje kan overal worden gebruikt. Ze kunnen 
in de traditionele oven gebruikt worden om uw 
gerecht opnieuw op te warmen, 
of om uw taarten te bakken!

Nochtans is het zo dat de bakjes niet echt houden 
van natte preparaten zoals soep…  U kan het 
proberen maar ze zouden kunnen sneller 
verdwijnen dan gewenst

Thuis composteerbaar in enkele dagen. Eetbaar. 

Afmetingen : 160 mm
Breedte : 110 mm
Hoogte : 40 mm
Oven :  tot 230°c

Verwijderd houden van licht en droog. Levensduur: 2 jaar. 

 

Niet-contractuele foto.

Gecertificeerd contact met levensmiddelen en FSSC 22000 



Neem contact met ons op voor meer inlichtingen ! 

King Belgium N.V./S.A. 

Rue du cerf 190/1 
1332 Genval

België / Belgique

Tel. +32 (0) 2 655 03 33 

mail@kingbelgium.be

 www.kingbelgium.be


