
BOSSIES HOMEMADE STREETFOOD  

 

 

 

Bij elke ingeving die de chef krijgt, worden er nieuwe 

gerechtjes uitgewerkt en toegevoegd aan de ‘Streetfood 

Database’. De vegetariërs onder jullie worden eveneens 

verwend met aangepaste gerechtjes en voor de 

liefhebbers van een dessertje pakken we uit met  

  ‘e crèmeke’. 

Verschillende soorten Italiaans roomijs op een hoorntje 

of in een potje met de nodige toppings on the side.  

       

 

‘GREEN VEGGIE PANCAKES’ ambachtelijke pannenkoekjes van avocado, bladspinazie, 

groene groentjes,  knolselderslaatje en een homemade 

salsa verde 

‘MEXICAANSE EMPANADAS’ met cheddar, maïs, avocado, courgette, zwarte bonen en 

Jalapenos, geserveerd met guacamole en salsa rioja 

‘LIBANESE FALAFELS’ met Mhamsa couscous, Baba Ganoush, humus van 

tuinbonen, huisgemaakte harissa en pepermuntdip 

‘SPRINGROLLS VAN HOEVEKIP’ koreander, chili, lent-uien fijne groentjes stir-fried, een 

sweet chili dip en mango chutney 

‘MOJO CUBAN SANDWICH’ de croque van Miami met getoaste ciabatta, 

gemarineerde secreto, zoetzure augurken, lookparfum, 

zoete Amerikaanse mosterd en Emmenthal 

‘YAKITORI VAN FILET MIGNON’ in limoen en gember gemarineerd, kort gegrild, 

rijstnoedels en een sesam-sojadressing 

‘TURKSE KOFTA VAN LAMSVLEES’ enkele crudités, ijsbergsla, spicy tomatensalsa en een 

yoghurt-muntdressing 

‘PAD THAI VAN HOEVEKIP’ glasnoedels, tamarinde, Oosterse groentjes, citroengras, 

gember en verse kruiden 

‘PAPILLOT VAN MERLUZA’ kersttomaat, geconfijte venkel, verse kruiden, Pastis 51 

en dragonboter 

‘JAPANSE TEMPURA VAN GAMBA’ enkele kortgebakken groentjes, knoflookmayo en crispy 

knolselder 

‘PORTUGESE INKTVISJES’ kortgebakken en geblust met balsamico, rode ui, chili en 

verse koreander 

AND MANY MORE TO FOLLOW…………………… 


