
‘ Around the world in 80 dishes ‘ 
Hou je boarding pass maar klaar om in te checken op de culinaire wereldreis van Pastis et Pistou.                                                                                                                                                      

Een ontdekkingstocht langs de grand Bazaar van Istanbul, de souks van Marakech, de Chatuchak markt van Bangkok of Bourbon Street in New Orleans.                                            
Sophia & Marcello serveren hun kijk op de wereld met tasty en pittige gerechtjes uit alle windstreken.  

 

‘ Mezze Mediterraneo & Spanish Tapas ‘ 

Huisgemaakt Naan bread met Mediterrane dips van artisanale humus van tuinbonen, Raïta en homemade sweet potato falafels.                                                                                                  
Geserveerd met gegrilde zucchini, peperoncini, pittige groene olijven met gemarineerde feta en koriander en huisgemaakte tzatziki.                                                                                      

Finishing touch met een spicy, icecold, Gazpacho on the side 

 

‘ Indonesian streetfood & a Asian inspired mango salad ’  

Vanuit de keukens van Java serveren we dit prachtig Indonesisch streetfoodduo.                                                                                                                                                                           
Gemarineerde brochetjes van hoevekip ‘Satay Ajam’ & samosa’s gevuld met kruidig gehakt, lente-ui, verse kruiden, groene chili en prei.                                                     

Geserveerd met een origineel Indisch mangoslaatje en afgewerkt met een pittige sambal oelek en een verrassende komkommerdip 

 

‘ Delicious Vietnamese seafood curry ‘ 

Oriëntaalse curry van zeeduivel, scampi, kokos, sugarsnaps, Thaïse tips, enkele groene groenten, citroenbasilicum en gele curry.                                                                                  
Geserveerd met Basmatirijst 

 

‘ Pork Iberico Tenderloin, Spanish Stroll on your plate ‘ 

Geniet van dit uniek Iberisch varkenshaasje gevuld met een tapenade van zongedroogde tomaatjes, Manchego,                                                                                                                          
verse tuinkruiden en Serranoham. Geserveerd met nieuwe patatjes ‘aglio e rosmarino’, een hartige salsa op basis van koriander en geroosterde prunella 

 

Kostprijs € 50,00 per persoon ( 6% BTW inclusief ) 


