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FEESTELIJK GENIETEN ZONDER STRESS

Gasten over de vlioer of vier je Kerst liever in beperkte kring met het gezin?
Hoe je de kerstdagen ook invult, met onze feestformules geniet je van culinaire
topgerechten, zonder uren in de keuken te staan. Alles wordt vers bereid,

met liefde voor smaak en oog voor detail. Jij hoeft enkel nog te tafelen en te
genieten.

Na het succes van onze Italiaanse Sharing De Luxe in de zomer, brengen we nu
een feesteditie voor de eindejaarsperiode.

Denk aan verfijnde gerechten om te delen: van chianina carpaccio en
zeebaarsceviche tot heerlijke pasta’s, branzino of vitello.

Liever klassiek? Kies dan voor onze tijdloze feestgerechten zoals

hertenfilet met boschampignons, spruitjes, raapjes, gekarameliseerd witloof,
grand veneursaus en mini kroketjes.

0ok aan de kleinste fijnproevers én aan vegetariérs is gedacht met onze
kidsproof en veggie opties.

Eén ding is zeker: kiezen wordt maeilijk.
Laat het smaken!

PRIJS PER PERSOON - MINSTENS 2 PERSONEN

CARPACCIO DI ENTRECOTA STAGIONATA (RUND)

CARPACCIO DI SALMONE (ZALM)

CEVICHE BRANZINO (ZEEBAARS)

FETTE DI TONNO FRESCO CON LIMONE E PISTACCHIO

(VERSE TONIJN IN PLAKJES)

BURRATA*

FREGOLA (PASTA) CON MOZZARELLA®

RISONI CON TONNO (PASTA MET TONIJN]

VITELLO TONATO

RUCOLA"

PECORINO TARTUFO - PECORINO RUCOLA - TALEGGIO - CAPRINO - GORGONZOLA -
PARMIGIANO -~CAMEMBERT DI BUFFALA*

COPPA EMILIANA - PARMA - LONZINO - MORTADELLA - SALAMI CHIANTI -
SALAMI TARTUFQ - SALAMI FELINO - SALAMI SPIANATA PICCANTE

SALSA

SCAMORZA CON DOLCEZZA DE PEPPERONCINI*

FOCACCIA - TARALLI - GRISSINI*

VERDURE GRIGLIATE (GEGRILDE GROENTEN]*

ASPARAG! VERDI (GROENE ASPERGES)*

PEPPERONCINI AL TONNO (TONIJN]

PEPPERONCINI AL FORMAGGIO (KAAS)*

EXTRA VIERGE

PESTO GENOVESE*

FORMAGGIO FUSO (KAAS OM OP TE WARMEN IN DE OVEN EN IN TE DIPPEN)*

Bestellen?
Mail ons op natalie@culinessecatering.be of klik op de bestelknop op

www.culinessecatering.be

*VEGGIE




PRIJZEN PER PERSOON - MINSTENS 2 PERSONEN
KIES 1 COMBIKEUZE VOOR HET HELE GEZELSCHAP

MAFALDINE - CARBONARA ‘DAL MARE'~ ANGUILLA AFFUMICATA (GEROOKTE PALING] -
PANCETTA - TARTUFO

MEDAGLIONI - ANATRA SELVATICA (WILDE EEND) - CAVOLO (SPITSKOOL) - MASCARPONE
RAVIOLI PARMIGIANO REGGIANO - PISTACCHIO - RICOTTA SALATA - MELANZANE*
STROZZAPRETTI - MAIALE DI BRASVAR (VARKEN] - ZUCCA - SALVIA - PINOLI
(POMPOEN, SALIE, PIJNBOOMPITTEN])

TORTELLONI CAPRINO (GEITENKAAS) - MIELE - ERBE VERDI (HONING, GROENE KRUIDEN]*
SPAGHETTI - SPIANATA PICCANTE (SALAMI) - POMODORI - FINOCCHIO (VENKEL) -
STRACIATELLA (KAAS)

RIGATONI - SCAMPI - SAMBUCA - LIMONE - BURRATA

CANNELLONI AL CARNE (VLEES) - PARMIGIANO REGGIANO - POMODORI (KIDSPROOF)
CANNELLONI RICOTTA FRESCA - PANNA - SPINACI* (KIDSPROOF)

VITELLO (KALFSRIBSTUK) - MELANZANE - PEPPERONCINI - PATATE AL FORNO -
ROSMARINO

BRANZINO (ZEEBAARS) - FINOCCHIO - ASPARAGI VERDI - CAPPERI - POMODORI -
PATATE - ASSIUGHE (ANSJOVIS)

RAGU DI SELVAGGIO (WILD) - FUNGHI - CICORIA (WITLOOF) - VINO ROSSO

*VEGGIE

PRIJZEN PER PERSOON

LUXE PASTABUFFET € 43.00
KIES 3 PASTA'S UIT DE LIJST - MINSTENS 4 PERSONEN

PASTAS A LA CARTE VOORGERECHT € 20.00
PASTAS A LA CARTE HOOFDGERECHT € 25.00

KEUZE UIT DE VOLGENDE PASTA'S:
MAFALDINE - CARBONARA ‘DAL MARE'- ANGUILLA AFFUMICATA (GEROOKTE PALING) -
PANCETTA - TARTUFO
MEDAGLIONI - ANATRA SELVATICA (WILDE EEND) - CAVOLO (SPITSKOOL) - MASCARPONE
RAVIOLI PARMIGIANO REGGIANO - PISTACCHIO - RICOTTA SALATA - MELANZANE*
STROZZAPRETTI - MAIALE DI BRASVAR (VARKEN] - ZUCCA - SALVIA - PINOLI
(POMPOEN, SALIE, PIJNBOOMPITTEN]
TORTELLONI CAPRINO (GEITENKAAS) - MIELE - ERBE VERDI (HONING, GROENE KRUIDEN]*
SPAGHETTI - SPIANATA PICCANTE (SALAMI) - POMODORI - FINOCCHIO (VENKEL) -
STRACIATELLA (KAAS)
RIGATONI - SCAMPI - SAMBUCA - LIMONE - BURRATA
CANNELLONI AL CARNE (VLEES) - PARMIGIANO REGGIANQ - POMODORI (KIDSPROOF)
CANNELLONI RICOTTA FRESCA - PANNA - SPINACI* (KIDSPROOF)




OESTERS
I\(LASSI E KE RE WI1J OPENEN GRAAG VOOR U DAGVERSE OESTERS AAN € 5.00/STUK.

A LA CARTE GERECHTEN

WIJNEN
PRIJS PER PERSOON - ELK GERECHT KAN PER PERSOON BESTELD WORDEN. WE HEBBEN BEGELEIDENDE WIJNEN VOOR U GESELECTEERD: € 20.00/FLES
SOEPEN PER LITER (3 PERSONEN) * WIT/ROOD/ROSE

VOORGERECHTEN EN SOEPEN

 CARPACCIO VAN GERIJPTE ENTRECOTE MET ZIJN GARNITUREN (KOUD)

* CEVICHE VAN ZEEBAARS - LIMOEN - CHILI - KOMKOMMER (KOUD)

* AMBACHTELIJKE PARMEZAANKROKETJES (2) MET GARNITUUR

* AMBACHTELIJKE GARNAALKROKETJES (2) MET GARNITUUR

* GRIETFILET - BIMI - ZEEKRAAL - MOSSELTJES - SMEUS

* LANGOUST - AIOLI - GEBRANDE PREI - ASPERGES - DOPERWT -
MOUSSELINE VAN AARDAPPEL

* GEROOSTERDE COURGETTESOEP MET FETA

* BLOEMKOOLSOEP MET GEROOKTE EENDEBORST

* WATERKERSSOEP MET PREI EN GEROOKTE PALING
¢ KLASSIEKE TOMATENROOMSOEP MET BALLETJES

HOOFDGERECHTEN

* KALKOENFILET (NIET GEVULD) - GEKARAMELISEERD WITLOOF -
SPEKBOONTJES - WORTELTJES - CHAMPIGNONS - VERSE KROKETJES

* GRIETFILET - BIMI - ZEEKRAAL - MOSSELTJES - SMEUS

* WILDRAGOUT - CHAMPIGNONS - WITLOOF - RODE WIJN - MINI
KROKETJES

* HERTENFILET - BOSCHAMPIGNONS - SPRUITJES - RAAPJES -
GEKARAMELISEERD WITLOOF - GRAND VENEURSAUS - MINI KROKETJES

* PATRIJSFILET - SHIITAKE - GEKARAMELISEERD WITLOOF - WORTELTJES -
VIJGEN - XERESSAUSJE - AMANDELKROKETJES

* LANGOUST - AIOLI - GEBRANDE PREI - ASPERGES - DOPERWT -
MOUSSELINE VAN AARDAPPEL

GRATIN DAUPHINOIS IPV KROKETJES MOGELIJK VOOR HET GANSE GEZELSCHAP

KIDS
e VOL AU VENT OF BALLETJES IN TOMATENSAUS - KROKETJES OF PUREE

€17.00
€19.00
€15.00
€ 20.00
€ 22.00
€ 30.00

€12.00/1
€14.00/1
€ 14.00/1
€10.00/1

€30.00

€ 32.00
€ 38.00

€ 40.00
€ 40.00

€ 42.00

€ 15.00

GOED OM TE WETEN

 De gerechten met een sterretje (*) zijn veggie.

* U kan bestellen voor 24-25-26 december 2025.

* Onze standaard catalogus is niet geldig op die dagen.

* Bestellen kan via email op natalie@culinessecatering.be OF via de bestelknop

op onze website.

° Bestellen kan tot en met 16 december.
* Bij de koude Italiaanse sharing voorzien we alles wat vermeld staat, u hoeft

dus geen keuze te maken

* Onze formules zijn onderling combineerbaar. U kan dus bijvoorbeeld de koude

Italiaanse sharing gerust als voorgerecht bestellen (voor de helft van uw
gezelschap dan te bestellen), en aanvullen met een hoofdgerecht van onze
a la carte. Of u comhineert bijvoorbeeld een pasta als voorgerecht met een
klassiek hoofdgerecht. Vraag bij twijfel gerust naar de mogelijkheden.

* Wijzigingen in bestellingen zijn mogelijk tot 10 dagen voordien.
* Onze bevestigingsmail met vermelding van het totaalbedrag geldt als

definitief bewijs. Indien u geen bevestiging ontvangt binnen de 72 uur, gelieve
dan even te bellen op 016 38 96 56.

* We maken graag een factuur op aanvraag, als u dit bij de bestelling meedeelt.
* Onze gerechten zijn zeer eenvoudig thuis op te warmen, we geven instructies mee.
 Tip: hoe meer gerechten u kiest, hoe moeilijker het wordt om alles gelijktijdig

warm te krijgen.

* Alles wordt in luxueuze wegwerpverpakking meegegeven.
= We geven de informatie betreffende de uren van afhaling in onze bevestigingsmail.

« Leveringen zijn gratis in regio Leuven/Tienen vanaf € 600.00.

* Helaas voorzien we geen vegan gerechten. Mensen met glutenintolerantie
verwijzen we graag door naar onze a la carte gerechten.

 Voor info i.v.m. allergieén mag u ons altijd contacteren.

. Voicemail wordt niet altijd beluisterd in de eindejaarsdrukte. Mail ons voor
een snel antwoord.



Heb je iets te vieren thuis, of organiseer je een bedrijfsfeest?

Met veel gasten, of in beperkte kring? Bij ons ben je steeds aan het juiste adres.
Wij werken op maat van je wensen en zorgen voor een flexibele oplossing. Zo
makenwe er samen een totin de puntjes afgewerkt, onvergetelijk evenementvan.
Neem zeker contact op om de mogelijkheden te bespreken!

VOLG ONS OOK ONLINE

WWW.CULINESSECATERING.BE n O



