Chocola-Tuti

Benodigdheden

1 ei

250 gram kandijsuiker

120 gram boter

250 gram bloem

150 gram stukjes chocolade
Werkwijze:

o  Weeg de suiker af en breek het ei

o Klop de suiker met het ei op, gebruik hiervoor de garde. De kleur moet heel licht worden,
bijna wit

e Weeg de boter af en smelt ze op het vuur of laat in de microgolf smelten

e Voeg de gesmolten boter toe en meng

o Weeg de bloem en meng ze onder het deeg dmv een zeefje (anders heb je klonters)

e Weeg de chocolade af en voeg het toe onder het deeg

e Maak kleine bolletjes en leg op het bakpapier, duw zachtjes in

e Bak ze af in een voorverwarmde oven van 180 graden, gedurende 10 minuten

Enjoy !
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