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A B C D E F G H I J K L M N O A B C D E F G H I J K L M N O

Maandag 1 PAASVAKANTIE PAASVAKANTIE

Dinsdag 2 PAASVAKANTIE PAASVAKANTIE

Woensdag 3 PAASVAKANTIE PAASVAKANTIE

Donderdag 4 PAASVAKANTIE PAASVAKANTIE

Vrijdag 5 PAASVAKANTIE PAASVAKANTIE

Maandag 8 PAASVAKANTIE PAASVAKANTIE

Dinsdag 9 PAASVAKANTIE PAASVAKANTIE

Woensdag 10 PAASVAKANTIE PAASVAKANTIE

Donderdag 11 PAASVAKANTIE PAASVAKANTIE

Vrijdag 12 PAASVAKANTIE PAASVAKANTIE

Maandag 15 wortelsoep x x x Balletjes in tomatensaus met knolselderpuree x S x x x x x x

Dinsdag 16 seldersoep x x Vol au vent met groentenrijst x x x

Woensdag 17 tomatensoep x x x Visburger, boontjes en aardappelen x x x

Donderdag 18 kervelsoep x x Macaroni met ham en groenteblokjes x x x x x

Vrijdag 19 Parmentiersoep x x Visserspotje met prei en aardappelen x x x x x

Maandag 22 pompoensoep x x x Stoverij van seizoensgroenten met rijst x x x x

Dinsdag 23 komkommersoep x x Worst, appelmoes en aardappelen x x

Woensdag 24 Tuinkruidensoep x x Visfilet, savooikool en aardappelen x x x

Donderdag 25 aardappelsoep x x Pasta bolognaise en kaas x x x x x x x

Vrijdag 26 knolseldersoep x x Omelette  met spinaziepuree x x x x

Maandag 29 groene groentesoep x x Cordon bleu, bloemkool in witte saus en aardappelen S x x x x

Dinsdag 30 tomatensoep x x x Kip in currysaus met groentenrijst x x x x

A EI I Pinda

B Gluten J Mosterd

C Lupine K Vis

D Melk L Weekdieren

E Sesam M Soja

F Noten N Schaaldieren

G Zwavel O Varkensvlees

H Selderij

Het is niet uitgesloten dat onze gerechten sporen van al deze allergenen bevatten. 

Voor meer informatie: info@traiteurclaessensandre.be


