
 

Menu 
Food and drinks with a seaview 

Pour commencer 
Soupe de poisson mer du Nord, toast, rouille et fromage 

Saumon fumé Norvégien avec toast  

Croquettes de crevettes maison 2 pcs. 

Croquettes de formage maison 2 pcs. 

Carpaccio de boeuf blanc/bleu, copeaux de parmesan rucola 

Huîtres ‘Gillardeau‘ P4 6 pcs. 

Huïtres ‘Gillardeau‘ P4 12 pcs. 

Huîtres ‘Gillardeau‘ P4 6 pcs.  

Huîtres ‘Gullaredeau‘ P4 12 pcs. 

Homard Canadien ‘Belle vue’ 500-600gr. ( 2 pers. ) 

Homard Canadien, beurre à l’ail ( 2 pers. ) 

Scampis beurre à l’ail 

                Sunbeach  

                sauce estragon à la crème  

                sauce curry à la crème  

 

Salades 
Nieuwpoort ( saumon fumé, pignons de pin, noix, crevettes grises, tomates, oeuf 

Indienne scampis ‘Black Tiger’ 6 pcs. 

Fromage au chèvre 

Poulet rôti 

Coquilles st.Jacques  

 

 



 

 

De la mer 
Tomates épluchées crevettes grises 

Croquettes de crevettes maison 3 pcs. 

Scampi’s ‘Black tiger’ 8 pcs. à l’ail 

                                                  Sunbeach 

                                                  Estragon  

                                                  Sauce curry à la crème  

Dos de cabillaud sauce à la crème, vin blanc 

                               Sauce provençale  

                               Sauce curry à la crème  

                               Sauce tomates à l’Italiennes, basilic  

Dos de cabillaud sauce à la crème, vin blanc  

                               Sauce provençale 

                               Sauce curry à la crème 

                               Sauce tomates à l’Italiennes, basilic 

Dos de cabillaud meunière sauce tartare maison  

Cassolettes de poissons mer du Nord  

Solettes meunières 3 pcs. 

Bouillabaise mer du Nord  

Anguilles maison  

                Sauce provençale 

                Meunière / tartare 

Filets de plie gratinée avec noix de St.Jacques, épinard  

Homard Canadien 500-600gr. ‘Belle vue  

Homard Canadien sauce estragon  

Homard Canadien beurre à l’ail  

 



 

  Moules 1.250 gr. 
Nature 

Vin blanc 

Sunbeachsaus 

À l’ail 

Sauce à la crème 

Sauce à l’ail à la crème 

Provençale 

Estragon à la crème 

Sauce curry à la crème 

Red curry  

Ricard sauce à la crème 

Sauce tomates à l’Italienne, basilic 

 

Pour les amateurs de viande 
Vol au vent maison 

Carbonade Flamade  

Steak tartaar blue/blanc 

Entrecôte ‘Black Agnus’ natuur ( 350gr ) 

Brochetten de viande parc 2 pcs. 

Côte à l’os de porc  

Nos sauces 

Beurre maître d’hotel, Sunbeach, sauce au poivre à la crème 

 sauce aux champignons à la crème, provençale. 

 

 

 

 



 

  

 

Nos pâtes 
Spaghetti Bolognese 

Linguini  

       Sauce Italienne (vegi) 

       Scampis sauce vin blanc et saumon fumé 

       Scampis sauce curry à la crème 

       Scampis à la provençale 

       Scampis sauce Italienne  

       Poulet sauce curry à la crème 

       Poulet sauce provençale 

       Poulet à l’Italienne  

 

 

 

Pour les petits 
Batonnets de poisson, sauce tartare 

Frikandels 2 pcs. 

Nuggets de poulet, compot de pommes 

Petit spaghetti 

Petit vol au vent  

Petite carbonade à la Flamande  

Petite moules nature 

Boulettes de viande maison sauce tomate 

 

 



 

Sunbeachmenu 

Croquettes crevettes maison et sa garniture  

Solettes meunières 2 pcs.  

Dessert au choix 

 

Menu Touristique 

Saumon fumé Norvégien – toast 

Dos de cabillaud Danois sauce curry à la crème 

Dessert au choix  

 

                                            Menu du pêcheur  

Soupe de poissons mer du Nord avec toast et rouille 

Filets de plie meunière 

Dessert au choix  

 

Menu du boucher  

Carpaccio de bleu/blanc, parmesan, rucola 

Entrecôte ‘Black Agnus’ sauce poivre à la crème 350gr. 

Dessert au choix  

Menu Homard  

½ homard Canadien ‘Belle vue’ 

½ homard Canadien sauce estragon à la crème 

 Dessert au choix   

Menu brasserie 
Croquettes de fromage maison 

Brochettes de porc sauce Sunbeach 

Dessert au choix  

 

Dessert au choix 

 sorbet, Dame blanche chocolat chaud Callebaut  

Irish coffee ou mousse chocolat maison  

 


