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Communiqué de Presse 

 

>> Pré-Sélection des producteurs de Saucisse Catalane 

Ce vendredi 22 avril aura lieu la pré-sélection des producteurs de Saucisse Catalane. 

Le jury professionnel se réunira et procèdera à l’évaluation des critère de notation rigoureux 
élaborés par le président du jury Christian Segui et le bureau du Catalan Saucisse Club.   

Plus de 30 producteurs de Saucisse Catalane Artisanale se sont déjà inscrits au concours et le 
jury devra en sélectionner les 8 meilleurs produits.  

La notation portera sur les points suivants :  

L’Aspect visuel de la saucisse crue : hachage, couleur, équilibre maigre gras, calibre, qualité 
de l'embossage du boyaux. 

L’Aspect visuel de la saucisse cuite : coloration et textures 

Le Goût après cuisson, équilibre des goûts 
 

>> LE JURY du Championnat  
du Monde de Saucisse Catalane 

Président :  
Christian Segui - Meilleur Ouvrier de France charcutier traiteur. 
Membres : 
Séverine Bourrier – Vigneronne Château de l’Ou 
Christophe Comes – Chef étoilé du restaurant la Galinette 
Isabelle Cutzach-Billard – Docteur en œnologie créatrice du nez du vin 
Bernard ou Joan Guash – Les abattoirs de Perpignan 
Yves Henric – Chef du restaurant Vigatane Café 
Patrick Margail ou représentant– Président du syndicat des Bouchers 
Jean Plouzenec – Chef , président des Toques Blanches du Roussillon 
Brice Sannac – Hôtel la littorine,  Président de l’UMIH 

Chef du Jury : Jean-Luc Hernandez, Chef du restaurant le Dom’s 
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>> Le Catalan Saucisse Club 

La Saucisse Catalane, produit local qui fédère tout un peuple, lors de rassemblements, de 
belles grillades estivales, simplement pendant un repas en famille ou dans des recettes plus 
construites. 

Tout est parti d’une initiative des Présidents, Jeremy et Vincent, amoureux de notre terroir 
culinaire, esthètes devant l’éternel, qui ne manquent jamais d’échanger leurs dernières 
adresses de producteurs de saucisse catalane artisanale. 

Ils décident de débuter l’écriture d’un livre sur la saucisse catalane et ainsi répertorier les 
producteurs, en y ajoutant également une série de recettes détonantes, d’anecdotes et 
quelques astuces de cuisson. Au fil des mois le projet évolue et ils décident de créer un club, 
qui après la dégustation de quelques bouts de saucisse deviendra le bien nommé Catalan 
Saucisse Club ! 

A l’exposé de ce beau projet, Ugo et Jean-Philippe ont tout de suite rejoint la bande en 
acceptant sans hésiter les postes de trésorier et secrétaire.  

C’est sur cette base qu’est née l’association « Catalan Saucisse Club » 

 

>> Le championnat du monde, Une élection et Une Grande fête ! 

Ce concours à pour but de promouvoir le savoir-faire du pays catalan, son patrimoine gastronomique, 
et mettre en avant notre terroir. L’élection de la meilleure saucisse sera faite par un jury composé de 
professionnels de la filière, de la restauration, mais également des adhérents de l’association.  
 
Il s’en suivra une grande fête dont nous annoncerons le détail le 9 mai prochain.  

Le gagnant du concours se verra remettre le titre prestigieux de « champion du monde de saucisse 
catalane »  
Plusieurs prix seront également décernés lors de cette belle journée festive pour les 8 meilleurs 
producteurs !  

 

>> Les p’tites astuces cuisson, selon les membres du bureau ! 

Pour Jérémy : La précision est de mise! 2min et 33s sur chaque côté à feu vif, pour obtenir une belle 
croûte dorée, fine et délicate. Attention au temps de repos.  

Pour Vincent : Grillée, en toute simplicité elle se cuit au sarment, en bord de vignes !  

Pour Jean-Philippe : C’est ma madeleine de Proust de l’été, Ca me rappelle les grillades, le 
soleil et les déjeuners entre amis… D'ailleurs je laisse la cuisson aux copains.  

Pour Ugo : Nous militons en faveur de la non-violence, alors on ne pique pas la saucisse, ça enlève les 
sucs, et ça fait mal au cœur de la torturer ainsi !!! 
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>> L’identité graphique 

Nous remercions EmmaLuc et son directeur Jeremy Mas, 1ere entreprise membre d’honneur, l’agence 
de communication qui a créé notre logo et qui nous prépare un merchandising léché… Que la saucisse 
soit avec vous ! 

 

>> Adhérer à l’association 

Adhésion particulier : 30 € 

- Le badge officiel du Catalan Saucisse Club 2022 
- Le macaron officiel du Catalan Saucisse Club 2022 
- La carte de membre officiel du Catalan Saucisse Club 2022  
- Participation à la dégustation / vote du championnat du monde le 5 juin 2022.  
- Invitation à la fête du championnat du Monde de saucisse Catalane qui se tiendra le 5 juin.  

>> Sur la bio de notre Instagram @catalansaucisseclub 

>> En ligne https://www.helloasso.com/associations/catalan-saucisse-club 

Adhésion entreprise – https://www.helloasso.com/associations/catalan-saucisse-club 

 

>> Le clan des Saucisses 

>> Bureau de l’association 

Co-Présidents :  Jeremy   06 12 52 95 00 
Vincent  06 72 22 91 23 

Trésorier :   Ugo   06 37 40 55 29 

Secrétaire :   Jean-Philippe 07 70 05 10 31 

 

 


