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se réunissent sous le nom QUILLES DU SUD 

 

 rayons de soleil 

 
Françoise Antech-Gazeau , Françoise Ollier, Emmanuelle Schoch, 

Cathy Sisqueille, Fanny Boyer. 

 
 

 domaines révélant une variété de terroirs et d’appellations : 
 

Maison Antech - AOP Crémant de Limoux, Blanquette de Limoux et Méthode

Ancestrale 

Domaine Ollier Taillefer - AOP Faugères et Eau de Vie de Faugères

Mas Seren - IGP Cévennes

Château de Rey - AOP Côtes du Roussillon, AOP Muscat de Rivesaltes, AOP

Rivesaltes Tuilé, Ambré et Grenat , Vin doux Naturel 

Château Beaubois - AOP Costières de Nîmes
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AOP Crémant de Limoux
Blanquette de Limoux et 
Méthode ancestrale 

Le MauzacSon cépage 

coup de coeur
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La Maison Antech produit uniquement des vins effervescents, exception à la règle,  en 2019, est né un vin tranquille,

Le  Chenin, une cuvée issue d'une parcelle offrant une expression inédite de ce cépage .

Depuis des générations, la Maison Antech exerce tout son art et sublime le caractère des raisins qu’elle a

rigoureusement sélectionnés parmi les plus grands terroirs de Limoux. 

Le secret du caractère des cuvées de la Maison Antech se cache dans l’association judicieuse des trois terroirs de

LIMOUX, qui façonnent l’épine dorsale des vins : la fraîcheur des Pyrénées associée à la vinosité océanique et à la

rondeur méditerranéenne. 

Françoise Antech-Gazeau aime les vins très purs, peu dosés, sur la fraîcheur, avec de la délicatesse et du

caractère et les élabore en ce sens. Elle est convaincue de la richesse exceptionnelle de son terroir et de la qualité

des cépages emblématiques qui le composent. 

Parce que c’est un cépage qui disparaît et c'est inacceptable sachant qu'il est cultivé chez nous

depuis le XIème siècle !

Parce que c’est un cépage magique pour faire des grandes bulles

Parce que c’est LE cépage qu’il nous faut pour faire face au changement climatique (il est de 15

jours plus tardif que les chardonnay et pinot donc moins sensible au gel et à maturité pour les

vendanges quand les nuits commencent à devenir plus fraîches.

Parce qu’il nous donne une identité forte de terroir et qu’avec lui nos bulles ne ressemblent pas aux

autres (Gaillac mis à part).

Parce qu’on n’a pas juste travaillé un habillage plus moderne et choisi un nom sympa mais qu’on a

passé 3 vinifications à chercher à créer une gamme de vins qui prennent le contrepied de ce qu’on

nous disait qu’était une blanquette de Limoux à l’époque (oxydé, sucré, lourd…), d’où le 3.0, le Brut

nature 2017, le Brut 2016 (-à mois sur lattes) et l’ancestrale en mode pétillant nature avec peu de

sucres résiduels (22 gr).

Parce qu’on adore son côté croquant lorsqu’il est travaillé en brut nature, on a l’impression de se

promener dans un verger et du coup créer des accords mets bulles inédits.

Parce que maintenant on sait qu’il peut vieillir contrairement à ce qu’on nous a toujours dit à Limoux

Parce qu' il y a 5 ans, c'était  un projet un peu fou que de dédier beaucoup de temps, d’énergie,

d’argent à créer une gamme 100% Mauzac en assumant l’appellation Blanquette avec un

positionnement ambitieux.

Nos prochaines plantations sont prévues en Mauzac...

Passionnée de Mauzac, François Antech Gazeau décide, après de longues années de réflexion, de

créer en 2020, a Gamme M le Mauzac afin de redonner à ce cépage endémique, purement occitan et

en voie de disparition, une belle visibilité. 

Elle nous explique pourquoi ? 

Françoise Antech-Gazeau



grande cuvée oubliée 2015
50% Chardonnay, 40% Chenin

Blanc, 10% Mauzac 
 

Terroir :
Sols : Coteaux argilo-calcaires à entre 200 et 400m d’altitude
Climat : Méditerranéen avec des nuits fraiches et des
influences Pyrénéennes.
Âge des vignes : 20 à 50 ans
Rendements : moins de 50 HL / hectare 

 

 

Vinification :
“Méthode traditionnelle”: 
Vendanges manuelles 
Pressurage direct des raisins 
Fermentation à basse température 
Selection de jus les plus intenses,
pour un élevage d’au moins 72 mois
sur lattes, pour atteindre un niveau
unique de complexité. 

 

17,50€

Dégustation :
Cette Cuvée, élaborée uniquement sur des
millésimes d'exception offrant un véritable potentiel
de garde, est l'un des fleurons de la famille Antech.
Une véritable expérience, entre saveurs
charmeuses, fraîcheur surprenante et délicate
complexité. 
Robe : Jaune intense avec une très fine
effervescence.
Nez : Notes tertiaires d'évolution entre les noix
grillées, le pain brioché ou les agrumes mûrs.
Bouche : Belle fraîcheur, avec des arômes citronnés
et des saveurs riches comme le miel ou le pain
grillé. 

20,60 €

Accord : 
Servir frais en vin de fête, avec de l'agneau, ou encore un
vieux comté. 

Terroir 
Coteaux et terrasses d’altitude sols argilo-calcaires en pente douce et Climat
méditerranéen. Vignes de 20 à 40 ans et rendements inférieurs à 50 Hl / ha 

Vinification : 
3 x 0 sucre ajouté : à la fermentation, au tirage et au dosage !
Méthode traditionnelle. Vendanges exclusivement manuelles. 
Première fermentation sans enrichissement en cuverie inox, sélection de vins clairs,
tirage sans sucre ajouté et prise de mousse sur lattes en caves à températures
contrôlées pendant au moins 16 mois. 
Dosage : pas de Dosage - Brut Nature – 12% vol. 

Dégustation : La Cuvée ultime ! 
Expression sublimée du Mauzac avec un procédé unique d’élaboration.
Sans artifice, droit frais et aérien, entre agrumes et pommes fraîches. 

A déguster à l’apéritif ou pour accompagner crustacés et poissons crus, 
pour une véritable (re)découverte du Mauzac. Rafraîchir à 7- 8 °C. 

M le mauzac 3.0 

100% Mauzac 
 

 

 

20,40€



Le Carignan
Son cépage 

coup de coeur
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Ancienne citadine, chargée de communication dans la danse contemporaine jusqu'à ses 27 ans, Emmanuelle

Schoch a troqué la ville pour la province afin de se consacrer à sa passion : le vin. 

Elle choisi les Cévennes pour la magie de son terroir, elle se lance donc dans la viticulture et crée de toute pièce le

Mas Seren en 2009. Elle ne doute pas de la richesse de ce terroir, Elle fait le choix d’un sol riche et ancien, un lieu

classé Patrimoine mondial de l’UNESCO, au coeur du Parc national des Cévennes, rappelant que la faille des

Cévennes est constituée de sols de l’ère secondaire très fracturés et donc très diversifiés « Sur mon domaine on

trouve des schistes feuilletés, du calcaire dur, des grès rouges ou encore des marnes grises, autant de micro-

terroirs qui permettent à la vigne d’aller puiser tous les minéraux dont elle a besoin "

Initialement, le domaine représentait 6 hectares, à Monoblet prés d'Anduze. En 2021, elle acquiert cinq nouveaux

hectares à proximité, sur ce même piémont cévenol. Le Mas Seren couvre aujourd'hui 11 hectares I

Chacune de ses  parcelles correspondent à un micro-terroir et à un encépagement adapté, et vinifiée séparément.

Elles offrent des cépages emblématiques : en blanc, Roussanne, Grenache blanc, Vermentino et Viognier, en rouge,

Syrah, Cinsault et Grenache et une nouveau venu, le Carignan qui fait l'objet d'une nouvelle cuvée cette année ! 

 

J’ai eu la chance l’année dernière que l’on me propose une parcelle de vieux

Carignan plantée en 1961. Cépage languedocien si l’en est, que le Mas Seren n’avait

pas encore sur son vignoble. 

Bien que souvent utilisé en assemblage, j’ai décidé de créer une cuvée 100%

Carignan pour que ceux qui ne le connaissent pas puissent le découvrir pleinement.

En plus, c’était l’année de ses 60 ans, il méritait bien cet hommage !

 

Je l'ai vinifié de deux façons, 1/3 en macération carbonique pour appuyer son côté

fruit et le reste en vinification traditionnelle pour chercher les épices, la garrigue et

l’olive. Le challenge était de parvenir à des tanins fondus, ce cépage apportant

beaucoup de structure.

 

Comme pour tous les noms des cuvées du domaine, il fallait trouver une nouvelle

étoile pour ce Carignan, j’ai choisi CAPELLA parce que cette cuvée était une

nouvelle aventure et qu’elle a été élaborée sans sulfite ajouté.

 

IGP Cévennes
Emmanuelle Schoch



CAPELLA 

100 % CARIGNAN
 
 

 
     17€

 

MINTAKA ROUGE 2020
75% SYRAH

25% Grenache

La syrah conduite en Cordons de Royat, âgée de 55 ans, pousse
sur des millefeuilles de schiste, le grenache en gobelet de 63
ans sur des grès rouges. Rendement moyen : 25 hl/ha 
Cuvaison pouvant aller de 3 à 5 semaines selon les millésimes.
Le travail d’extraction se fait par alternance de remontage et
de pigeage. Le vin est ensuite élevé en cuve pendant 10 mois
après assemblage. 

Robe sombre aux nuances violines. Nez intense sur les fruits
noirs, le thym et le cèdre. La bouche est ample, charnue sur la
même trame épicée avec une pointe chocolatée en finale.
Mintaka est un vin aux tanins denses mais fondus offrant une
très belle persistance tout en étant souligné par une étonnante
fraîcheur. 

19,50€

Terroir & Vinification

 
 

Dégustation 

 
 

 
Boeuf ou canard , navarin d'agneau, civet, rognons, ris de veau
foie à la Vénitienne. Dessert au chocolat, mokas, fruits confits..

Accords  

 
 

Terroir  & Vinification 
Carignan de 60 ans formé en gobelet et planté sur sol
granitique.
Deux modes de vinification pour cette cuvée.
1/3 de la parcelle a été vinifiée en macération
carbonique et l’autre de façon traditionnelle. Le tout
élaboré sans sulfite ajouté.

Dégustation
La robe est sombre aux reflets violets. Le nez complexe
déroule des arômes de laurier, griotte, girofle, amande
et épices... La bouche est pleine et dense sur des
tanins à la puissance veloutée à laquelle la fraîcheur
du terroir cévenol apporte sa note de finesse et
d’élégance.

Accord mets et vins 
Les viandes rouges s’accorderont bien sûr idéalement
avec cette cuvée. Un civet de lièvre sera également
mis à l’honneur ainsi que les plats épicés, un chili con
carne par exemple....
Potentiel de garde 7 ans



Le Grenache 
Mon cépage coup de coeur :  le grenache qui résiste au changement climatique

mieux que les autres. C'est un cépage que nous travaillons au domaine depuis de

nombreuses générations.

Notre AOP est très marquée Syrah contrairement à tous les crus de la vallée du

Rhône sud. Mais nous disposons de 32% d'encépagement de divers grenache sur le

domaine, là aussi une vrai différence avec nos confrères.

Nous lui dédions une cuvée en particulier "CONFIDENCE" qui se décline en blanc et

en rouge.

Le Grenache noir offre un grain incomparable en bouche que nous appelons le

"grenu du grenache", une texture si particulière qui allie onctuosité, rondeur,

anguleuse et puissance. Une impression de billes qui roulent sur la langue.

Les arômes développés sont le  moka , cerise, havane, me plaisent particulièrement.

Les 2 cuvées "confidence blanc 2021 et rouge 2020" ont obtenu cette année 2

médailles d'OR au Grenache du Monde.

 

AOP Costières de Nîmes 

Fanny Boyer

Son cépage 

coup de coeur
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Fille, petite-fille et arrière-petite-fille de vigneron, Fanny Boyer a d'abord bourlingué dans les vignes d'Afrique du

Sud avant de retrouver son frère François pour veiller à la destinée du vignoble familial, domaine situé en bordure

des étangs de Camargue, sur des terres défrichées au Moyen-Âge par les moines cisterciens de l’abbaye de

Franquevaux. 

Aujourd’hui, la diversité des cépages cultivés confirme la richesse exceptionnelle des sols. Ce vignoble de 50

hectares, implanté au sud des Costières de Nîmes, surplombe les étangs de la petite Camargue, sur un terroir de

galets roulés et cailloutis villafranchiens. Les entrées maritimes et les étangs de Camargue tout proches apportent

beaucoup de fraîcheur aux vignes. L’exposition plein sud offre quant à elle, les chaleurs méditerranéennes, influant

remarquablement sur la Syrah, le Grenache et le Mourvèdre. 

Devenu le théâtre d’une aventure viticole humaine et familiale, le domaine produit aujourd’hui un vin d’excellence.

Fanny y vinifie des vins laissant s’exprimer de la fraîcheur, de l’élégance et de la pureté. 

Précurseurs de nouvelles méthodes et de nouveaux goûts, ces deux vignerons sont considérés par de nombreux

regards avisés comme « la génération montante de l’appellation « Costières de Nîmes ». 

 



17,50€

CONFIDENCE BLANC 2021
95% GRENACHE BLANC CLOS FRANÇOIS

3% VIOGNIER CLOS RÉUSSITE

2% ROUSSANNE CLOS LUCIE

 

 

 
Sol argilo calcaire, Gress, secteur sud costières, partie
durancienne Franquevaux 
Agriculture Biologique et Biodynamique 
Vinification en barrique (450 L) 
Elevage : 3 Mois sur lies en cuves. 

 

 Dégustation 

 
 

Robe dorée et franche.
Premier nez de mangue et de poire évoluant sur des arômes de chocolat
blanc. La bouche est ample et goûteuse dominée par des arômes iodés et
salins. Confidence est un vin d’une belle longueur relevée par une fraîcheur
inattendu.

Terroir & Vinification 

 
 

Accords 

 
 
A consommer sur des foies poêles, riz de veaux, langoustes au
beurre, langoustines, soles, coquilles Saint-Jacques snackées.
Température de service : 10-12°C. Garde 2 à 3 ans.15€

CONFIDENCE rouge 2020
95% GRENACHE  CLOS FRANÇOIS

5% SYRAH FANNY ET CLOS CABANE

 

Sol argilo calcaire, Gress, secteur sud costières, partie
durancienne Franquevaux 
Agriculture Biologique et Biodynamique 
Vinification traditionnelle - remontages et délestages 
Elevage : 11 mois en cuves. 

 

 
Robe sombre grenache aux reflets violets.
Premier nez de poivre blanc, de cerise et de framboise, note florale et épicée.
A l’aération des notes de moka et de mûre complète ce nez.
Les tanins sont puissants, avec une structure grenue.
En bouche, le registre évolue dans l’anis et le bâton de réglisse, gardant
toujours les fruits rouges.

Dégustation 

 
 

Accords 

 
 

Confidence est un vin puissant mais qui reste frais et élégant à
consommer sur des viandes rouges ou blanches et des
fromages.
Température de service plutôt frais : 16-17°. Garde 7 à 10 ans 

Terroir & Vinification

 
 

15€



Le Domaine Ollier Taillefer est situé sur les terres languedociennes à Fos, dans l’aire
d’appellation Faugères. Un vignoble familial qui se perpétue de générations en
générations. Françoise Ollier et son frère Luc représentent la 5ème génération.
La première mise en bouteille, initiée par leurs parents, date de 1975. Cette
expérience est venue enrichir la qualité des vins qui ne cessent d’évoluer, le domaine
est aujourd’hui une référence sur l’appellation Faugères. Luc et Françoise s’évertuent
à produire des Faugères authentiques et respectueux de l’environnement, l'ensemble
des vins de la propriété sont certifiés BIO par Ecocert.
Ils sont à la tête d’un vignoble de 38 hectares situé en altitude (jusqu’à 350m), sur
sols schisteux, où sont plantés plein sud des cépages traditionnels que sont le
Grenache, la Syrah, le Mourvèdre, le Cinsault et le Carignan noir pour les rouges, la
Roussanne et le Rolle pour les blancs. Ils produisent des vins expressifs où la forte
présence du schiste se manifeste par une sensation de fraîcheur et confère aux vins
un grand potentiel de garde.

Mon cépage chouchou cette année : ce sera forcément le Carignan car avec cette

canicule estivale et le manque d’eau jusqu’au 15 aout, c’est bien lui qui résiste le

mieux... un vrai méditerranéen ! le millésime est très prometteur...

Chez nous il est récolté en vendanges manuelles (comme tout le reste) puis éraflé à

l’arrivée en cave. Il développe des notes de garrigues et d’épices : genévrier, cade,

thym, poivre, tapenade noire.... et parfois un côté eucalyptus que j’adore. Ses tanins

sont présents mais grâce au terroir de schiste, restent fins et frais.

 

Du Carignan nous en avons replanté en 2003 lorsque je me suis installée...et mon neveu

Florent (nouvel associé depuis 2020) en a planté en 2022. La plupart de nos vignes de

Carignan ont aujourd’hui plus de 50 ans. La plus vieille vigne du domaine est un

Carignan de 1920 planté par mon arrière grand-père. Lorsqu’on plante une nouvelle

vigne, on dit qu’on la plante pour la génération qui suit. C’est exactement dans ce but

que nous replantons du Carignan, un des rares cépage qui résistera aux fortes chaleurs

des années à venir et qui surtout apportera de la fraîcheur à nos vins.

C’est dans la cuvée GRANDE RÉSERVE qu’on retrouve toutes les vieilles vignes de

Carignan associées aux plus vieux Grenache et Syrah du domaine. C’est pour moi une

cuvée hyper représentative de L'AOP FAUGÈRES et de notre terroir de schiste : le coté

garrigue, olive noire est très marqué ainsi que le coté fumé amené par la minéralité du

schiste.... 

AOP Faugères 
Françoise Ollier 

le Carignan
Son cépage 

coup de coeur
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17,50€

ALLEGRO BLANC 2021
50% VERMENTINO

45% ROUSSANNE

5% CARIGNAN BLANC 

 

 

 
Terrasses schisteuses à 350 m d’altitude 
Récolte manuelle, tri de la vendange.
Egrappage, macération pelliculaire, égouttage.
Pressurage avec pressoir pneumatique.
Débourbage léger à 5 degrés.
Fermentation à 18 degrés sur lies fines .
Fermentation malolactique non faite
Elevage cuve inox

 

 

Dégustation 

 
 

Terroir & Vinification

 
 

Accords 

 
 

14 €

CASTEL FOSSIBUS 2018
40% SYRAH

25% MOURVÈDRE

25% GRENACHE

10% CARIGNAN VIEILLES VIGNES

 

Terroir schisteux
Coteaux à 300 m d’altitude 
Vignes de plus de 40 ans. Récolte manuelle. 
Les 4 cépages ont été égrappés,et vinifiés séparément  durant
30 jours. 
Elevage- 12 mois en fût de chêne français de 225 litres. 
10% bois neuf 

 

 

Dégustation 

 
 

Accords 

 
 

Dans la jeunesse : cote de bœuf, daube de sanglier, cassoulet,
Gardiane de taureau… Plus vieux : gibiers à plumes…

Terroir & Vinification

 
 

Le Vermentino et la Roussanne se rencontrent pour un élevage en cuve
et pas de fermentation malolactique : tout le travail sur la fraîcheur et la
droiture se lit dans le verre, depuis le nez, enchanteur, entre mirabelle et
poire verte, qui annonce une bouche droite, traçante et élégante, avec
une finale très salivante. » 

Dorade grillée, terrine de morue aux herbes, volailles et
viandes blanche à la crème, curry vert de poulet aux légumes
et lait de coco...

Robe très sombre. Nez légèrement grillé et épicé. En bouche,
une ossature fine et élégante. Les petits fruits noirs dominent
ainsi qu’une grande fraîcheur et beaucoup de suavité. Gras,
riche, complexe… A attendre quelques années (6/8 ans).
 

20€



Faisant face à la mer, le vignoble du Château de Rey, situé sur la commune de Canet
en Roussillon, semble s’adosser au Canigou.
Il s’appuie sur un socle villafranchien puis sur une argile pliocène ou l’on trouve en
surface et en profondeur des galets roulés. Les 40 hectares, d’un seul tenant,
dominent les étangs littoraux et la Méditerranée à une altitude moyenne de 15
mètres. Ils puisent dans cette situation géographique exceptionnelle minéralité,
fraicheur et caractère. 
Depuis 1997, Cathy Sisqueille et son mari s’attachent à produire des vins qui
racontent le terroir et valorisent les cépages méditerranéens sous toutes ses formes.
Leurs richesses et leurs variétés restent un moteur d’inspiration pour le couple. Ils
découvrent au fil des jours un potentiel inexploité qu’ils explorent en poussant leur
recherche toujours plus loin.
Le résultat de cette démarche, une large gamme de vins secs et de vins doux aux
profils très différents et la création de deux nouvelles cuvées mono cépage chaque
année, en blanc et rouge 

Il se plait sur nos terroirs maritimes ! Il peut s’exprimer de manière différentes, sur de

jeunes vignes, insouciant, il produit de manière optimiste et donne des vins légers et

frais, sur des vignes plus matures, il concentre et donne des vins ronds, gourmands et

charnus, son Ph sur nos sols demandent des cuvaisons longues pour qu’il livre tout son

potentiel et sa couleur : fruits noirs et réglissés à la limite de la sucrosité…

Si l’on attend encore, on arrive sur une sur-maturité et là encore il ne pose aucun

problème d’état sanitaire, il aime l’arrière-saison, il compote ses arômes de fruits noirs

et l’on obtient des VDN gourmands et équilibrés, à la structure toute en finesse et qu’un

élevage oxydatif, comme avec le Chouchou, sublime et étoffe pour le plus grand

bonheur de la dégustation. Il ouvre alors les portes d’une complexité sans fin qui, sans

craindre le temps qui passe, prend une ampleur aromatique sur le chocolat, la cerise

confite et la figue mûre. La bouche reste tonique !

 

AOP Roussillon 
AOP Rivesaltes Tuilé 

Cathy Sisqueille

le Grenache 
Son cépage 

coup de coeur

 22/23



17,50€

LE CHOUCHOU 2016
100% GRENACHE NOIR

aop Rivesaltes tuilé
 

 

 

Moyennes terrasses argilo-caillouteuses. 
Vendange manuelle égrappée. Fermentation partielle et
mutage (alcool français) - 85gr sucre résiduel - 
Elevage : En milieu oxydatif six ans, cuve à demi pleine et
barriques. 

 

 

 

Dégustation 

 
 

Terroir & Vinification

 
 

Accords 

 
 

17€

LES GALETS ROULÉS rouge 2020
55% SYRAH

28% CARIGNAN 

17% GRENACHE NOIR

 

Terrasses de galets roulés. 
Vendanges en vert en juillet sur les Syrah et le Carignan.
Macération de 4 semaines. Extraction souple et douce pendant
la cuvaison. 
Elevage en barriques de 400 litres, 12 mois. Peu de filtration.
Assemblage avant mise en bouteille. 

 

 

Dégustation 

 
 

Accords 

 
 

Terroir & Vinification

 
 

On regarde ses tons de tuiles en terre. 
On rencontre une remarquable finesse, belle ampleur aromatique sur le
chocolat, la cerise confite et la figue mûre. La complexité liée à l’élevage étoffe
la longueur en bouche (grillée et fève de cacao).

Un foie gras-figue, un gibier, des fromages bleus,
 du chocolat... 

 

On regarde sa robe profonde aux nuances de grenat. 
On rencontre sa très jolie patine aromatique sur les notes de
tabac, de camphre et de cerise noire confite. La bouche est à
la fois dense et généreuse, bien remplie. 
 
Avec des viandes goûteuses, des plats relevés, une cuisine
épicée et onctueuse... 

 
19€



Contact presse
 

Christine Jaussan & Co
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