
Château de Corneilla

L'INDIGÈNE BLANC

IGP Côtes Catalanes

Cépages : 
Muscat d’Alexandrie -

Chardonnay

Terroir : 
Terrasses quaternaires, sols

argilo-caillouteux en coteaux

Culture raisonnée labellisée HVE3

(Haute Valeur Environnementale)

Élaboration : 
Vendanges manuelles

Levures indigènes

Fermentation carbonique en

foudre Elevage en fût de chêne et

en cuve

L A  D É G U S T A T I O N

COMPLEXE ET PUISSANT

Robe : Jaune limpide

Nez : Fin et frais, notes de fruits blancs

et de fleurs blanches. Notes de citron

intense.

Bouche : Bouche ample et onctueuse

avec des notes d’agrumes. Belle

fraicheur avec une belle densité.

Accords mets et vins : Asperges fraîches,

fruits de mer, curry de crevettes.

Garde : À boire dans sa jeunesse

Température de service : 10°C

12€

Pourquoi ne pas, quand les beaux jours arrivent, adopter L'Indigène Blanc ?

Une nouvelle cuvée dessinée par William Jonquères d'Oriola,

dotée d'une grande fraîcheur aux notes d'agrumes estivales .

 
Le Château de Corneilla présente la petite soeur de L'Indigène rouge, un vin blanc sans sulfites ajoutés

dont l'assemblage se compose en majorité de Muscat d'Alexandrie et d'une touche de Chardonnay.

Le Muscat vendangé tôt apporte au vin une grande minéralité et une jolie aromatique.

Ce vin frais expérimental , puissant et d'une belle densité est idéal pour accompagner les plats d'été

Un vin de plaisir , doté d'une forte identité !

News 



JONQUÈRES  D'ORIOLA  VIGNOBLES

Depuis 1485, plus de 27 générations de vignerons se succèdent dans la famille Jonquères

d’Oriola. Aujourd’hui c’est William Jonquères d’Oriola, la 27ème génération, qui a repris

les rênes du domaine en développant la qualité des vins. C’est un créatif, il imprime sa

patte en expérimentant des modes d’élevage et de vinification toujours plus atypiques.

Le vignoble se déploie sur 95 hectares de vignes répartis sur différentes propriétés

localisées entre le sud de Perpignan et Collioure, dans le Roussillon. L’ensemble du

vignoble s’étend sur six appellations : AOP Côtes du Roussillon, AOP Côtes du Roussillon

Villages Les Aspres, AOP Collioure, AOP Muscat de Rivesaltes (Vins Doux Naturels), AOP

Rivesaltes (Vins Doux Naturels) et IGP Côtes Catalanes.

L’ensemble des vins produits sont élaborés dans les caves du château de Corneilla.



95 hectares de vignes réparties sur différentes propriétés du Roussillon.

L’ensemble du vignoble s’étend sur 6 appellations en Roussillon.

Depuis 1485, plus de 27 générations se sont succédées, William est la 27ème génération.

Aujourd’hui c’est William Jonquères d’Oriola qui a repris les rênes du domaine en développant la

qualité des vins.

William est un créatif, il imprime sa patte en expérimentant des modes d’élevage et de vinification

toujours plus atypiques.
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