
C’est en 2003 que l’INAO a validé le décret d’appellation du Collioure Blanc, vin aujourd’hui 
emblématique de la Côte Vermeille. Cet événement sera dignement fêté lors de deux 
manifestations majeures : les Caminades le 4 juin et les Vignes en fleur les 24 et 25 juin.

La Côte Vermeille est une région viticole 
exceptionnelle, avec des paysages magni-
fiques et des conditions climatiques idéales 
pour la culture des vignes. Elles sont im-
plantées sur des terrasses en pierre sèche 
qui ont été construites par les vignerons il 
y a des siècles. Ces terrasses permettent 
de drainer les eaux de pluie, de retenir la 
chaleur du soleil et de protéger les vignes 
des vents forts qui soufflent le long de la 
côte. Le Collioure, dont l’aire d’appellation 
se situe sur les quatre villages de la Côte 
Vermeille, peut exister en rouge, blanc et 
rosé. Ce sont des vins très qualitatifs avec 

une singularité spécifique de ces côteaux 
de schistes se jetant dans la mer.

Le Collioure blanc, lui, possède une très 
belle robe jaune clair aux reflets verts. 
C’est un vin blanc sec principalement élaboré 
à base de grenache gris dont l’expres-
sion est unique sur notre Cru. Ce vin sec et 
aromatique offre des notes de fleurs 
blanches, de fruits jaunes et d’épices. En 
bouche, il est frais et équilibré, avec une 
fraîcheur qui lui donne une belle vivacité. Il 
accompagne parfaitement les fruits de mer, 
les poissons grillés, les viandes blanches et 

VIGNERONS SUR MER

l’appellation collioure blanc 
fête ses 20 ans !

Photo Guilhem Canal

les plats épicés. Il est produit en quantité li-
mitée, ce qui en fait un vin rare et précieux, 
apprécié des amateurs de vin du monde en-
tier pour sa qualité et son caractère uniques. 

Le Collioure blanc est un vin de terroir, qui 
reflète la richesse et la diversité du sol et 
du climat de la région. Fiers de leur héritage
viticole, ses vignerons travaillent avec 
passion pour produire des vins d’exception 
qui reflètent leur terroir unique.

LES CAMINADES LE 4 JUIN
Les Caminades, pour leur deuxième édition, 
se dérouleront autour du site de l’Anse de 
Paulilles. Un circuit de 6 km ponctué de 
six pôles de dégustation vous fera découvrir 
les fameuses vignes du cru Collioure/
Banyuls qui se jettent dans la mer. Vous 
explorerez la façade maritime du vignoble 
sur les chemins de vigne mais aussi sur le 
célèbre chemin du littoral. Six chefs Toques 
Blanches et 24 vignerons vous attendront le 
long du parcours avec des accords de terroir. 
Le Collioure Blanc sera mis à l’honneur avec 
trois pôles spécifiques où, devant la mer, 
vous découvrirez les surprises que vous 
prépareront les chefs et les vignerons. Les 
départs se dérouleront toutes les demi-
heures de 9h à 13h. Vous serez équipé de 
votre kit du parfait “camineur” (chapeau, 
verre, couvert, …) qui vous permettra de 
profiter pleinement de ce moment fait de 
convivialité, de rencontres et de bonheur. 
Comptez près de 4 heures pour réaliser 
le parcours, avec 2 heures de marche et 
2 heures pour échanger et discuter avec les 
chefs et les vignerons. 

LES VIGNES EN FLEUR 
LES 24 ET 25 JUIN
Dans le cadre de la fête des Vignes en fleur 
à Collioure les 24 et 25 juin, les Collioure 
Blancs seront particulièrement mis en avant. 
Tout d’abord, lors de la Soirée Blanche qui 
aura lieu le samedi 24 juin à partir de 19H sur 
la nouvelle place du Faubourg de Collioure. 
Un dîner à quatre mains élaboré par Masashi 
IIJIMA et Pascal BORRELL vous sera propo-
sé dans une ambiance musicale et un cadre 
exceptionnel face au clocher de Collioure. 
Un moment privilégié et unique au milieu 
de tous les vignerons du cru Collioure et 
Banyuls.
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65€ - Par Personne
35€ - Par enfant

LES TARIFS

LE 
4  JUIN 
2023

B A L A D E  
G A S T R O N O M I Q U E

A U  C O E U R  D E S  V I G N E S

65€ - Par Personne
35€ - Par Enfant
60€ - Par Groupe de 10 Pers

LES TARIFS

BALADE GASTRONOMIQUE AUTOUR 

DE L’ANSE DE PAULILLES, COEUR 

DU CRU COLLIOURE BANYULS

DIMANCHE 
4  JUIN 
2023

6  Pô l e s  d e  d é g u s ta t i o n ,

6  C h e f s  To q u e s  B l a n c h e s ,  

2 4  V i g n e ro n s.

INFOS & RESERVATIONS
06 70 86 16 77 
www.lesvigneronssurmer.com



Une nouveauté sera proposée le dimanche 
25 juin : une animation, baptisée “Le vin dans 
les voiles”. Vous monterez à bord de barques 
catalanes qui seront affectées à chaque 
vigneron pour vous faire déguster des 
Collioure blancs dans la baie de Collioure ! 
En accord avec des produits de la mer et par 
groupe de 10, les vignerons vous feront dé-
guster leurs vins, et vous vous immergerez 
dans leur univers ! Un moment unique à par-
tager avec les vignerons du cru Collioure et 
Banyuls !

Pour tous renseignements et réservations, 
n’hésitez pas à visiter le site : 

www.lesvigneronssurmer.com 

*Les Vignerons sur Mer est le nouveau nom choisi par le collectif des vignerons de la Côte Vermeille 
pour promouvoir leurs trois appellations : Collioure, Banyuls et Banyuls Grand Cru. Véritables sculpteurs 
de montagne, les vignerons travaillent avec passion et savoir-faire pour produire ces vins exceptionnels, 
en respectant les traditions ancestrales dans leurs vignes et en utilisant des techniques de vinification 
modernes dans leurs chais.
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coupS de cœur
des chefs

104.
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Benoît Janet

TERRA REMOTA CAMINANTE BLANC / Or clair avec des reflets dorés. Subtil et complexe, délicat, notes de 
fleurs blanches, anis, iodé mais aussi notes de fruits et de brioche. Beaucoup de minéralité et de fraîcheur. De 
l’élégance, de la finesse et de la précision, avec des arômes de fruits exotiques. Vin plein et puissant avec une 
très bonne longueur aromatique. 

MATASSA CUVÉE MARGUERITE /Cette cuvée est issue de plants centenaires cultivés entre 300 et 400 mètres 
d’altitude. L’encépagement est de 50% Moscato d’Alessandria, 30% Maccabeu et de 20% Muscat à petits 
grains. Il s’agit d’un vin blanc de macération en grappes entières, ce qui lui apporte une couleur légèrement 
dorée, voire orangée.

Benjamin Bakir

MAS MUDIGLIZA MAURY BLANC / Robe brillante légèrement dorée. La finesse de son nez dévoile des arômes 
de poire mûre, de pâte d’amande, le tout dans un bel équilibre en bouche.

DOMAINE VÉNUS MAURY BLANC / Robe dorée, claire, aux reflets or. Nez délicat et subtil aux arômes d’acacia, 
de coing, de fruits exotiques et de poire. Bouche harmonieuse, généreuse et suave aux subtiles notes de coing 
et de poire.

Sandrine Bruchet-Marquez

domaine delmas cuvée mémoire / Cette cuvée, bâtie autour du cépage traditionnel Mauzac, charme 
d’emblée par sa robe jaune pâle animée de bulles fines et persistantes. Les notes d’aubépine, de pomme 
fraîche, de citronnelle et de fleurs séchées déroulent leur complexité. À la fois gras et vif, le palais très 
équilibré laisse une impression de finesse. La bouche se termine en effet sur la fraîcheur de notes minérales.

DOMAINE ARGUTI UGO ROUGE / Sous une robe grenat presque noire se déclinent des arômes de fruits noirs, 
des touches de pierre à fusil, de grillé et de réglisse. Complexe, assurément. La puissance caractérise la 
matière ample et persistante, parfaitement structurée.

Jean Plouzennec

COMPARTIR / Les fruits noirs s’expriment au nez, accompagnés d’un bouquet de violette. La bouche puissante 
et riche, séduit par ses arômes complexes de chocolat, de mûre et de thym... Les tanins sont élégants et d’une 
grande finesse.

Suite >




