
NeolEAT es una tecnología desarrollada 
por el departamento de I+D+i de Neolith 

durante los últimos años consistente en 
una combinación de aditivos que ayudan 
a preservar la higiene alimentaria en las 
aplicaciones que incorporen esta tecnología.

La tecnología está orientada a evitar la 
proliferación de bacterias como Listeria 
monocytogenes y Salmonella, directamente 
relacionadas con higiene alimentaria. (*) 

El material es tratado con un principio activo 
aprobado por la BPR 528/2012. (**)

NeolEAT is a technology developed by 
Neolith's R&D department in recent years, 
consisting of a combination of additives 
which help preserve food hygiene 
in applications that incorporate this 
technology.

The technology is aimed at preventing the 
proliferation of bacteria such as Listeria 
monocytogenes and Salmonella, directly 
related to food hygiene. (*)

The material is treated with an active 
substance approved by BPR 528/2012. (**)
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According to JIS Z 2801:2006 / ISO 22196 with an efficiency higher than 99.9% (Spanish National Accreditation Body) 

Según JIS Z 2801:2006 / ISO 22196 con una eficiencia mayor del 99,9%. 
       
Additive approved by the Biocidal Products Regulation, BPR 528/2012, Group TP10. 

Aditivo aprobado el Reglamento de biocidas BPR 528/2012, Grupo TP10.

        
Neolith products can be cleaned with lukewarm water, to which a detergent can be added at the dosage 
recommended by the manufacturer, drying with clean cloths. The properties of the NeolEAT Technology product, 
which mitigate the proliferation of certain harmful bacteria, must be accompanied by proper domestic hygiene on the 
material. Neolith will not be held responsible for public or private health incidents related to inadequate cleaning or 
maintenance of the product. 

Los productos Neolith se pueden limpiar con agua tibia, a la cual se le puede agregar un detergente en la dosis de uso 
recomendado por el fabricante, secando con bayetas limpias. Las propiedades del producto NeolEAT Technology, que 
mitigan la proliferación de ciertas bacterias nocivas, deben acompañarse de una correcta higiene doméstica sobre 
el material. Neolith no se responsabilizará de incidencias de salud pública o privada, que tengan relación con una 
limpieza o mantenimiento inadecuados del producto.
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