BBQ Perfection

SE/NO

Olivolja: extra virgin olivolja/Extra jungfru/virgin/jomfruolja.

Orginial BBQ rub: Socker/Sukker, Paprika, Torkad Vitlok/Terket Hvitlak, Svartpeppar, Torkad
Lok/Tarket Lak, Ingefara/ingefeer, Fankalsfré/Fennikel Fra, SENAP/SENNEP, Oregano,
Spiskummin/Spisskummen.

Orginal BBQ sas: tomatpuré, svart melass fran rorsocker, brunt socker, 16k, tomat,
amerikansk senap (vatten, attikssprit, senapsmjol, senapsskal, havssalt, vitlok, kryddor), vit

DA

Olivenolie: ekstra jomfru olivenolie/extra virgin olivenolie.

Original BBQ rub: Sukker, Paprika, Tarret Hvidlag, Sort Peber, Tarret Lag, Ingefaer, Fennikel
Fra, SENAP/Sennep, Oregano, Spidskommen.

Original BBQ Sauce: Tomatpuré, Sort Melasse fra Rarsukker, Brun Sukker, Lag, Tomat,
Amerikansk Sennep (vand, eddike, sennepsmel, sennepsskaller, havsalt, hvidlgg,
krydderier), Hvidvinseddike.

DE

Olivol: extra virgin olivolja/Extra jungfru/virgin/jomfruolja.

Original BBQ Rub: Zucker/Zucker, Paprika, Getrockneter Knoblauch/Trocknet Hvitlak,
schwarzer Pfeffer, Getrocknete Zwiebel/Trocknet Lgk, Ingwer/Ingefeer,
Fenchelsamen/Fennikel Frg, SENAP/SENNEP, Oregano, Kreuzkiimmel/Spisskummen.
Original BBQ Sauce: Tomatenmark, Schwarze Melasse aus Rohrzucker, brauner Zucker,
Zwiebeln, Tomaten, amerikanischer Senf (Wasser, Essigsaure, Senfmehl, Senfschalen,
Meersalz, Knoblauch, Gewtirze), weiler Essig, Worcestershire-Sauce (Malzessig
(GERSTE), Branntweinessig, Melasse, Zucker, Salz, Sardellen, Zwiebeln, Knoblauch,
Gewlrze, Tamarinde, nattrliche Aromen), Raucharoma, Chili.



