
 

Nordthy Julekalender Belgisk chokolade 

 

DK: Assorterede chokolader 

Hvid, mørk og mælkechokolade med og uden fyld 

Mælkechokoladen indeholder mindst 30,5% kakaotørstof 

Den mørke chokolade indeholder mindst 59% kakaotørstof 

Ingredienser: Sukker, kakaosmør, kakaomasse, SØDMÆLKSPULVER, emulgator (SOJALECITHINER), 

HASSELNØDDER, MANDLER, glukose, naturlig aromaer, vanilje, alkohol, kondenseret MÆLK, SOJA, puffede 

ris (rismel, sukker, HVEDEMEL, dextrose, salt), sødestof (E420), VALNØDDER, aromaer, farvestoffer (E141, 

E161b). Kan indeholde spor af andre nødder. Den mørke chokolade kan have hvide udtrækninger som følge 

af temperatursvingninger. Dette påvirker ikke smagen. 

 

DE: Assortierte Schokoladen 

Weiße, dunkle und Milchschokolade mit und ohne Füllung 

Die Milchschokolade enthält mindestens 30,5% Kakaofeststoffe 

Die dunkle Schokolade enthält mindestens 59% Kakaofeststoffe 

Zutaten: Zucker, Kakaobutter, Kakaomasse, VOLLMILCHPULVER, Emulgator (SOJALECITHINE), HASELNÜSSE, 

MANDELN, Glukose, natürliche Aromen, Vanille, Alkohol, KondensMILCH, SOJA, Puffreis (Reismehl, Zucker, 

WEIZENMEHL, Dextrose, Salz), Süßungsmittel (E420), WALNÜSSE, Aromen, Farbstoffe (E141, E161b). Kann 

Spuren von anderen Nüssen enthalten. Die dunkle Schokolade kann weiße Schicht aufweisen aufgrund von 

Temperaturschwankungen. Der Geschmack wird dadurch nicht beeinträchtigt. 

 

SE: Blandade choklad 

Vit, mörk och mjölkchoklad med och utan fyllning.  

Mjölkchokladen innehåller minst 30,5% kakaotorrsubstans 

Den mörka chokladen innehåller minst 59% kakaotorrsubstans 

Ingredienser: Socker, kakaosmör, kakaomassa, HELMJÖLKSPULVER, emulgeringsmedel (SOJALECITINER), 

HASSELNÖTTER, MANDEL, glukos, naturliga aromer, vanilj, alkohol, kondenserad MJÖLK, SOJA, puffat ris 

(rismjöl, socker, VETEMJÖL, dextros, salt), sötningsmedel (E420), VALNÖTTER, aromer, färgämnen (E141, 

E161b). Kan innehålla spår av andra nötter. Den mörka chokladen kan ha vita ränder på grund av 

temperaturfluktuationer. Detta påverkar inte smaken. 

 

NO: Assorterte sjokolader 

Hvit, mørk og melkesjokolade med og uten fyll 

Melkesjokoladen inneholder minst 30,5% kakaotørrstoff 

Den mørke sjokoladen inneholder minst 59% kakaotørrstoff 

Ingredienser: Sukker, kakaosmør, kakaomasse, HELMELKPULVER, emulgator (SOYALECITINER), 

HASSELNØTTER, MANDLER, glukose, naturlige aromaer, vanilje, alkohol, kondensert MELK, SOYA, puffet ris 

(rismel, sukker, HVETEMEL, dekstrose , salt), søtningsmiddel (E420), VALNØTTER, aroma, fargestoffer (E141, 

E161b). Kan inneholde spor av andre nøtter. Den mørke sjokoladen kan ha hvite striper på grunn av 

temperatursvingninger. Dette påvirker ikke smaken. 
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NL: Assortiment chocolaatjes 

Witte, pure en melkchocolade met en zonder vulling 

De melkchocolade bevat minimaal 30,5% cacaobestanddelen 

De pure chocolade bevat minimaal 59% cacaobestanddelen 

Ingrediënten: Suiker, cacaoboter, cacaomassa, VOLLEMELKPOEDER, emulgator (SOJALECITHINEN), 

HAZELNOTEN, AMANDELEN, glucose, natuurlijke aroma's, vanille, alcohol, gecondenseerde MELK, SOJA, 

gepofte rijst (rijstmeel, suiker, TARWEBLOEM, dextrose, zout), zoetstof (E420), WALNOTEN, aroma's, 

kleurstoffen (E141, E161b). Kan sporen bevatten van andere noten. De pure chocolade kan door 

temperatuurschommelingen een grijswitte aanslag ontstaat. Dit heeft geen invloed op de smaak. 

 

FR : Assortiment de chocolats 

Chocolat blanc, noir et au lait avec et sans fourrage 

Le chocolat au lait contient au moins 30,5% de solides de cacao 

Le chocolat noir contient au moins 59% de solides de cacao 

Ingrédients : Sucre, beurre de cacao, pâte de cacao, LAIT ENTIER EN POUDRE, émulsifiant (LÉCITHINES DE 

SOJA), NOISETTES, AMANDES, glucose, arômes naturels, vanille, alcool, LAIT concentré, SOJA, riz soufflé 

(farine de riz, sucre, FARINE DE BLÉ, dextrose, sel), édulcorant (E420), NOIX, arômes, colorants (E141, 

E161b). Peut contenir des traces d'autres fruits à coque. Le chocolat noir peut avoir des stries blanches en 

raison des fluctuations de température. Cela n'affecte pas le goût. 

 

FR: Lajitelma suklaa  

Valko-, tumma- ja maitosuklaa täytteellä ja ilman 

Maitosuklaassa kaakaopitoisuus 30,5% vähintään  

Tumman suklaan kaakaopitoisuus 59% vähintään  

Ainesosat: Sokeri, kaakaovoi, kaakaomassa, TÄYSMAITOJAUHE, emulgointiaine (SOIJALESITIINIT), 

hasselpähkinöistä, MANTELEISTA, glukoosi, luontaisia aromit, vanilja, alkoholia, MAITOTIIVISTE, SOIJA, 

paisutettu riisi (riisijauho, sokeri, VEHNÄJAUHO, dekstroosi, suola), makeutusaine (E420), SAKSANPÄHKINÄ, 

aromit, värit (E141, E161b). Voi sisältää jäämiä muista pähkinöistä. Tummassa suklaassa voi olla 

harmahtumista lämpötilanvaihteluiden seurauksena. Tämä ei vaikuta makuun. 

 

ES: Chocolates mixtos 

Chocolate blanco, negro y con leche con y sin relleno 

El chocolate con leche contiene al menos un 30,5% de sólidos de cacao 

El chocolate negro contiene al menos un 59% de sólidos de cacao 

Ingredientes: Azúcar, manteca de cacao, masa de cacao, LECHE ENTERA EN POLVO, emulgente (LECITINAS 

DE SOJA), AVELLANAS, ALMENDRAS, glucosa, aromas naturales, vainilla, alcohol, LECHE condensada, SOJA, 

arroz inflado (harina de arroz, azúcar, HARINA DE TRIGO, dextrosa, sal), edulcorante (E420), NUECES, 

aromas, colorantes (E141, E161b). Puede contener trazas de demás frutos secos. El chocolate negro puede 

tener manchas blancas debido a las fluctuaciones de temperatura. Esto no afecta al sabor. 
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PT: Chocolates misturados 

Chocolate branco, preto e ao leite com e sem recheio 

O chocolate de leite contém no mínimo 30,5% de matéria seca de cacau 

O chocolate preto contém no mínimo 59% de matéria seca de cacau 

Ingredientes: Açúcar, manteiga de cacau, massa de cacau, LEITE EM PÓ GORDO, emulsionante (LECITINAS 

DE SOJA), AVELÃS, AMÊNDOAS, glicose, aromas naturais, baunilha, álcool, LEITE condensado, SOJA, arroz 

tufado (farinha de arroz, açúcar, FARINHA DE TRIGO, dextrose, sal), edulcorante (E420), NOZES COM CASCA, 

aromas, substância corante (E141, E161b). Pode conter vestígios de outras frutas de casca rija. O chocolate 

escuro pode ter manchas brancas devido a flutuações de temperatura. Isso não afeta o sabor. 

 

 

Næringsindhold/Nährwertdeklaration/Näringsvärde/Næringsinnhold/Voedingswaarden/Valeurs 

nutritionnelles/Ravintosisältö/Contenido nutricional/Conteúdo nutricional per/pro/pour/por 100g 

Energi/Energie/Énergie/Energia/Valor energético 2284 kJ/546 kcal 

Fedt/Fett/Vetten/Matières grasses/Rasva/Grasas/Lípidos 27 g 

heraf mættede fedtsyrer/davon gesättigte Fettsäuren/varav mättat fett/hvorav mettede 
fettsyrer/waarvan verzadigde vetzuren/dont acides gras saturés/josta tyydyttynyttä/de las 
cuales ácidos grasos saturados/dos quais ácidos gordos saturados 

13 g 

Kulhydrat/Kohlenhydrate/Kolhydrat/Karbohydrat/Koolhydraten/Glucides/Hiilihydraatit/Hidratos 
de carbono 

66 g 

heraf sukkerarter/davon Zucker/varav sockerarter/hvorav sukkerarter/waarvan suikers/dont 
sucres/josta sokereita/de los cuales azúcares/dos quais açúcares 

63 g 

Protein/Eiweiß/Eiwitten/Protéines/Proteiini/Proteínas 5,7 g 
Salt/Salz/Zout/Sel/Suola/Sal 0,85 g 

 

Opbevares tørt, ikke for varmt og beskyttet mod direkte sollys/Trocken, nicht zu warm lagern und vor 

direkter Sonneneinstrahlung schützen/Förvara torrt, inte för varmt och skyddat mot direkt 

solljus/Oppbevares tørt, ikke for varmt og beskyttet mot direkte sollys/Droog en koel bewaren, tegen direct 

zonlicht beschermen/A conserver à l’abri de la chaleur et de l'humidité/Säilytys suoralta auringonvalolta 

suojattuna kuivassa, ei liian lämpimässä paikassa/Almacenar en lugar seco, no demasiado caliente y 

protegido de la luz solar directa/Armazenar em local seco, não demasiado quente e protegido da luz solar 

direta. 

 

Bedst før: Se dato på bagsiden/Mindestens haltbar bis: Siehe Datum auf der Rückseite/Bäst före: Se 
datumet på baksidan/Best før: Se dato på baksiden/Ten minste houdbaar tot: Zie datum op de achterkant/À 
consommer de préférence avant le: Voir la date au dos/Parasta ennen: Katso päiväys takapuolella/Consumir 
preferentemente antes de: Ver fecha en el reverso/Consumir de preferência antes de: Ver data no verso. 
 

Nettovægt/Nettogewicht/Nettovikt/Nettovekt/Poids net/Nettopaino/Peso neto/Peso líquido: 270 g 

 

EAN: 5711070 70435 8 
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Produceret i Belgien og pakket i Holland for/Produziert in Belgien und verpackt in Holland für/Producerad i 

Belgien och förpackad i Holland för/Produsert i Belgia og pakket i Nederland for/Geproduceerd in België en 

verpakt in Nederland voor/Produit en Belgique et emballé aux Pays-Bas pour/Valmistettu Belgiassa ja 

pakattu Alankomaissa/Fabricado en Bélgica y envasado en los Países Bajos para/Produzido na Bélgica e 

embalado na Países Baixos para a 

Nordthy A/S, Rubinvej 61, DK-7700 Thisted – www.nordthy.com 

 

 

Varianter 

 
1. december ​ Vanilje: Mørk chokolade med vaniljefyld 
December 1st ​ Vanilla: Dark chocolate with vanilla filling 
 
2. december ​ Banan: Mælkechokolade med bananfyld 
December 2nd​ Banana: Milk chocolate with banana filling 
 
3. december ​ Karamel/Havsalt: Mælkechokolade med karamel/havsaltfyld 
December 3rd​ Caramel/Sea Salt: Milk chocolate with caramel/sea salt filling 
 
4. december ​ Marcipanhjerte: Marcipan overtrukket med mørk chokolade 
December 4th ​ Marcipan heart: Marcipan coated with dark chocolate 
 
5. december ​ Gianduja: Praliné overtrukket med mælkechokolade 
December 5th​ Gianduja: Praliné coated with milk chocolate 

 

6. december ​ Cointreau: Mælkechokolade med cointreau ganache 
December 6th​ Cointreau: Milk chocolate with Cointreau ganache 
 
7. december ​ Hindbær: Mørk chokolade med fyld af hindbær ganache 
December 7th​ Raspberries: Dark chocolate with filling of raspberry ganache 
 
8. december ​ Mandel Praliné: Praliné med hvid chokolade og mandel 
December 8th​ Mandel Praliné: Praliné with white chocolate and almond 
 
9. december ​ Crunchy Praliné: Praliné med knas og overtrukket med mælkechokolade 
December 9th​ Crunchy Praliné: Praliné with crunch and coated with milk chocolate 
 
10. december ​ Karamel/Havsalt: Mælkechokolade med karamel/havsaltfyld 
December 10th​ Caramel/Sea Salt: Milk chocolate with caramel/sea salt filling 
 
11. december ​ Finesse Praliné: Blød praliné overtrukket med mælkechokolade 
December 11th​ Finesse Praliné: Soft Praliné coated with milk chocolate 
 
12. december ​ Pistacie: Pistaciecreme overtrukket med hvid chokolade 
December 12th​ Pistacie: Pistachio cream coated with white chocolate 
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13. december ​ Marcipanhjerte: Marcipan overtrukket med mørk chokolade 
December 13th ​ Marcipan heart: Marcipan coated with dark chocolate 
 
 
14. december ​ Hindbær: Mørk chokolade med fyld af hindbær ganache 
December 14th​ Raspberries: Dark chocolate with filling of raspberry ganache 
 
15. december ​ Mandel Praliné: Praliné med hvid chokolade og mandel 
December 15th​ Mandel Praliné: Praliné with white chocolate and almond 
 
16. december ​ Solbær: Mørk chokolade med fyld af solbær ganache 
December 16th​ Blackcurrant: Dark chocolate with filling of blackcurrant ganache 
 
17. december ​ Crunchy Praliné: Praliné med knas og overtrukket med mælkechokolade 
December 17th​ Crunchy Praliné: Praliné with crunch and coated with milk chocolate 
 
18. december ​ Mørk chokolade: Mini chokoladeplade 
December 18th​ Dark chocolate: Mini chocolate plate 
 
19. december ​ Solbær: Mørk chokolade med fyld af solbær ganache 
December 19th​ Blackcurrant: Dark chocolate with filling of blackcurrant ganache 
 
20. december ​ Pistacie: Pistaciecreme overtrukket med hvid chokolade 
December 20th​ Pistacie: Pistachio cream coated with white chocolate 
 
21. december ​ Cointreau: Mælkechokolade med Cointreau ganache 
December 21st​ Cointreau: Milk chocolate with Cointreau ganache 
 
22. december ​ Hvid Praliné: Praliné overtrukket med hvid chokolade med kakaosmag 
December 22nd​ White Praliné: Praliné coated with white chocolate with cocoa flavor 
 
23. december ​ Finesse Praliné: Blød praliné overtrukket med mælkechokolade 
December 23rd​ Finesse Praliné: Soft Praliné coated with milk chocolate 
 
24. december ​ Hvid Praliné: Praliné overtrukket med hvid chokolade med kakaosmag 
​ Vanilje: Mørk chokolade med vaniljefyld 
December 24th​ White Praliné: Praliné coated with white chocolate with cocoa flavor 
​ Vanilla: Dark chocolate with vanilla filling 
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