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CATALONIA ATOCHA

El Hotel Catalonia Atocha se inauguré en 2011. Tiene una
situacion estratégica, gracias a su accesibilidad desde distintos
puntos y su cercania a la Estacion de Atocha. El hotel se
complementa con un restaurante privatizable, un Corner
Gourmet con una variada carta y su terraza en 72 planta con
Jacuzzi. El hotel tiene dos salas de reunidn que se pueden unir,
llegando a una capacidad de hasta 120 personas en escuela. Es
un espacio multifuncional y acogedor, que cuenta con todos los
servicios necesarios para que su reunion sea todo un éxito.




TABLA CAPACIDADES

Cocktail = Banquete  Escuela Reunion 1 d]la 1/2 dia
W vy @ -
Salon Atocha 75 80 60 60 80 35 A consultar
Salon Delicias 75 80 60 60 80 35 A consultar
i?gzrf:amelicias 150 180 120 120 180 70 A consultar

MATERIAL AUDIOVISUAL

Pantalla / Screen Gratuita
Canon resolucion XGA, 1200 lamenes / 1.200 lumens beamer
Ordenador portatil / Laptop 169€

Equipo de megafonia / Sound system desde 170€

Microfono inalambrico de mano solapa UHF / Lapel or handheld microphone 47€

21% IVA incluido
21% VAT included

El precio de la sala incluye: montaje, blocs de notas, boligrafos, pizarra de papel, rotuladores, copas,
agua mineral y caramelos.

Podemos suministrar cualquier tipo de medio audiovisual, asi como otros servicios complementarios que
ustedes soliciten previamente. El transporte de este servicio sera sin cargo en peticiones de minimo 48 h.

The price of the conference room includes: Notepads, pens, papel flipchart, markers,
glasses, mineral water and candies.

If you need any other supplementary equipment or service, please let us know. All the prices will include
the transport if the petitions are made 48 hours before the event.
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Cocktail Banquete U Escuela Teatro Reunion
Cocktail Banquet U shape School Theatre Meeting
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COFFEE BREAK

COFFEE BREAK BASICO

BEBIDAS CALIENTES

Seleccidn de cafés Nespresso

Leche de vaca entera

Leche de avena

Surtido de infusiones Gourmet Cash

BEBIDAS FRIAS

Zumo de naranja natural

Agua con gas y agua mineral

Surtido de 3 zumos especiales (Zumo de mango,
manzana, pladtano y fruta de la pasién, zumo de
naranja, zanahoriay jengibre y zumo de manzana,
espinaca, pepino y lima)

Precio por persona: 8 € (IVA Incluido)

COFFEE BREAK DULCE

BEBIDAS CALIENTES

Seleccidon de cafés Nespresso

Leche de vaca entera

Leche de avena

Surtido de infusiones Gourmet Cash

BEBIDAS FRIAS

Zumo de naranja natural

Agua con gas y agua mineral

Surtido de 3 zumos especiales (Zumo de mango,
manzana, platano y fruta de la pasién, zumo de
naranja, zanahoria y jengibre y zumo de manzana,
espinaca, pepino y lima)

DULCES

Mini croissant de mantequilla
Mini caia de crema

Mini tulipas de sabores

Mini Snecken de pasas y nueces

Precio por persona: 9,50 € (IVA Incluido)

BASIC COFFEE BREAK

Price per person: 8 € (VAT included)

SWEET COFFEE BREAK

Price per person: 9,50 € (VAT included)



COFFEE BREAK

COFFEE BREAK DULCE Y SALADO SWEET AND SALTY COFFEE BREAK

BEBIDAS CALIENTES

Seleccién de cafés Nespresso

Leche de vaca entera

Leche de avena

Surtido de infusiones Gourmet Cash

BEBIDAS FRIAS

Zumo de naranja natural

Agua con gas y agua mineral

Surtido de 3 zumos especiales (Zumo de mango,
manzana, platano y fruta de la pasion, zumo de naranja,
zanahoria y jengibre y zumo de manzana, espinaca,
pepino y lima)

DULCES

Mini croissant de mantequilla
Mini cafia de crema

Mini tulipas de sabores

Mini Snecken de pasas y nueces

SALADOS

Mini bocadillo de fuet ecolégico en pan de espelta
Mini bocadillo de jamén Ibérico con pan rustico de
cerveza

Mini bocadillo de queso de vaca ecolégico en pan de
pasas y nueces

Precio por persona: 15 € (IVA Incluido) Price per person: 15 € (VAT included)




COFFEE BREAK

COFFEE BREAK COMPLETO

BEBIDAS CALIENTES

Seleccion de cafés Nespresso

Leche de vaca entera

Leche de avena

Surtido de infusiones Gourmet Cash

BEBIDAS FRIAS

Zumo de naranja natural

Agua con gas y agua mineral

Surtido de 3 zumos especiales (Zumo de mango,
manzana, platano y fruta de la pasién, zumo de
naranja, zanahoria y jengibre y zumo de manzana,
espinaca, pepino y lima)

DULCES

Mini croissant de mantequilla
Mini cafa de crema

Mini tulipas de sabores

Mini Snecken de pasas y nueces

SALADO

Mini bocadillo de fuet ecolégico en pan de espelta
Mini bocadillo de jamdn Ibérico con pan rustico de
cerveza

Mini bocadillo de pan bao con salmén ahumado
Mini bocadillo de queso de vaca ecoldgico en pan
de pasas y nueces

Mini bocadillo de tortilla francesa en pan de cristal
Mini wrap de pavo

Precio por persona: 20 € (IVA Incluido)

COMPLETE COFFEE BREAK

Price per person: 20 € (VAT included)



COFFEE BREAK

COFFEE BREAK LUNCH COFFEE BREAK LUNCH

BEBIDAS CALIENTES

Seleccidn de cafés Nespresso

Leche de vaca entera

Leche de avena

Surtido de infusiones Gourmet Cash

BEBIDAS FRIAS

Zumo de naranja natural

Agua con gas y agua mineral

Surtido de 3 zumos especiales (Zumo de mango,
manzana, platano y fruta de la pasién, zumo de
naranja, zanahoriay jengibre y zumo de manzana,
espinaca, pepino y lima)

DULCES

Mini croissant de mantequilla
Mini cafia de crema

Mini tulipas de sabores

Mini Snecken de pasas y nueces
Croissant de cereales

Croissant relleno de chocolate
Pan Bao de chocolate y avellanas

SALADO

Mini bocadillo de fuet ecoldgico en pan de espelta
Mini bocadillo de jamdn ibérico con pan rustico de
cerveza

Mini bocadillo de pan bao con salmén ahumado
Mini bocadillo de queso de vaca ecoldgico en pan
de pasas y nueces

Mini bocadillo de tortilla francesa en pan de cristal
Mini wrap de pavo

Precio por persona: 26 € (IVA Incluido) Price per person: 26 € (VAT included)




COCKTAIL I: ATOCHA

LOS FRIOS

Gazpacho de frutos rojos con un toque de menta
Blinis salados de salmén marinado, Talziki y eneldo
Brochetas de tomate cherry con mozzarellay
albahaca

Bombdn de foie y frutos secos con emulsién de
fruta de la pasién

Tartar de atln con sésamo, Nori crujiente y un
toque de Wasabi

Presa Ibérica en pan de cristal, con tomate secoy
mahonesa de mostaza antigua

LOS CALIENTES

Croquetas de jamodn Ibérico con salmorejo Cordobés
Mini burguer de buey, con mermelada de tomate y
parmesano

Bacalao en tempura, con emulsidon de ajo-negro
Pan Bao de costilla de cerdo a baja temperatura,
con BBQ japonesa

LOS DULCES

Rocas de chocolate con frutos
Bizcocho de zanahoria
Brochetas de fruta variada

LA BODEGA

Agua mineral, refrescos, cerveza

Vino tinto Castillo Monjardin Tempranillo (D.O.
Navarra)

Vino blanco Monjardin Chardonay (D.O. Navarra)
Cava Fontalla Brut Nature (D.O. Cava)

BODEGA PREMIUM - SUPIEMENTO 6€
Vino tinto lIzadi Crianza (D.O. Rioja)
Vino blanco Martivilli Rueda Verdejo (Rueda)
Cava Freixetet Brut Barroco (D.O. Cava)

PREMIUM CELLAR - SUPPLEMENTS 6€
Red wine lIzadi Crianza (D.O. Rioja)
White wine Martivilli Rueda Verdejo (Rueda)
Cava Freixetet Brut Barroco (D.O. Cava)

Precio por persona: 35,00 € (IVA Incluido)
Minimo de servicios a contratar: 25 personas

Duracién maxima del servicio: 45 minutos

Price per person: 35,00 € (VAT included)
Minimum number of servings: 25 people

Approximate duration: 45 minutes




COCKTAIL II: DELICIAS

LOS FRIOS

Sashimi de atin aromatizado al jengibre, con brotes
verdes

Mini blinis de queso brie y confitura de higos

Ensalada de quinoa con cilantro y lima

Tartaletas de salmén marinado, con emulsion de
aguacatey lima

Jamon Ibérico sobre pan de cristal

Gazpacho de frutos rojos

Bombdn de foie y frutos secos con emulsidn de fruta de
la pasidn

LOS CALIENTES

Crujiente de langostinos, con salsa Romesco

Arroz meloso de boletus con parmesano

Croquetas de jamon de jabugo

Brocheta de pulpo rustido, con patata confitada a la
vainilla

Bacalao en tempura, con emulsién de ajo negro

Pan Bao de costilla a baja temperatura, con vegetales
crujientes

Gyoza de ternera con agridulce picante

LOS DULCES

Rocas de dos chocolates, con frutos secos
Dados de leche frita con canela

Brocheta de fruta de temporada
Degustacion de Macarons

LA BODEGA

Agua mineral, refrescos, cerveza

Vino tinto Castillo Monjardin Tempranillo (D.O. Navarra)
Vino blanco Monjardin Chardonay (D.O. Navarra)

Cava Fontalla Brut Nature (D.O. Cava)

BODEGA PREMIUM - supLEmENTO 6€
Vino tinto Izadi Crianza (D.O. Rioja)
Vino blanco Martivilli Rueda Verdejo (Rueda)
Cava Freixetet Brut Barroco (D.O. Cava)

PREMIUM CELLAR - SUPPLEMENTS 6€
Red wine lzadi Crianza (D.O. Rioja)
White wine Martivilli Rueda Verdejo (Rueda)
Cava Freixetet Brut Barroco (D.O. Cava)

Precio por persona: 45,00 € (IVA Incluido)
Minimo de servicios a contratar: 25 personas
Duracidn maxima del servicio: 45 minutos

Price per person: 45,00 € (VAT included)
Minimum number of servings: 25 people
Approximate duration: 45 minutes




ALMUERZO | / LUNCH |

LOS PRIMEROS

Ensalada de brotes verdes, con gambones, frutos secos
y alifio dulce de naranja

Ensalada de salmdn marinado, queso feta y tomate
seco, con alifio de yogurt y menta

Salmorejo de mangos asados, con burrata fresca y sal
de aceitunas negras

Crema de hortalizas asadas a 1209, con mingas
crujientes de panko y frutos secos

Espuma de patata ahumada, con huevo a baja
temperatura y sal de ajos tiernos

LOS SEGUNDOS

Taco de salmdn asado, con puré de patata, coliflor y
chirivias

Presa Ibérica a la plancha, con salsa dulce de sojay
patata mortero

Meloso de ternera, con puré de boniato rustido
Merluza al horno, con almendra tostada e Ibérico
Salteado de hongos y trigueros, con quinoa y aceite de
trufa

LOS POSTRES

Coulant de chocolate Belga, con helado de café blanco
Bizcocho de zanahoria, con espuma de chocolate
blanco

Finguer de te Matcha, con fruta de la pasién

Ensalada de frutas osmotizada, con helado de miel y
pifiones

LA BODEGA

Agua mineral

Vino tinto Castillo Monjardin Tempranillo (D.O.
Navarra)

Vino blanco Monjardin Chardonay (D.O. Navarra)
Café e infusiones

BODEGA PREMIUM - SUPLEMENTO 6€

Vino tinto Izadi Crianza (D.O. Rioja)

Vino blanco Martivilli Rueda Verdejo (Rueda)
Cava Freixetet Brut Barroco (D.O. Cava)

Precio por persona: 33,00 € (IVA Incluido)
A escoger un primero, un segundo y un postre,

creando un menu Unico para todos los
comensales.

PREMIUM CELLAR - SUPPLEMENTS 6€

Red wine lIzadi Crianza (D.O. Rioja)

White wine Martivilli Rueda Verdejo (Rueda)
Cava Freixetet Brut Barroco (D.O. Cava)

Price per person: 33,00 € (VAT included)

A choice in advance of one starter, one main
dish and a dessert so that each guest has a
unique meal.




ALMUERZO Il / LUNCH Il

APERITIVOS

Brochetas de langostinos crujientes con salsa Romescu
Jamon Ibérico en pan de cristal
Croqueta de boletus y foie

LOS PRIMEROS

Ensalada de brotes verdes, con gambones a la plancha 'y
aceite citrico de pistachos

Carpaccio de solomillo de buey, con parmesano, ruculay
sorbete de mostaza

Linguini con Trompeta de la Muerte, cerdo Ibérico y
Gorgonzola

Caneldn de pato, con verduras salteadas y holandesa de
naranja y jengibre

Arroz cremoso de vegetales, con burrata fresca y aceite de
trufa

LOS SEGUNDOS

Jarrete de cordero a baja temperatura, con espuma de
mango y boniato cremoso

Lomo de rape al horno, con emulsién de ajos asados y
hongos confitados

Solomillo de ternera, con reduccién de sus jugos y risotto de
tinto

Lubina salvaje en infusidn de citricos y frutas perfumadas
Presa ibérica con dulce de soja y patata ahumada cremosa

LOS POSTRES

Milhojas de crema inglesa con frutos rojos

Brownie de chocolate y Cheesecake

Coulant Michel Bras, con sopa de mango y helado de café
blanco

Espuma de chocolate blanco, con teja de almendras y fresas

LA BODEGA

Agua mineral

Vino tinto Castillo Monjardin Tempranillo (D.O. Navarra)
Vino blanco Monjardin Chardonay (D.O. Navarra)

Café e infusiones

BODEGA PREMIUM - SUPLEMENTO 6€

Vino tinto Izadi Crianza (D.O. Rioja)

Vino blanco Martivilli Rueda Verdejo (Rueda)
Cava Freixetet Brut Barroco (D.O. Cava)

PREMIUM CELLAR - SUPPLEMENTS 6€
Red wine lIzadi Crianza (D.O. Rioja)

White wine Martivilli Rueda Verdejo (Rueda)
Cava Freixetet Brut Barroco (D.O. Cava)

Precio por persona: 43,00 € (IVA Incluido)
A escoger un primero, un segundo y un postre,

creando un menu Unico para todos los
comensales.

Price per person: 43,00 € (VAT included)
A choice in advance of one starter, one main

dish and a dessert so that each guest has a
unique meal.




FINGER BUFFET

LOS FRIOS

Micro ensalada de quinoa y vegetales con alifio
citrico

Envoltinis de salmén ahumado, con queso
cremoso y eneldo

Nuestro sandwich club en pan Bao

Surtido de embutidos y quesos con diferentes
tostas

Hummus aromatizado con hierbabuena, limay
bastones de crudites

Lata de mejillones al Vermut blanco, con tartar de
tomate

LOS CALIENTES

Croquetas de jamodn lbérico con salmorejo
Brochetas de pollo Yakitori, con sésamo tostado
Gyoza de ternera con agridulce picante
Calamares crujientes en pan de cristal, con queso
Feta y mahonesa de lima Kaffir

Mollete de carne mechada, con mojo rojo canario

DULCES

Dados de leche frita con canela
Brochetas de fruta variada de temporada
Rocas de chocolate con frutos secos

LA BODEGA

Agua mineral

Vino tinto Castillo Monjardin Tempranillo (D.O.
Navarra)

Vino blanco Monjardin Chardonay (D.O. Navarra)
Café e infusiones

BODEGA PREMIUM - SUPLEMENTO 6€

Vino tinto Izadi Crianza (D.O. Rioja)

Vino blanco Martivilli Rueda Verdejo (Rueda)
Cava Freixetet Brut Barroco (D.O. Cava)

PREMIUM CELLAR - SUPPLEMENTS 6€

Red wine Izadi Crianza (D.O. Rioja)

White wine Martivilli Rueda Verdejo (Rueda)
Cava Freixetet Brut Barroco (D.O. Cava)

Precio por persona: 33,00 € (IVA Incluido)
Minimo de servicios a contratar: 25 personas

Duracion maxima del servicio: 45 minutos

Price per person: 33,00 € (VAT included)
Minimum number of servings: 25 people
Approximate duration: 45 minutes




BUFFET |

LOS PRIMEROS

Ensalada Capresse con mozarrela frescay
tomate Raff

Ensalada de pollo con parmesano y aceitunas
negras

Ensalada Griega de tomate, queso Feta y pepino
Tabla de quesos del pais

Tabla de Ibéricos

Gazpacho tradicional o crema de calabaza

( Segun estacion )

Arroces salteados con frutos secos

Pasta fresca con salsa Napolitana

LOS SEGUNDOS

Solomillo de cerdo con salsa dulce de mostazay
sésamo

Pollo salteado con leche de coco y cacahuetes
tostados

Salmon al horno con hierbas aromaticas

LAS GUARNICIONES

Patatas al horno
Verduras asadas
Champifiones salteados con jamon curado

LOS POSTRES

Tarta de queso con frutos rojos
Fruta de temporada al natural
Yogur cremoso con diferentes confituras

LA BODEGA

Agua mineral

Vino tinto Castillo Monjardin Tempranillo (D.O.
Navarra)

Vino blanco Monjardin Chardonay (D.O.
Navarra)

Café e infusiones

BODEGA PREMIUM - supLEmENnTO 6€

Vino tinto Izadi Crianza (D.O. Rioja)

Vino blanco Martivilli Rueda Verdejo (Rueda)
Cava Freixetet Brut Barroco (D.O. Cava)

PREMIUM CELLAR - SUPPLEMENTS 6€

Red wine Izadi Crianza (D.O. Rioja)

White wine Martivilli Rueda Verdejo (Rueda)
Cava Freixetet Brut Barroco (D.O. Cava)

Precio por persona: 35,00 € (IVA Incluido)
Minimo de servicios a contratar: 25 personas
Duracién maxima del servicio: 60 minutos

Price per person: 35,00 € (TAX included)

Minimum number of servings: 25 people
Approximate duration: 60 minutes




BUFFET I

LOS PRIMEROS

Ensalada Capresse de mozarella y tomate Raff
Ensalada de pollo escabechado con parmesano
Ensalada griega de tomate, queso Feta y pepino
Hummus tradicional con sus crudites y tortas de trigo
Ensalada templada de quinoa, aguacate y vegetales
Tabla de ahumados

Tabla de quesos del pais

Gazpacho tradicional o crema de puerros trufados

( Segun temporada)

LOS SEGUNDOS

Merluza de pincho al cava con gambones y berberechos
Presa Ibérica al horno con salsa dulce de soja y ajos
asados

Pollo de corral asado con picada de frutos secos, queso
ahumado y salsa de sus jugos

Entrecot de buey madurado con sal de cristal

LAS GUARNICIONES

Chop-Suey de verduras y hortalizas salteadas con soja y
sésamo

Patatitas asadas con queso brie y bacon crispi
Cous-cous de verduras con alifio de cilantro y lima
Arroces salteados con frutos secos

LOS POSTRES

Vasitos de Tiramisu con queso Mascarpone
Estacidn de tartas variadas
Fruta exdtica de temporada

LA BODEGA

Agua mineral

Vino tinto Castillo Monjardin Tempranillo (D.O. Navarra)
Vino blanco Monjardin Chardonay (D.O. Navarra)

Café e infusiones

BODEGA PREMIUM - SUPLEMENTO 6€

Vino tinto Izadi Crianza (D.O. Rioja)

Vino blanco Martivilli Rueda Verdejo (Rueda)
Cava Freixetet Brut Barroco (D.O. Cava)

Precio por persona: 45,00 € (IVA Incluido)
Minimo de servicios a contratar: 25 personas
Duracidn maxima del servicio: 60 minutos

PREMIUM CELLAR - SUPPLEMENTS 6€

Red wine lIzadi Crianza (D.O. Rioja)

White wine Martivilli Rueda Verdejo (Rueda)
Cava Freixetet Brut Barroco (D.O. Cava)

Price per person: 45,00 € (VAT included)

Minimum number of servings: 25 people
Approximate duration: 60 minutes
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