Eventos &
Convenciones

Eventos &
Convenciones

Catalonia Passeig de Gracia
Gran Via de les Corts Catalanes, 644 | 08007 —

Barcelona
passeigdegracia@cataloniahotels.com

93 270 27 35| cataloniahotels.com

CATALONIA

e HOTELS & RESORTS -

Ly

o ey A4

JUTE

s Ram




p—

Catalonia

Ig de Gracia

Passe



El Hotel

ES

EN

El hotel Catalonia Passeig de Gracia (4*S),
inaugurado a principios de 2013, se encuentra en
un bonito edificio de estilo clasico de 1928 en una
de las principales calles de Barcelona, la Gran Via
de les Corts Catalanes, con una ubicacion muy
céntrica justo al lado de Paseo de Gracia. Conoce
el espacio interior donde esta la piscina con
solarium y escapa del bullicio de la ciudad
durante un instante.

The Catalonia Passeig de Gracia hotel (4*S), opened
in early 2013, is housed in a beautiful 1928 classical-
style building on one of Barcelona's main streets,
Gran Via de les Corts Catalanes, and is centrally
located just off Paseo de Gracia. Take a look inside
the swimming pool and solarium, and escape from
the hustle and bustle of the city for a moment.
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El hotel cuenta con un bonito espacio que puede
acoger desde pequenas reuniones hasta
celebraciones de cumpleafnosy comuniones
entre otros. El personal del hotel te ayudara en
todo para hacer un evento adaptado a tu
ocasion, personalizando los menus y anadiendo
los extras necesarios. Los menus han sido
ideados por el restaurante Les Delicies,
especializado en cocina catalana tradicional.
Tiene ademas un agradable espacio en el patio
interior con piscina que puede privatizarse para
cocteles y aperitivos. El Catalonia Passeig de
Gracia cuenta con todas las comodidades y
servicios propios de un hotel 4 estrellas. Dispone
ademas de Wi-Fi gratuito, piscina en la terraza,
fitness, bar y restaurante a disposicién de los
clientes. Celebra tu evento en nuestro hotel y
sorprende a tus invitados.

The hotel features a lovely venue that can hold
everything from small meetings to birthday parties,
communions and other events. The hotel staff will
help make an event adapted to your occasion,
personalising the menus and adding the extras
needed. The menus are designed by the Les Delicies
restaurant which specialises in traditional Catalan
cuisine. The hotel also has a pleasant space in the
internal courtyard with a pool that can be hired for
private cocktail parties and aperitifs. The Catalonia
Passeig de Gracia has all the amenities and services
you would expect of a 4-star hotel. There is free wifi
throughout the hotel, a pool on the terrace, a fitness
room and a bar and restaurant available to guests.
Celebrate your event at our hotel and surprise your
guests.



Tabla de capacidades

Capacity chart

Cocktail Banquete Escuela Teatro Reunién
Cocktail Banquete School Theatre Reunion . .
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Sala La Cava 32 X 20 18 30 14-16 400€ | 250€

Material audiovisual

Audiovisual equipment

Micréfono de diadema

Headband microphone

30€

Micréfono de inaldmbrico
) ) 30€
Wireless microphone

Ordenador portatil PC
Laptop

160€

Técnico entresemana
Technician weekdays 330€

Técnico festivos
Technician holidays

540€

Flipchart 20€
Flipchart

IIVA no incluido | precio por dia y unidad
VAT not included | Price per day and unit

El precio de la sala incluye:
Montaje, block de notas,
boligrafos, copas, agua
mineral y caramelos.

Sala provista de Monitor
Tactil de 75", extensor de
HDMI, extensor USB para
factibilidad y cableado de
interconexién. Electrénica de
video con presentador
inaldmbrico con dongles
USB para visualizar el
contenido. Sistema sonido
Bose. Incluye 1 IPAD para
monitorizar contenidos.

The price of the room
includes: Assembly, notepad,
pens, glasses, mineral water
and sweets.

Room equipped with 75"
touch screen monitor, HDMI
extender, USB extender for
feasibility and
interconnecting cabling.
Video electronics with
wireless presenter with USB
dongles to display content.
Bose sound system. Includes
an iPad to monitor content.

Todos los precios incluyen IVA
All prices include VAT
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Cocktails &
Menus



WELCOME DRINK

Welcome drink 1

Copa de cava
A escoger; chips vegetales,
aceitunas sevillanas y chips

Precio por persona: 6€ (IVA Incluido). 30
minutos

Welcome drink 2

Copa de cava de bienvenida
Tabla de queso de cabray jamdn ibérico
50% R.l. con pan de cristal
Chips vegetales
Eclair de salmén ahumado y tartara
Olivas Sevillanas

Precio por persona: 14€ (IVA Incluido). 30
minutos

Welcome drink 3

Copa de cava de bienvenida
Eclair de salmén ahumado con salsa
tartara
Mini chapata de jamon ibérico con
tomate
Chips vegetales
Crujiente de brie con mermelada de
tomate eco Gildas
Mini Hamburguesa de vaca y cebolla
caramelizada

Precio por persona: 20€ (IVA Incluido). 30
minutos

** Suplemento Extra de 2 €/ persona siempre que estos
servicios se ofrezcan en el area de la piscina



MENU CORPORATIVO

Aperitivo de bienvenida

Brocheta de tomate cherry, pepino,
sandia y queso fresco

Primeros
(a escoger)

Ensalada de brotes con citricos y salmén
ahumado Crema de calabaza y coco
Rigatoni a la bolonesa
Escalivada, huevo poché y virutas de
jamén ibérico

Segundos
(a escoger)

Secreto ibérico marinado con graten de
patatas
Bacalao con verduritas
Lasana de verduras
Meloso de ternera

Los postres
(a escoger)

Ensalada de fruta de temporada
Mousse de chocolate con coulis de fresa
Tarta de queso

Bebidas

Aguas minerales, refrescos, cerveza, vino
seleccionado, infusiones o cafés

38€ (IVA Incluido)

* Se solicita previa eleccion de los platos




FINGER MENU

A escoger

Frios

Ensalada de cangrejo
Eclair rellenos de crema de salmon
ahumado y alcaparras
Brocheta de pepino, queso fresco, sandia
y tomate cherry
Canapé de hojaldre de escalivada con
anchoa “00"
Cucharita de guacamole con tartar de
tomate semi seco
Duo de jamon ibérico y queso manchego

Calientes

Sticks de mozzarella con mermelada de
tomate eco
Piruleta de langostinos con salsa de
mango
Mini hamburguesa de vaca con cebolla
caramelizada
Mini croqueta de jamdn ibérico
Fingers de pollo con salsa de mostaza y
miel
Ravioli de pato con reduccién de
manzana

Postre

Brocheta de fruta de temporada
Variado de mini reposteria

La Bodega
Aguas minerales, refrescos, cervezas

Vino Blanco Anec Mut D.O. Penedés
Vino tinto Anec Mut D.O. Penedés
Cava Codorniu brut nature eco D.O.

Penedés

Cafés e infusiones

39€ (IVA Incluido)
e A elegir entre 4 opciones de frios y 4 opciones de calientes
*Duracion: 1 % Hora

* Minimo 20 pers. NUmero inferior de comensales suplemento a
consultar
* Suplemento Extra de 2 €/ pers.Cocktail en el drea de la piscina.




MENU CELEBRACION |

Aperitivo de bienvenida y
copa de cava

Pica pica

Ensalada de citricos con ahumados
Coca de cristal con jamén ibérico 50%
Raza Ibérica Piruleta de langostino en

panko
Croqueta de rabo de buey y rebozuelos
Choux rellenos de crema de berenjena

Segundos
(a escoger)

Entrecote de ternera con parrillada de
verduras
Jarrete de cordero a baja temperatura y
cremoso de boniato
Corvina al horno con timbal de
escalivada y salsa de cigala

Postre

Tarta de celebracion Massini

La Bodega
Aguas minerales, refrescos, cervezas
Vino Blanco Anec Mut D.O. Penedés
Vino tinto Anec Mut D.O. Penedés
Cava Codorniu brut nature eco D.O.

Penedés

Café e infusiones

Precio por persona 60€ (IVA Incluido)




MENU CELEBRACION I

Copa de cava de bienvenida
brut nature

Aperitivos

Jamoén Ibérico y pan de coca con tomate
Langostinos con salsa tartara y mango
Bocadito de salmén marinado con
aguacate

Primero
Bisque de cigalas aromatizadas al
Armagnac
Principal
Caneldén XL de bogavante
Sorbete

Espuma de sorbete de limdn al vodka

Postre

Tarta Massini

La Bodega

Aguas minerales, refrescos, cervezas

Vino Blanco Anec Mut D.O. Penedés
Vino tinto Anec Mut D.O. Penedés
Cava Codorniu brut nature eco D.O.

Penedés

Café e infusiones

90€ (IVA incluido)
*Minimo 20 pers. Nimero inferior de comensales suplemento a
consultar.

Ofrecemos también
MENU INFANTIL
A elegir opciones de nuestro Menu Kids Catalonia (nifios/as hasta 12
anos)
Precio por persona: 20€ (IVA no incluido)




COCKTAIL VEGETARIANO

Surtido de hummus con crudites
Mini coca de escalivada
Brocheta de pepino, sandia y tomate
cherry
Cucharita de guacamole con tartar de
tomate semiseco
Croqueta de trompetas de la muerte y
boniato
Brocheta de verduras con salsa teriyaki
Lumpia (rollito de primavera asiatico)
Vasito de crema de calabaza, zanahoria y
coco

Postre

Brocheta de fruta de temporada
Sorbete de limdén vegano

La Bodega
Aguas minerales, refrescos, cervezas
Vino Blanco Anec Mut D.O. Penedés
Vino tinto Anec Mut D.O. Penedés
Cava Codorniu brut nature eco
D.O. Penedés

Cafés e infusiones

39€ (IVA Incluido)
* Duracion: 30 minutos

* Suplemento Extra de 2 €/ pers. si los servicios se realizan en el drea de
la piscina.




Barra libre
Open bar

Barra libre

Refrescos
Cervezas
Vinos
Aguas Minerales
Zumos de Frutas

Precio persona/hora: 17€ (IVA Incluido). 1Th30

Barra libre de licores

minutos

Refrescos
Cervezas
Vino
Aguas Minerales
Zumos de Frutas
Licores

Precio persona/hora: 23€ (IVA Incluido). Th30

Barra libre de licores 2

minutos

Licores Grandes Marcas

Refrescos
Cervezas
Vino
Aguas Minerales
Zumos de Frutas

Precio persona/hora: 28€ (IVA Incluido). Th30

minutos

Precio por hora extra: 10 €/ hora

Extras
Centro de flor natural Desde 28€/ud
Centro de flor natural & vela Desde 32€/ud

Manteleria Segun peticién
D3 Desde 400€
(hora extra 150€)
Fotomatdén para amenizar Desde 250€
Carrito con golosinas 300€




MENU INFANTIL

Primeros

Macarrones bolonesa

Segundo

(a escoger)

Pollo al horno con patatas fritas
Merluza con patatas fritas

Postres

Helado de vainilla, fresa o chocolate
Yogur o fruta del tiempo

Bebidas

Aguas minerales o refrescos

A elegir opciones (nifios/as hasta 12 afios)

Precio por persona: 20 € (IVA incluido)




COFFEE BREAKS

COFFEE BREAK

Aguas Minerales,Zumo de Naranja Natural,
Leche de Vaca, *Avena y sin lactosa (bajo
peticién)Seleccién de Cafés,surtidosde
infusiones

Precio por persona:9€ (IVAincluido)
Servicio de 30 minutos

COFFEEBREAKDULCE

Aelegirtresreferenciasdulcesdela

Bolleria de nuestraseleccién. Aguas
Minerales,Zumo de Naranja Natural, Leche
de Vaca,AvenaySin Lactosa (bajo

peticién) Seleccién de Cafés,Surtidosde
Infusiones

Precio por persona:13 € (IVAincluido)
Servicio de 30 minutos

COFFEE BREAKCOMPLETO

A elegirdos referenciasdulcesdela
Bolleria de nuestra seleccién ydosMini
Bocadillos|Aguas Minerales, Zumo de
Naranja Natural, Leche de Vaca,AvenaySin
Lactosa (bajo peticion) Seleccién de Cafés,
Surtidosde Infusiones

Precio por persona:18€ (IVA incluido)
Servicio de 30 minutos

Brocheta de fruta
Refrescos

Zumo de frutas (Detox)
La Terraza

COFFEE BREAK HEALTHY

Brocheta de fruta fresca

Aguas Minerales,Zumo de Naranja
Naturaly Zumo de frutas Leche de Vaca,
*Avena y sin lactosa (bajo peticidon)
Seleccion de Cafés,surtidosde infusiones

Precio por persona:14€ (IVAincluido)

Servicio de 30 minutos

COFFEE BREAKPERMANENTE

Aguas Minerales,Zumo de Naranja Natural,
Leche de Vaca, *Avena y Sin Lactosa (bajo
peticién)Seleccién de Cafés,Surtidosde
Infusiones

Precio por persona: 20€ (VA

Incluido) Servicio de 4 horas

Incluye 3Capsulasde Cafés porHora
Suplemento de Bolleria
7€/persona/hora Suplemento de mini
bocadillos 8€/persona/hora

Lareposicidon serd cada hora

4€/persona
3,5€/persona
4€/persona
2€/persona
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