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25 DE DESEMBRE 25 DE DICIEMBRE
60€ IVA INCLOS 60€ IVA INCLUIDO

Croqueta de llagostins i rovellons Croqueta de langostinos y robellones
Salmé marinat, crema de caviar i llimona, torrada de Salmoén marinado, crema de caviar y limén, tostada

segol de centeno

Coca de vidre amb pernil ibéric de gla Coca de cristal con jamén ibérico de bellota

Entrant — Entrante

La tradicional Escudella amb galets La tradicional Escudella con galets

seguit de carn d'olla seguido de carn d'olla

Plat j/«mj‘m/ Pluto jm'/wfkm/

Gall dindi de Nadal farcit de pinyons i panses Pavo de navidad relleno de pifiones y pasas

amb poma rostida al forn con manzana asada al horno

Pastres ¢ torrons Postre Y twrrones

Ascent xocolata Ascent chocolate

Torrons artesans Turrones artesanos

Coller Bodega

Aiglies minerals Aguas minerales
Vi blanc i negre R. Raventds Anec Mut ECO Vino blanco y tinto R. Raventés Anec Mut ECO
Cava Raimat ECO Brut Nature Cava Raimat ECO Brut Nature

Cafés i infusions Cafés e infusiones
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Menii dia de Sant Esteve

26 DE DESEMBRE
60€ IVA INCLOS

??M‘WM
Croqueta de llagostins i rovellons
Salmd marinat, crema de caviar i llimona, torrada de

segol

Coca de vidre amb pernil ibéric de gla

26 DE DICIEMBRE
60€ IVA INCLUIDO

y?&mﬂ(/ﬂd
Croqueta de langostinos y robellones

Salmoén marinado, crema de caviar y limén, tostada

de centeno

Coca de cristal con jamén ibérico de bellota

Entrant a escollir

Els tradicionals canelons de carn d'olla amb
beixamel de formatge fumat

o

Amanida semi freda amb gamba cruixent, bacalla

fumat, pebrot vermell i vinagreta d'alvocat

Entrante a escoger

Los tradicionales canelones de carn d'olla con
bechamel de queso ahumado

o)

Ensalada semi fria con gamba crujiente, bacalao

ahumado, pimiento rojo y vinagreta de aguacate

P@/‘Wﬂ/ @ escolllr

Llug i calamarcets, involtini de verdura al
safra, bisque d'escamarlans i carbassa

0

Entrecot de vedella 250gr amb rosti de

patata i moniato, bolets i salsa de foie

Pluts jrmajh/ a escoger

Merluza y calamarcitos, involtini de verdura

al azafran, bisque de cigala y calabaza
o
Entrecot de ternera 250gr con rosti de patata

y boniato, setas y salsa de foie

Postres ¢ torrons

Ascent xocolata

Torrons artesans

Postre Y twrrones

Ascent chocolate

Turrones artesanos

Celler

Aiglies minerals
Vi blanc i negre R. Raventés Anec Mut ECO
Cava Raimat ECO Brut Nature

Cafés i infusions

Bodega
Aguas minerales
Vino blanco y tinto R. Raventés Anec Mut ECO

Cava Raimat ECO Brut Nature

Cafés e infusiones

@ eboca
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31 DE DESEMBRE
90€ IVA INCLOS

Foie mi-cuit, festuc i chutney de mango

MWW{?@
31 DE DICIEMBRE
90€ IVA INCLUIDO

Foie micuit, pistacho y chutney de mango

Viera amb crosta de castanyes, crema de carbassa i

rossinyol

Viera con costra de castafias, crema de calabazay

rebozuelo

Medallons de rap, arros amb fumet d'escamarlans,

compota de fonoll i tirabecs

Medallones de rape, arroz con fumet de cigalas,

compota de hinojo y tirabeques

Filet de vedella a la brasa amb xurros de patata i

tofona acompanyat de porros en dues textures

Solomillo de ternera a la brasa con churros de patata

y trufa acompafiado de puerro en dos texturas

YA eyamﬁr&s

Sorbet de mojito i mora
Ascent xocolata

Torrons artesans

£0§/ﬂé‘f/ﬁ%‘

Sorbete de mojito y mora
Ascent chocolate

Turrones artesanos

A les 124 el raim de lr sort

A las 120 s woas de b suerte

Celler

Aiglies minerals
Vi blanc i negre R. Ravent6s Anec Mut ECO
Cava Raimat ECO Brut Nature

Cafésiinfusions

Budega

Aguas minerales

Vino blanco y tinto R. Raventés Anec Mut ECO
Cava Raimat ECO Brut Nature

Cafés e infusiones

@ eboca
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116 DE GENER
60€ IVA INCLOS

Pica Prea

Pernil ibéric i formatge manxec amb pa de vidre i
tomaquet

Tomaquet KMO amb bacalla fumat, caviar mujol i
esparrecs blancs

Croquetes de llagostins i rovellons

Gotet d'ou poché, cremds de moniato i ceps saltats

116 DE ENERO
60€ IVA INCLUIDO

Pica Prea

Jamén ibérico y queso manchego con pan de cristal y
tomate

Tomate KMO con bacalao ahumado, caviar mujol y
esparragos blancos

Croquetas de langostinos y rovellones

Huevo poché, cremoso de boniato y boletus salteados

Plat /rmoﬁﬂ/ 2 escollir

Lubinay cigala flambeada, puerros
confitados y salsa bouillabaisse

o

Secreto ibérico a la brasa con carpaccio de
mango, milhojas de patata y calabaza
acompafiado de salsa agridulce de
membrillo

o

Arrds mar y muntanya de calamar, botifarra

del Perol, escamarla, bolets i musclos

Plats fﬁ/w&/ﬂ/ a escoger

Lubinay cigala flambeada, puerros
confitados y salsa bouillabaisse

o

Secreto ibérico a la brasa con carpaccio de
mango, milhojas de patata y calabaza
acompafiado de salsa agridulce de
membrillo

0

Arroz mar y montafia de calamar, butifarra

de Perol, cigala, setas y mejillones

Postres ¢ torrons

Ascent xocolata

Torrons artesans

Postre Y twrrones

Ascent chocolate

Turrones artesanos

Celler

Aiglies minerals
Vi blanc i negre R. Raventés Anec Mut ECO
Cava Raimat ECO Brut Nature

Cafés i infusions
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Bodega
Aguas minerales
Vino blanco y tinto R. Raventés Anec Mut ECO

Cava Raimat ECO Brut Nature

Cafés e infusiones




MW/
NINOS < 12 ANOS
30€ IVA INCLOS

Entrant a escollir

Croquetes de pernil ibéric arrebossades amb panko

(0]

Canelons de rostit

MW
NINOS < 12 ANOS
30€ IVA INCLUIDO

Entrante a escoger

Croquetas de jamén ibérico rebozadas con panko
o

Canelones de rustido

Plut fﬂ//w&fa/ w escolltr

Hamburguesa de vedella amb formatge i
bacd acompanyat de patates fregides

0

Arrds del petit senyoret amb gambetes i

calamar al forn de carbé

Pluts jrmwfw/ a escoger

Hamburguesa de vedella amb formatge i
bacd acompanyat de patates fregides

o

Arrds del petit senyoret amb gambetes i

calamar al forn de carbd

Postres a escollir ¢ torrons

Brownie de xocolata amb gelat de vainilla
0

Gelat de maduixa i xocolata amb oreo

+

Torrons artesans

Postre a escoger i turrones

Brownie de chocolate con helado de vainilla
o}

Helado de fresa y chocolate con Oreo

i

Turrones artesanos

Begudes

Aiglies minerals

Refrescs

Bebidas

Aguas minerales

Refrescos

RESTAURANTS

@ eboca




MenUs disponibles del 9 de desembre de 2022 fins el 8 de gener de 2023.

Els preus dels menus tenen I'IVA inclos.

Els nostres serveis inclouen la coordinacié de I'esdeveniment i atencié personalitzada.

Podem adaptar els nostres menus a vegans, vegetarians, persones amb intolerancies i / o allergies.
Disposem de wifi gratuit a tot el local i accés per a persones amb mobilitat reduida.

La confirmacié dels grups s'efectuara amb el pagament del 50% del preu total (no reembolsable) a
través de transferencia, targeta o efectiu. El pagament restant es realitzara 2 dies abans de la
reserva o el mateix dia depenent del tipus d'esdeveniment.

La beguda inclosa en els menus és la que s'especifica. Serd com a maxim una ampolla de vi cada 3
persones i una de cava cada 5 persones. En cas de no beure vi, es pot canviar per refresc o
cervessa. Després del servei del cafe, les begudes no estan incloses.

El menud i nombre de comensals final es tancara amb un maxim de 2 dies abans de I'esdeveniment,
incloses les peticions de menus especials.

Els plats s'escolliran previament 5 dies abans de l'esdeveniment o es fara un Unic menu per a tots
els comensals depenent del nombre de persones.

Disposem d'un plec de preus d'audiovisuals, decoracio, barra lliure i discoteca (a consultar).

Menus disponibles del 9 de desembre de 2022 hasta el 8 de enero de 2023.

Los precios de los mendus tienen el IVA incluido.

Nuestros servicios incluyen la coordinacién del evento y atencién personalizada.

Podemos adaptar nuestros menus a veganos, vegetarianos, intolerancias y / o alergias.
Disponemos de wifi gratuito en todo el local y acceso para personas con movilidad reducida.

La confirmacion de los grupos se efectuara con el pago del 50% del precio total (no reembolsable)
a través de transferencia, tarjeta o efectivo. El pago restante se realizara 2 dias antes de la reserva
o0 el mismo dia dependiendo del tipo de evento.

La bebida incluida en los menus es la que se especifica. Serda maximo una botella de vino cada 3
personasy una de cava cada 5 personas. En caso de no beber vino, se puede cambiar por refresco
o0 cerveza. Tras el servicio del café, las bebidas no estan incluidas.

El menu y nimero de comensales final se cerrara con un maximo de 2 dias antes del evento,
incluidas las peticiones de menus especiales.

Los platos se escogeran previamente 5 dias antes del evento o se harad un Unico menu para todos
los comensales dependiendo del nimero de personas.

Disponemos de un pliego de precios de audiovisuales, decoracion, barra libre y discoteca (a
consultar).




