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Menú Celebración  1 
Primeros 

(A elegir con antelación) 

Coca de manzana y foie a la vainilla, frambuesas y ensalada 
o 

Canelones de pato, bechamel de parmesano y su demi-glace 
o 

Semi tartar de bogavante con dados de mango, vinagreta de sriracha y menta  
con dados de aguacate y brotes de lechugas 

 

Segundos 
(A elegir con antelación) 

Tournedó de solomillo de ternera, reducción de oporto y milhojas de patata 
 o 

Paletilla de cabrito a baja temperatura y al horno con patata panadera y salvia 
o 

Morro de bacalao confitado al tomillo, con gambitas y semi conserva de tomate y pimientos 
 

Postre 
Mousse de chocolate Tanzania, esféricos de aceite y sal 

 o 
Lemon Mango Pie, con su sorbete y dados de mango 

o 
Tatin de manzana, crema montada de salvia y caramel Mu 

 
Turrones y barquillos  

Bodega 
Agua mineral, refrescos y cerveza 

Vino blanco Pansa Blanca D.O. Alella 
Vino tinto Finca Villacreces Pruno D.O. Ribera del Duero 

Anna Blanc de Blancs D.O. Cava  
Café, café descafeinado o té 

 
50€ / PAX  

 
*A elegir un mismo menú para todos los comensales | Espacio privado incluido | Servicio aproximado de 1h 30min 
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Menú  Celebración  2 
Entrantes para compartir en mesa 

Jamón de bellota con pan de cristal con tomate 
Coca fina de escalibada a la llama con arenque ahumado y esféricos de oliva negra 

Berenjenas con miel de caña y papada ibérica 
Brocheta de pulpo y langostinos con kimchi de romesco 

Croquetas de jamón 

 

Segundos 
(A elegir con antelación) 

Lubina salvaje a la brasa con ajetes tiernos, calabaza y mini verduras 
o 

Tataki presa 100 x 100 ibérica, teriyaki de pera y seta de cardo al estragón  
 

Postre 
Mousse de chocolate Tanzania, esféricos de aceite y sal 

o 
Lemon Mango Pie, con su sorbete y dados de mango 

o 
Tatin de manzana, crema montada de salvia y caramel Mu 

 
Turrones y barquillos  

 

Bodega 
Agua mineral, refrescos y cerveza 

Vino blanco Pansa Blanca D.O. Alella 
Vino tinto Finca Villacreces Pruno D.O. Ribera del Duero 

Anna Blanc de Blancs D.O. Cava  
Café, café descafeinado o té 

 

60€ / PAX · A partir de 15 comensales y máximo 100 
 

*A elegir un mismo menú para todos los comensales | Servicio aproximado de 1h 30min | Espacio privado incluido 
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Menú Cocktial 
Entrantes 

Pan con tomate y jamón ibérico 
Steak tartar, pan de brioche y mantequilla café parís 

Nuestras Bravas con mahonesa de chile chipotle 
Vichysoisse de guisantes, morro de bacalao al piri-piri 

Pan de Carasau con anchoas, tomate confitado y salsa holandesa 
Cubo de croissant, royal de Tou Til·lers y papada ibérica 

Ceviche de corvina y pulpo, calabaza y ghoa cress 
Cogollo CESAR con pan de especias y emulsión de olivas 

 

Platos principales 
Gran ravioli de mozzarella, tomate y albahaca 

Tataki de atún rojo, guacamole del KURAI y teriyaki con cebolleta japonesa 
Calamarcitos a la andaluza 

Bikini de rabo de buey, cheddar y trufa 
Gyozas de verduras con salsa de cardamomo verde y sésamo picante 

Brochetas de rape y langostinos con ajada de jamón 

Postres 
Lingote de chocolate Classic Tiramisú 

Lemon Mango-Pie  
Banoffe Club Tropical fruits  

12 uvas de la suerte  
Benjamín cava Codorniu (D.O Cava) 

Bodega 
Agua mineral, refrescos y cerveza 

Vino blanco Pansa Blanca D.O. Alella 
Vino tinto Finca Villacreces Pruno D.O. Ribera del Duero 

Anna Blanc de Blancs D.O. Cava  
Café, café descafeinado o té 

 

50€ / PAX · Mínimo 30 comensales 
Servicio aproximado de 1h 30min | Servicio de pie 

 

Estaciones 
Estación de poke bowl y dumplings………………….…10€ iva incluido/por persona 

Estación de sushi y sashimi ……………………………..10€ iva incluido/por persona 
Estación de arroces y “fideus rossejats” ………………10€ iva incluido/por persona 
Estación de tartares, ceviches y ostras…………………10€ iva incluido/por persona 
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Barra libre 
Refrescos 
Cervezas 

Vino 
Aguas minerales 
Zumos de frutas 

Combinados 

 
 
 

14€ / PAX · 1 HORA 
22€ / PAX · 2 HORAS 

 
*Opción de servicio a añadir a los menús mencionados 
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