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Nadal

50€ PER PERSONA
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Jnﬁ%%ZZ%yﬁamw
Navidad

50€ POR PERSONA

ot &/”ch/ﬂ%ﬂ//”f/éf‘

Aperitiu cassola de Nadal.

Ensaladilla amb llom de bonitol en
semisalad Alma Marina, i roscos artesans.
Ravioli de pebre verd i ou cuit a baixa
temperatura, amb molletes de sardina.
Bunyols d'abadejo amb allioli d'all rostit.
Coca de titaina del Cabanyal amb ventresca

de tonyina vermella.

Jodo fwm Wﬂl‘f/lf

Aperitivo casero de Navidad.

Ensaladilla con lomo de bonito en

semisalazén Alma Marina, y roscos artesanos.
Ravioli de pimiento verde y huevo cocinado a baja
temperatura, con migas de sardina.

Bufiuelos de bacalao con alioli de ajo asado.

Coca de titaina del Cabanyal con ventresca

de atun rojo.

V& rmwfﬂg @ escolllr

Llagart ibéric. amb creilles, poma
i esparrecs; o

Turbot amb verduretes.

Y& rm&&/zz/f a E@M
Lagarto ibérico con patata, manzana

y esparragos; o
Rodaballo con verduritas.

Dﬂé, @ escollir

Sablé de poma amb vainilla i toffee; o
Xocolata amb textures; o
Lemon mango pie.

Neules i torrons inclosos.

Postre, a e@ﬂ*

Sablé de manzana con vainilla y toffee; o
Chocolate en texturas; o
Lemon mango pie.

Barquillos y turrones incluidos.

Celler

Aigues minerals, refrescs i cervesses.

Vi blanc Raventos d'Alella D.O. Alella.

Vi negre Legaris Roble D.O. Ribera del Duero.
Cava Codorniu Cuvée Original.

Cava Ars Colecta (amb suplement).

Cafésiinfusions.

&

Bﬂ@ﬂ/

Aguas minerales, refrescos y cervezas.

Vino blanco Raventés d'Alella D.O. Alella.

Vino tinto Legaris Roble D.O. Ribera del Duero.
Cava Codorniu Cuvée Original.

Cava Ars Colecta (con suplemento).

Cafés e infusiones.

eboca
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Menii Wﬂ%‘&? Cocktail

50€ PER PERSONA

Menii Eﬂﬂﬂ%ﬂ@ Cocktail

50€ POR PERSONA

Entrades fredes

Marinera.

Gaspatxo de maduixot.

Tartar d'alvocat i tomaquet amb sardina
Alma Marina i sorbet d'alfabrega.
Musclos amb verduretes escabetxades.
Pa de panses amb formatge manxec

i melmelada de tomaca.

Entrantes frios

Marinera.

Gazpacho de fresones.

Tartar de aguacate y tomate con sardina
Alma Marinay sorbete de albahaca.
Mejillones con verduras escabechadas.
Pan de pasas con queso manchego

y mermelada de tomate.

Entrades calentes

Croqueta de moniato i bolets Trompetes

de la Mort.

Llagosti cruixent amb mojo verd.

Mini canel6 de pularda amb bechamel trufada,
porro ecologic i formatge de cassoleta.
Bunyols d'abadejo amb allioli d'all rostit.

Bikini de formatge de cassoleta trufat.

Entrantes callentes

Croqueta de boniato y setas Trompetas

de la Muerte.

Langostino crujiente con mojo verde.

Mini caneldn de pularda con bechamel trufada,
puerro ecoldgico y queso servilleta.

Bufiuelos de bacalao con alioli de ajo asado.

Bikini de queso servilleta trufado.

Dok

Sablé de poma amb vainilla i toffee.
Xocolata en textures.
Lemon mango pie.

Neules i torrons.

Postre

Sablé de manzana con vainilla y toffee.

Chocolate en texturas.
Lemon mango pie.

Barquillos y turrones.

Celler

Aigues minerals, refrescs i cervesses.

Vi blanc Raventos d'Alella D.O. Alella.

Vi negre Legaris Roble D.O. Ribera del Duero.
Cava Codorniu Cuvée Original.

Cava Ars Colecta (amb suplement).

Cafés i infusions

Bﬂ@ﬂ/

Aguas minerales, refrescos y cervezas.

Vino blanco Raventos d'Alella D.O. Alella.

Vino tinto Legaris Roble D.O. Ribera del Duero.
Cava Codorniu Cuvée Original.

Cava Ars Colecta (con suplemento).

Cafés e infusiones.

@ eboca
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Menii W/’&S’&S’ Cocktail Menii Eﬂﬂf&%@ Cocktail

AMPLIA'L AMPLIALO
| FES-LO AL TEU GUST Y HAZLO A TU GUSTO

Pernil iberic de Gla: 7€ / persona. Jamén ibérico de Bellota: 7€ / persona.

Seleccié de formatges: 5€ / persona. Seleccién de quesos: 5€ / persona.

Arros del Senyoret: 5€ / persona. Arroz del Senyoret: 5€ / persona.

RESTAURANTS
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Menii de Nadal

60€ PER PERSONA
ESMORGAR
25 DE DECEMBRE 2022

60€ POR PERSONA
ALMUERZO
25 DE DICIEMBRE 2022

ot &rmmﬁmﬁr

Aperitiu cassola de Nadal.

Bunyols d'abadejo amb allioli d'all rostit.
Tartar especial de tonyina, alvocat i foie.
Carpaccio de vitela amb burrata, olives
negres d'Aragé i tomaques seques.

Pa de vidre amb mantega d'herbes i trufa.

Jodo fﬁﬂ mﬁmf‘m

Aperitivo casero de Navidad.

Bufiuelos de bacalao con alioli de ajos asados.
Tartar especial de atun, aguacate y foie.

Carpaccio de ternera con burrata, aceitunas negras
de Aragon y tomates secos.

Pan de cristal con mantequilla de hierbas y trufa.

Prmoym/é @ escolllr

Arros meloset de llamantol; o
Llagart ibéric amb cremds de boniato; o

Dorada amb verduretes de temporada.

Perjmf z e@w

Arroz meloso de bogavante; o
Lagarto ibérico con cremoso de boniato; o

Dorada con verduritas de temporada.

Daé, @ escollir

Sablé de poma amb vainilla i toffee; o
Xocolata amb textures; o
Lemon mango pie.

Neules i torrons inclosos.

Postre, a g@if

Sablé de manzana con vainilla y toffee; o

Chocolate en texturas; o
Lemon mango pie.

Barquillos y turrones incluidos.

Celler

Aigues minerals, refrescs i cervesses.

Vi blanc Ravent6s d'Alella D.O. Alella.

Vi negre Legaris Roble D.O. Ribera del Duero.
Cava Codorniu Cuvée Original.

Cava Ars Colecta (amb suplement).

Cafes i infusions.

Bﬂ@w

Aguas minerales, refrescos y cervezas.

Vino blanco Raventés d'Alella D.O. Alella.

Vino tinto Legaris Roble D.O. Ribera del Duero.
Cava Codorniu Cuvée Original.

Cava Ars Colecta (con suplemento).

Cafés e infusiones.

RESTAURANTS
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Nitde Capd Ay Noche de Fin de A

MENU DEGUSTACIO

150€ PER PERSONA
31 DE DECEMBRE 2022

MENU DEGUSTACION

150€ POR PERSONA
31 DE DICIEMBRE 2022

El nostre aperitiu especial de Cap d'Any.

Ostra al natural amb citrics.

Vieira rostida amb carabassa, taronja eco,
i oli de trufa.

Ou cuit a baixa temperatura amb
parmentier de creilla i pernil ibéric.
Llagosti amb moscatel, torré d'atmetlla,

i gerrota.

Turbot amb salsa de mantega blanca,

i taperes.

Pressa ibérica amb verduretes rostides.

Sorbet de llima i cava.

Tarta de xocolata amb AOVE i sal.

Surtit de neules i torrons.

Raim de la Sort i cotill6.

Nuestro aperitivo especial de Nochevieja.

Ostra al natural con citricos.

Vieira asada con calabaza, naranja eco,

y aceite de trufa.

Huevo cocinado a baja temperatura con
parmentier de patata y jamén ibérico.
Langostino con velo de moscatel, turrén de
almendra, y frambuesa.

Rodaballo con salsa de mantequilla blanca,
y alcaparras.

Presa ibérica con verduritas asadas.

Sorbete de limén y cava.

Tarta de chocolate con AOVE y sal.

Surtido de barquillos y turrones.

Uvas de la Suerte y cotillén.

Celler

Aigues minerals, refrescs i cervesses.

Vi blanc Raventds d'Alella D.O. Alella.
Vi negre Legaris Roble D.O. Ribera del Duero.
Cava Codorniu Cuvée Original.

Cava Ars Colecta (amb suplement).

Cafesiinfusions.

Bﬂ@a

Aguas minerales, refrescos y cervezas.

Vino blanco Raventds d'Alella D.O. Alella.

Vino tinto Legaris Roble D.O. Ribera del Duero.

Cava Codorniu Cuvée Original.

Cava Ars Colecta (con suplemento).

Cafés e infusiones.

@ eboca
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60€ PER PERSONA

ESMORCAR
1 DE GENER 2023

Menii de Ao Nueve
60€ POR PERSONA

ALMUERZO
1 DE ENERO 2023

%f/p/f” a WM‘W

Aperitiu cassola d'Any Nou.

Gambes a la graella.

Parmentier de creilla, ou cuit a baixa a
temperatura, i pernil iberic.

Amanida tebia amb ruca, carxofa,
parmesa i tirabecs.

Pa de vidre amb mantega, herbes i trufa.

Jodo jﬁm co/ﬂjém/”m

Aperitivo casero de Afio Nuevo.

Gambas a la parrilla.

Parmentier de patata, huevo cocinado a baja
temperatura, y jamén ibérico.

Ensalada templada de rdcula, alcachofa,
parmesano y tirabeques.

Pan de cristal con mantequilla, hierbas y trufa.

Prmafm/{ @ escollir

Entrecot amb cremos de xirivia i
esparrecs de marge; o
Llobarro amb puré de carabassa i

verduretes de temporada.

7 /’MZ&L]@Z a 6@1//"
Entrecotte cremoso de chiriviay
esparragos trigueros; o

Lubina con puré de calabazay

verduritas de temporada.

D@é @ escolllr

Sablé de poma amb vainilla i toffee; o
Xocolata amb textures; o
Lemon mango pie.

Neules i torrons inclosos.

Poastre, a e@uﬂ

Sablé de manzana con vainilla y toffee; o
Chocolate en texturas; o
Lemon mango pie.

Barquillos y turrones incluidos.

Celler

Aigues minerals, refrescs i cervesses.

Vi blanc Raventos d'Alella D.O. Alella.
Vinegre Legaris Roble D.O. Ribera del Duero.
Cava Codorniu Cuvée Original.

Cava Ars Colecta (amb suplement).

Cafés i infusions.

&S

Bﬂ@m

Aguas minerales, refrescos y cervezas.

Vino blanco Raventés d'Alella D.O. Alella.

Vino tinto Legaris Roble D.O. Ribera del Duero.
Cava Codorniu Cuvée Original.

Cava Ars Colecta (con suplemento).

Cafés e infusiones.

eboca
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Mensi Reds Mags
60€ PER PERSONA

ESMORCAR
6 DE GENER 2023

M@e@ﬂ/@a@
60€ POR PERSONA

ALMUERZO
6 DE ENERO 2023

ot W‘@WM‘W

Aperitiu cassola de Reis.

Xampiny6 Portobello farcit amb foie, lesques
de pernil i caramel de Pedro Ximénez.
Gambetes cuites.

Amanida de tomaca en conserva, pebre a la
flama, amb bonitol i confitats.

Pa de vidre amb mantega, herbes i trufa.

Jodo fﬁd mﬂﬂwﬂm

Aperitivo casero de Reyes.

Champifién portobello relleno de foie, con lascas
de jamon y caramelo de Pedro Ximénez.
Quisquillas cocidas.

Ensalada de tomate en conserva, pimiento a la
llama, con bonito y encurtidos.

Pan de cristal con mantequilla, hierbas y trufa.

mefm/{ z escolltr

Melds de xai amb cebeta, passes,
pinyons i bolets; o
Abadejo amb puré de péssols amb

herbabona i taronja.

Princial, a elegir

Meloso de cordero con cebollita, pasas,
pifiones y setas; o

Bacalao con puré de guisantes a la

hierbabuena y naranja.

Dﬂ/é, @ escollir

Sablé de poma amb vainilla i toffee; o
Xocolata amb textures; o
Lemon mango pie.

Neules i torrons inclosos.

Postre, a e@if

Sablé de manzana con vainilla y toffee; o

Chocolate en texturas; o
Lemon mango pie.

Barquillos y turrones incluidos.

Celler

Aigues minerals, refrescs i cervesses.

Vi blanc Raventds d'Alella D.O. Alella.

Vi negre Legaris Roble D.O. Ribera del Duero.
Cava Codorniu Cuvée Original.

Cava Ars Colecta (amb suplement).

Cafés i infusions.

Bﬂ@m

Aguas minerales, refrescos y cervezas.

Vino blanco Raventés d'Alella D.O. Alella.

Vino tinto Legaris Roble D.O. Ribera del Duero.
Cava Codorniu Cuvée Original.

Cava Ars Colecta (con suplemento).

Cafés e infusiones.

@ eboca
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30€ PER PERSONA

XIQUETS FINS 10 ANYS

30€ POR PERSONA

NINOS HASTA LOS 10 ANOS

Todo f” a mﬁzmﬁbr

Pernil amb formatge manxego.
Mix de calamars a la romana amb
croquetes de bolets.

Pa de vidre amb tomaca.

Todo fmm Wm«m

Jamédn serrano con queso manchego.
Mix de calamares a la romanay
croquetas de setas.

Pan de cristal con tomate.

Pmaj'm/{  escollir

Arros del Senyoret; o
Pasta bolonyesa; o

Escalopa de pollastre amb creilles.

Pmoﬁm/{ z @@u

Arroz del Senyoret; o
Pasta bolofiesa; o

Escalope de pollo con patatas.

D&é z escollir

Gelat de vainilla amb crumble; o
Brownie de xocolata; o
Selecci6 de fruta de temporada.

Neules i torrons inclosos.

Postre, a escolllr

Helado de vainilla con crumble.
Brownie de chocolate.
Seleccion de fruta de temporada variada.

Barquillos y turrones incluidos.

Begudes

Aigues minerals.

Refrescs.

Bebidas

Aguas minerales.

Refrescos.

RESTAURANTS
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Condicions de reserva

Condiciones de reserva

HORARIS ESPECIALS

Esmorcars dies 25 de decembre, 1i 6 de gener
tindran lloc en un horari Gnic: 13:30h.

El sopar del dia 31 de decembre comencara a les
20:30h (fins les 23:30h).

RESERVES

Per formalitzar la reserva sera necessari
realitzar un deposit del 50% del total d'aquesta.
(no reembolsable en cas d'anulacio).

L'altre 50% restant s'aportara

48h abans de |'event.

CONTACTE

Faca la seua reserva en el 686 863 431, o
personalment al Restaurant
Espolin Platillos Valencianos

(C/ Barcelonina 5, Valéncia).

HORARIOS ESPECIALES

Almuerzos dias 25 de diciembre, 1 i 6 de
enero se daran en horario Unico: 13:30h.

La cena del dia 31 de diciembre empezara a
las 20:30h (hasta las 23:30h).

RESERVAS

Para formalizar la reserva se debera realizar
un depdsito del 50% del total de la misma
(no reembolsable en caso de anulaciéon).

El otro 50% restante se aportara

48h antes del evento.

CONTACTO
Haga su reserva en el 686 863 431, o

personalmente en el Restaurante
Espolin Platillos Valencianos

(C/ Barcelonina 5, Valencia).

M@ij/ﬂ/@% tnteres en erm/arsu tnteres en
Espolin Platillas "Valencianas. Espolin Platillos Vlencianas.
Li desitgem unes bones festes i un felt any 2023 Le descamas unas felices fiestas y un feliz aio 2023
N A

&S
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