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Menú Nochebuena   
Entrantes 

Quesos y embutidos del país 
Crema de calabaza con especies 

 

Principal 
Lomo de Bacalao Navideño, con patata hervida, huevo, zanahoria y col   

o 
Lomo de cerdo relleno de frutos secos, patata asados y grelos 

Postres 
Buffet de postres Navideños Portugueses 

 

Bodega 
Agua mineral y con gas 

Vino blanco Caladessa Escolha 2019  
Vino tinto Lacrau Field Blend 

Copa de vino de Oporto con los postres; Seara D´Ordens LBV 2014 

 
 

58€ / PAX ·  
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Menú Navidad   

 
Abertura de la comida de Navidad con copa de Espumante, 

“Espumante Sídonio de Sousa Bruit Nature”  

Entrantes 
Consomé de pollo 

o 
Crema de guisantes con menta 

Principal 
Bacalao con costra de pan de maíz, patatas asadas y verduras 

o 
Rosbif al horno con puré de espinacas al ajo 

 

Postre 
Buffet de postres Navideños Portugueses 

 

Bodega 
Agua mineral y con gas 

Vino blanco Caladessa Escolha 2019  
Vino tinto Lacrau Field Blend 

Copa de vino de Oporto con los postres 

Seara D´Ordens LBV 2014 

 
 
 

62€ / PAX  
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Menú  Fin  de Año 
Primer Entrante  

Cappuccino de champiñones y trufa 
 

Segundo Entrante  

Tataki de salmón con costra de semillas de chía, remolacha y nueces 

Primero Principal 
Pulpo confitado con aceite aromatizado y hierbas, calabaza y mayonesa de wasabi  

Tira gusto 
Shot de piña con menta 

Segundo Principal 
 Magret de pato glaseado con patata rostí y verduritas baby 

Postre 
Delicia de chocolate con frambuesas y caramelo 

12 uvas de la suerte 

Bodega 
Agua Mineral y con gas 

Vino Blanco Seara de Orden´s Reseva 2017 Douro 
Vinto Tinto Manoella Douro 

Espumante Sídonio de Sousa brut nature Bairrada 
 
 

102€ / PAX 
HOTEL CATALONIA PORTO | +351 227 669 490 | porto.restauarante@cataloniahotels.com 


