


Aperitivo

Primero

Crema fina de Calabaza y Cecina de León

Plato Principal

Entrecot de Vaca Montañesa y Patatas Rústicas

Postres

Menú Nochebuena

Bodega

Surtido de chacina Ibérica (Chorizo, Salchichón y Caña de Lomo)

Chocolate Lover´s y Helado de Mango

Surtido de Turrones

Agua mineral o con gas

Refrescos y cervezas

Vino Blanco Raimat Castell Eco (D.O. Costers del Segre) Chardonnay

Vino Tinto Ederra Crianza (D.O. Ribera del Duero) Tempranillo

Cava Codorniu Cuvée original (D.O. Cava)

Café, café descafeinado o infusiones

60 €



Copa de Bienvenida

Aperitivos a Compartir

Surtido de Chacina Ibérica (Chorizo, Salchichón y Caña de Lomo)

Ensaladilla de Langostinos y “Regañá”

Foie Micuit de la Casa con Mermelada de Pétalos de Rosa

Pulpo a la Parrilla, Crema de Boletus y Base de Patatas

Magret de Pato sobre Puré de Calabaza, Brotes y Vinagreta de Piñones

Primer plato
Carpaccio de Salmón Noruego Marinado con Soja, Lima, Wasabi y Tomate al eneldo

Solomillo de Ternera, Gratén de Patatas-Parmesano y Salsa de Pedro Ximenez

Postres

Menú Fin de Año

Bodega

Gold roche

Surtido de Turrones

Agua mineral o con gas

Refrescos y cervezas

Vino Blanco Raimat Castell Eco (D.O. Costers del Segre) Chardonnay

Vino Tinto Ederra Crianza (D.O. Ribera del Duero) Tempranillo

Cava Codorniu Cuvée original (D.O. Cava)

Café, café descafeinado o infusiones

95 €

Plato Principal
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