Navidad 2023

CATALONI A Homsss, Letalenia Ciansae



Menu Nochebuena

Aperitivo

Saquito de confit de pato

Entrante

Langostinos con mantequilla Paris

Primero

Rodaballo a la plancha sobre arroz salvaje salteado con salsa de
esparragos de Huétor Tajar

Segundo

Medallén de solomillo de ternera con salsa de foie, verduritas glaseadas
y timbal de patata

Postre

Semifrio de mango y maracuya sobre sirope de frutos rojos

Bodega

Agua, cervezay refrescos
Vino blanco Legaris Verdejo D.O.Rueda
Vino tinto Vifla Pomal D.O. Rioja
Codorniu Brut Nature D.O Cava

59 €

Informacién adicional | Informacién adicional | Informacién adicional



Menu Navidad

Aperitivo

Bombon de foie y crocanti de almendras

Entrante

Bisquet de marisco con picadillo de gambas

Primero

Lubina al ajo tostado con puré de patata violeta

Segundo

Entrecot de ternera con setas silvestres y salsa de roquefort con nueces

Postre

Cremoso de chocolate con coulis de frutas de la pasion

Bodega

Agua, cervezay refrescos
Vino blanco Legaris Verdejo D.O.Rueda
Vino tinto Vifla Pomal D.O. Rioja
Codorniu Brut Nature D.O Cava

49 €

Informacién adicional | Informacién adicional | Informacién adicional



Menu Noche Vieja

Aperitivo

Ceviche de corvina

Entrante

Caneldn de calabacin, queso payoyo y jamon Trevélez en salsa de setas y trufa

Primero

Pulpo con patata limonada y salsa a los tres pimentones

Segundo

Lingote de codillo de cerdo al estilo berlinés acompafiado de chips vegetales

Postre

Tarta de limon y mango sobre tierra de algarroba y physalis
Uvas de la suerte

Bodega

Agua, cervezay refrescos
Vino blanco Legaris Verdejo D.O.Rueda
Vino tinto ViAa Pomal D.O. Rioja
Codorniu Brut Nature D.O Cava

39 €

Informacién adicional | Informacién adicional | Informacién adicional



Menu Ano Nuevo

Aperitivo

Bombon de foie y crocanti de almendras

Entrante

Bisquet de marisco con picadillo de gambas

Primero

Lubina al ajo tostado con puré de patata violeta

Segundo

Entrecot de ternera con setas silvestres y salsa de roquefort con nueces

Postre

Cremoso de chocolate con coulis de frutas de la pasion

Bodega

Agua, cerveza y refrescos
Vino blanco Legaris Verdejo D.O.Rueda
Vino tinto Vifa Pomal D.O. Rioja

49 €

Informacién adicional | Informacién adicional | Informacién adicional



Menu Reyes

Aperitivo

Bombon de foie y crocanti de almendras

Entrante

Bisquet de marisco con picadillo de gambas

Primero

Lubina al ajo tostado con puré de patata violeta

Segundo

Entrecot de ternera con setas silvestres y salsa de roquefort con nueces

Postre

Cremoso de chocolate con coulis de frutas de la pasion

Bodega

Agua, cervezay refrescos
Vino blanco Legaris Verdejo D.O.Rueda
Vino tinto Vifla Pomal D.O. Rioja
Codorniu Brut Nature D.O Cava

49 €

Informacién adicional | Informacién adicional | Informacién adicional
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