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CATALONIA SANTA JUSTA 
 

El hotel Catalonia Santa Justa, se ubica en el mismo barrio 

sevillano de Santa Justa. Está muy bien comunicado y muy 

próximo de la estación del tren AVE. Solo a 15 minutos a pie del 

centro histórico de Sevilla y la Giralda. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 
 

 
 



TABLA CAPACIDADES 
 

 

 

 

 
 

M2 

Cocktail Escuela Teatro Reunión  
1 dia 

 
½ dia 

Sala corrala 65 80 40 70 50 450€ 380€ 

Sala corona 13    8 290€ 220€ 

 

21% IVA incluido 
 
 
 
 

 

Sala Corrala Sala Corona 
 
 
 
 
 

MATERIAL AUDIOVISUAL 
 

El precio de la sala incluye: Montaje, bloc de notas, bolígrafos, pizarra de 

papel, rotuladores, agua y caramelos. 
 

 

 
 

 Día completo 

Pantalla LED de gran formato 150€ 

Monitor táctil móvil 100€ 

Equipo megafonía 80€ 

 

21% IVA incluido 
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COFFEE BREAK 1 

 

Café Nespresso, leche, infusiones, zumo naranja natural, Napolitana de crema y 

napolitana chocolate. 

 

Precio: 6€ por persona (IVA Incluido) 
 

 

 

COFFEE BREAK 2 
 

 

Café Nespresso, leche, infusiones, zumo de naranja natural, agua mineral, 

selección de zumos especiales, napolitana de crema, Napolitana chocolate, mini 

barra rústica de jamón ibérico y wrap de pollo. 
 

Precio: 8€ por persona (IVA Incluido) 
 

 

 

COFFEE BREAK 3 

 

Café Nespresso, leche, infusiones, zumo de naranja natural, agua mineral, 

selección de zumos especiales, napolitana de crema, napolitana chocolate, 

croissant, mini barra rústica de jamón ibérico, wrap de pollo, pan de pasas nueces, 

relleno de queso de vaca ecológico. 
 

Precio: 10€ por persona (IVA Incluido) 
 

 

 

COFFEE BREAK 4 
 

 

Café Nespresso, leche, infusiones, zumo de naranja natural, agua mineral, 

selección de zumos especiales, napolitana de crema, napolitana chocolate, 

Croissant, pan bao de chocolate y nueces, mini barra rústica de jamón ibérico, 

wrap de pollo, pan de pasas nueces, relleno de queso de vaca ecológico, tortilla 

francesa en pan de cristal 

 

 

Precio: 13€ por persona (IVA Incluido) 



 

APERITIVOS FRÍOS 

 

Gazpacho de pimientos asados con albahaca 

infusión de melón y menta 

Tostas de jamón higos y gorgonzola 

Jamón ibérico con mango 

Chips de Yuca y plátano 

Cucharillas de aguacate fritos con salmón 

Cucharita de tartar de corvina 

Atún vino tinto y fresas 

Queso de cabra con chocolate 

Pan bao con ensaladilla de gambas al ajillo 

Bacalao con naranja y compota de jengibre 

Humus con bacalao 

 

APERITIVOS CALIENTES 
 

 

Langostinos romescu 

Gyozas de ave y soja 

Envoltini de ave con salsa agridulce 

Croquetas de boletus 

Croquetas de jamón  

Taco de calamares con mojo picón 

Adobo sevillano 

Buñuelos de bacalao 

Aceitunas fritas 

Cazuela de bacalao al cognac 

Kebab de pinchito de pollo 

Cazuela de carrillada al oporto 

Arroz de pato 



 

PRIMEROS PLATOS 

 

Salmorejo con frutos rojos y helado de queso 

Ensalada de tataki de atún y alga en tempura 

Ensalada aguacate mango y langostino 

Parmentier trufada con ibéricos 

Risotto de pulpo 

 

 

CARNES 

 

Pollo campero relleno de ciruelas y glaseado de Martini 

Solomillo de cerdo con arándanos 

Solomillo de ternera con foie y oporto 

Suprema de ave al grill salmón y mostaza 

 

 
 

PESCADO 

 

Atún con fresas y estofado de bulgur 

Bacalao con pilpil de manzanas 

Merluza rellena de gambones y espuma de coco 

Corvina con tallarín de pesto 

 

 

 

POSTRES 

 

Nuestra versión de la piña colada 

Brownie de chocolate con frambuesas 

Frutos rojos con helado de chocolate blanco 

Coulant con helado de vainilla 



 

 
 

MENÚ COCKTAIL 1 
 

 

8 Aperitivos a elegir entre fríos y calientes 

1 Postre a elegir 

Bodega: Aguas, cerveza, vino y café 
 

Precio: 26€ por persona (IVA Incluido) 

Número mínimo de personas 15 

MENÚ COCKTAIL 2 
 

 

13 Aperitivos a elegir entre fríos y calientes 

1 Postre a elegir 

Bodega: Aguas, cerveza, vino y café 
 

Precio: 30€ por persona (IVA Incluido) 

Número mínimo de personas 15 

 

 

 

 

 

 

 
 

MENÚ TRABAJO 1 
 

 

4 Aperitivos a elegir entre fríos y calientes 

1 Primero a elegir * 

1 Segundo a elegir entre carne y pescado 

1 Postre a elegir 

Bodega: Aguas, cerveza, vino y café 

Precio 38€ por persona (IVA Incluido) 

MENÚ TRABAJO 2 
 

 

6 Aperitivos a elegir entre fríos y calientes 

1 Primero a elegir * 

1 Segundo a elegir entre carne y pescado 

1 Postre a elegir 

Bodega: Aguas, cerveza, vino y café 
 

Precio 40€ por persona (IVA Incluido) 

 

 

 
 

MENÚ TRABAJO 3 

1 Primero a elegir * 

1 Segundo a elegir entre carne y pescado 

1 Postre a elegir 

Bodega: Aguas, cerveza, vino y café 

 
Precio 30€ por persona (IVA Incluido) 

   
 
 

*Suplemento Solomillo de ternera con Foie y Oporto: 4€ pax 



 

 

MENÚ FINGER BUFFET 1 

 

 

 

 

Ensalada Waldorf 

Higos y gorgonzola con jamón de recebo 

Coca de verduras asadas y aceite de Olium Flumen 

Marinados de ahumados con vinagreta 

de cebolla de figueras y wasabi 

Chupito de crema de coliflor con huevos de trucha 

Ceviche con maíz ahumado 

 

 

 

 
PLATOS CALIENTES 

 
Raviolis de salmón con salsa de calabacín y parmesano 

Carrillada de cerdo al Xerez 

Bacalao con salsa vizcaína 

 

 
 

 
POSTRES 

 
Batido de chocolate amargo 

Macedonia de frutas del tiempo 

Mini pastelería 

 

 

 

 

Bodega: Aguas, cerveza, vino y café 

Precio: 38€ por persona (IVA Incluido) 

Suplemento servicio sentado: 5€ por persona 

Número mínimo de personas 15 



 

 

MENÚ FINGER BUFFET 2 

 

 

 

Ensalada de 4 lechugas con tomate cherry 

Ensalada de legumbres con bacalao al vinagre de jerez 

Chupito de melón español con crujiente de jamón 

Focaccia de escalibada con anchoas 

Burrito de pollo ahumado 
 

 

 

 

PLATOS CALIENTES 

 
Risotto al parmesano 

Merluza orly con muselina de langostinos 

Quiche Lorraine 

Escalopes de pollo con pimienta verde y mango 

 
 

 
POSTRES 

 
Batido de piña y coco 

Brownie de chocolate con nueces 

Bandeja de brochetas de frutas 

 

 

 

 

Bodega: Aguas, cerveza, vino y café 

Precio: 38€ por persona (IVA Incluido) 

Suplemento servicio sentado: 5€ por persona 

Número mínimo de personas 15 
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