
 
 

Menú 24 Diciembre - Nochebuena 
HOTEL CATALONIA CONDE DE 

FLORIDABLANCA 
 

 
ENTRANTES 

 
Dúo de tostas (jamón ibérico y queso de cabra semicurado) 

Cucharita de Salmón marinado en soja sobre guacamole 
Vasito de crema de boletus con espuma de patata y sal de jamón 

Caballitos de gamba crujiente sobre pisto 
 

 
PRINCIPAL 

 
Rulo de pollo campero relleno de ciruelas y foie con chalotas confitadas y reducción 

de vino tinto 
o 

Popietas de salmón y gambas con salsa de cava   
 

POSTRE 
 

Brownie con helado de vainilla sobre chocolate caliente 
 

Café e infusiones 
Turrones y barquillos 

 
BODEGA 

 
Agua mineral y refrescos 

cerveza 
Vino Blanco Canal y Nubiola (Penedés) 

Vino Tinto Sola Viejo (D.O. Rioja) 
Cava Freixenet Vintage 

 
 

Menú infantil disponible 
 
 



 
 

Menú 31 Diciembre – Fin de Año 
HOTEL CATALONIA CONDE DE 

FLORIDABLANCA 
 

 
ENTRANTES 

 
Dúo de tostas (jamón ibérico y queso de cabra semicurado) 

Cucharita de Salmón marinado en soja sobre guacamole 
Vasito de crema de boletus con espuma de patata y sal de jamón 

Caballitos de gamba crujiente sobre pisto 
 

 
PRINCIPAL 

 
Rulo de pollo campero relleno de ciruelas y foie con chalotas confitadas  

y reducción de vino tinto 
o 

Popietas de salmón y gambas con salsa de cava   
 

POSTRE 
 

Brownie con helado de vainilla sobre chocolate caliente 
 

Café e infusiones 
Turrones y barquillos 

 
BODEGA 

 
Agua mineral y refrescos 

cerveza 
Vino Blanco Canal y Nubiola (Penedés) 

Vino Tinto Sola Viejo (D.O. Rioja) 
Cava Freixenet Vintage 

 
 

Menú infantil disponible 
 

 


