EXPERIENCIA

SUPERIOR

CATALONIA RAMBLAS

APERITIVO

Bombon de foie y gelée de violeta

ENTRANTE

Crema de puerro y setas con virutas de ibérico
0
Burrata, tomate monterrosay caviaroli picante

PRINCIPAL

Solomillo de ternera, salteado de verduras y patata al caliu
)
Arroz al horno de sepia y bogavante

POSTRE

Brownie con helado de algodén de aztcar
0
Cheesecake de fruta de la pasion

BODEGA
Agua Mineral

1 copa de vino blanco Chardonnay Castillo de Mojardin
0 1 copa de vino tinto Rioja Izadi
0 1 copa de Cava Brut Aria Segura Viudas

CATALONIA

- HOTELS & RESORTS =



EXPERIENCIA

SUPERIOR

CATALONIA RAMBLAS

APERITIU

Bombd de foie i gelée de violeta

ENTRANT

Crema de porro i bolets amb encenalls d'iberic
0
Burrata, tomaquet monterrosa i caviaroli picant

PRINCIPAL

Rellom de vedella, saltat de verdures i patata al caliu
0
Arros al forn de sépia i llamantol

POSTRE

Brownie amb gelat de cot6 de sucre
0
Cheesecake de fruita de la passid

CELLER

Aigua Mineral

1 copa de vi blanc Chardonnay Castillo de Mojardin
0 1 copa de vi negre Rioja Izadi
0 1 copa de Cava Brut Aria Segura Viudas

CATALONIA

- HOTELS & RESORTS =



EXPERIENCE

SUPERIOR

CATALONIA RAMBLAS

APPETIZER
Foie bombon with violet jelly
STARTER

Leek and mushroom cream with Iberian shavings
or
Burrata, monterrosa tomato and spicy caviaroli

MAIN COURSE

Beef tenderloin, sauteed vegetables and caliu potato
or
Rice with cuttlefish and lobster

DESSERT

Brownie with cotton candy ice cream
0
Passion fruit cheesecake

WINERY

Mineral water

A glass of white wine Chardonnay Castillo de Mojardin
or a glass of red wine Rioja Izadi
or a glass of Cava Brut Aria Segura Viudas

CATALONIA

- HOTELS & RESORTS =



