
Perfektes Grillen von blutig bis durchgebraten

OPTIGRILL GC705
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 Perfekte Grillergebnisse von blutig bis durchgebraten
OptiGrill, unser innovatives Grillgerät, überzeugt mit intelligenter Technologie und köstlichen Ergebnissen. Die
„Automatic Sensor Cooking“-Technologie passt die Temperatur und Garzeit automatisch an die Dicke und Anzahl
der auf den Grill gelegten Lebensmittel an und funktioniert mit 6 Garprogrammen (Burger, Geflügel, Sandwich,
Würstchen, rotes Fleisch, Fisch) und einem Modus für tiefgefrorene Produkte. Die Leuchtanzeige ermöglicht eine
direkte Kontrolle des Garvorgangs: Violett während des Vorheizens, blau und anschliessend grün zu Beginn des
Garvorgangs, gelb für blutig, orange für medium und rot für durchgebraten. Individuell an den Geschmack jedes
Einzelnen angepasst: Heben Sie einfach den Deckel an, um Ihr Fleisch vom Grill zu nehmen, wenn es fertig ist,
und lassen Sie den Rest weitergaren! Der zusätzliche manuelle Modus gibt Ihnen die Möglichkeit, das Grillgut
nach Ihren eigenen Wünschen zu garen.

 



PRODUKTVORTEILE

6 automatische Programme und Garstufenanzeige für perfekte Grillergebnisse von blutig bis
durchgebraten
Immer perfekte Ergebnisse, um Ihre Liebsten mit ihren bevorzugten Grillstufen zu verwöhnen,
angefangen bei blutig bis hin zu durchgebraten. Dank der intelligenten Technologie wird die
Fleischdicke gemessen, die Anzahl der Fleischstücke wird berücksichtigt und die Grillzeit wird
automatisch angepasst.

6 Garprogramme
Für verschiedene Arten von Lebensmitteln: Burger, Geflügel, Sandwich, Würstchen, rotes
Fleisch, Fisch.
 

Garstufenanzeige
Verfolgen Sie den Garfortschritt und erhalten Sie perfekte Grillergebnisse von blutig bis
durchgebraten: Zeigt den Garfortschritt an und gibt bei jedem Schritt einen Signalton ab, damit
Sie wissen, wann Ihr Grillgut so gegart ist, wie Sie es mögen!

Kochen mit automatischer Sensor-Technologie
Automatische Erkennung der Dicke des Garguts: passt die Temperatur innerhalb des gewählten
Programms an die Dicke und Grösse der Lebensmittel an.

Spülmaschinenfest
Antihaftbeschichtete Alu-Druckgussplatten und Auffangschale sind spülmaschinenfest.

Besonders grosse Auffangschale für Garflüssigkeiten
Grosse Auffangschale und Kochplatten mit 7° Neigung fangen abfliessende Garflüssigkeiten
auf.

Hohe Leistung: Druckgussplatten aus Aluminium
Widerstandsfähige Alu-Druckgussplatten mit PTFE-Beschichtung erleichtern die Reinigung.
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PRODUKTMERKMALE

Inklusive Rezepte YES

[Secondary(ies) Colour(s)] Schwarz

Abmessungen des Kochfelds 30 x 20 cm

Antihaftversiegelte Platten YES

Automatisches Garsystem YES

Kontrollleuchte Black

Herausnehmbarer Saftauffangbehälter YES

Grillfläche 600 cm2

Abnehmbare Platten cm

Länge Netzkabel [0,8] m

Einstellbares Thermostat YES

Spülmaschinengeeignet - Details Kochplatten und Auffangschale

Spülmaschinengeeignet YES

Leistung 2000 W

Farben Silber

Herkunftsland China

LOGISTIKDATEN - CMMF CMMF: 9100040548

 EAN-Code [logitic.datas.product.per.parcel] PCS / Schichten Schicht / Palette PCS / Palette PCS / Container

EAN ST : 3168430309227
EAN UC :

2 8 2 16
C20 : 670

C40 : 1 440
HQ4 : 1 500

Unverpacktes Produkt Verpacktes Produkt Standardpaket Palette
Abmessungen 340 x 365 x 175 (mm) 399 x 229 x 369 (MM) 421 x 396 x 482 (MM) 1 200 x 800 x 1 098 (MM)

Gewicht 4,5 (KG) 6,4 (KG) 12,8 (KG) 123,4 (KG)


