
 =  V e g e t a r i a n .  C a n  b e  C h a n g e d  t o  V e g a n  u p o n  R e q u e s t  

Mole Miso

Cheese Plate 
with Agave S yrup and Tostadas

Corn Esquite

Guacamole Nachos

Tacos De Canasta 

V

V

V

V

V

CAFE BAR FOOD MENU

Tacos De Pastor Negro 

(Pork & Vegetable Mix)

Octopus Empanadas 

Carnitas with Soramame Salsa

Gateau Chocolat

Bunuelos Yuzu Cream

Nopal  Ice Cream

2 P/ 1 8 0 0

2 P/ 1 8 0 0

3 0 0 0

1 2 0 0

1 5 0 0

1 0 0 0

2 5 0 0

3 0 0 0

1 3 0 0

1 5 0 0

(PotatoV or  Chicken Tinga)  
2 P/ 1 5 0 0

V

V

Octopus Empanadas 

Tacos De Pastor Negro



COCKTAIL MENU 

MEZCAL ESPRESSO MARTINI

TEQUILA ESPRESSO MARTINI

MEZCALITA

MEZCAL VESPER MARTINI

Mezcal Espresso Martini

Mezcal, Sherry, Mexican Espresso

Tequila Reposado, Sherry, Mexican Espresso

Mezcal, Cointreau, Lime, Agave Syrup, Worm Salt

Mezcal, Vodka, Lillet Blanc

READY FIRE AIM 

CREAMY AMAZAKE MEZCALITA

CITY BIRD

Mezcal, Fresh Pineapple Juice,  Lime, Chili Bitters, Pink Pepper

Mezcal, Sweet Sake, Citrus & Spice, Cinnamon, Fried Rice Cake

Tequila, Sake, Lemongrass, Honey, Lemon, Egg white

TAHONA
Coffee Rum, Anko, Velvet Falernum Abot's Bitter, Chocolate

OAXACAN OLD FASHIONED

MEZCAL NEGRONI

Mezcal, Chocolate Bitters, Maple Syrup

Mezcal, Campari, Cynal, Granmarnie

RUBIA

1700

1700

1500

1600

1500

1600

1500

1500

1500

1600

1800
Sotol, Corn, Grilled Pineapple, Mugi Shochu, Coriander

MEZCAL HIGH BALL

MEZCALUPE

MEXICAN EL DIABLO

Mezcal Quebranta Huesos, Soda

Mezcal, Hibiscus, Chili, Vermouth,  Tonic Water

Tequila Reposado, Black Current Syrup, Lime, Ginger Beer

TAHONA’s Favorites Egg Sesame Milk

1400

1500

1600

CARAJILLO
Espresso, Licor 43

1500



Add Soda or Tonic +120yen

TASTING MENU

STARTER FLIGHT

MEZCAL v.s. TEQUILA + Sangrita

UNAGED < RESTED < AGED TEQUILA 

NOT SPICY < SPICY < VERY SPICY TEQUILA

Mezcal & Tequila Blanco ( Comes with “Sangrita”)

Don Julio Blanco, Reposado, Anejo

Tequila Ocho, Herradura, Ejidal

TAHONA’s Recommend

For those who are new to Mezcal and Tequila

Ask

G4 (B) / Ocho (B) / Clase Azul (R)

Don Alvaro (B) / Ejidal (B) / Kah (A)

 Cincoro (B) / Calle 23 (R) / Cascajuín (A)

Fortaleza (B) / Don Julio 1942 (A) / Don Julio (A)

Gran Patrón / Clase Azul P /  Sauza XA

MEZCALS OF THE MONTH

MY THREE  FAVORITE MEZCALS

THREE SMOKY ONES

THREE AGAVE ESPADIN ONES

THREE WIILD AGAVE ONES

4000

2500

3000

5000

4000

2500

4000

4000

10000

2000

2200

2200

Ask

Los Amantes / Real Matlatl / Vortice 50

Pierde Almas / WAHAKA Abogado con Gusano / Quebranta Huesos

Derrumbes / Alipus / Cebú 

Viejo Indecente / WAHAKA Tobalá / La Medida

MEZCAL FLIGHT
Mezcal Tasting Set

TEQUILA FLIGHT

TEQUILAS OF THE MONTH

MY FAVORITE TEQUILAS

THREE SPICY ONES

THREE SWEET ONES

THREE AROMATIC ONES

THREE LUXURIOUS ONES

Tequila Tasting Set

From a Beginner to a Connoisseur, we have 

put together a Mezcal & Tequila Tasting Flight 

that awakens and challenges your taste buds. 

Choose your challenge based on a theme.



MEZCAL TASTING CHART

●1

●2

●3
●4

●5

●6

●7
●8

●9

●10

●11

●12

●13

●14

●15

●16

●17

●18

●19

●20

●21

●22

●23

"XXX"
Wild Animal, 
Sweet Musk, 
Slippery Elm, Soft Syrup

"Christmas cure"
Candy Cane, Medicine, Love

"Tortilla Soup"
Vegetable Stew, Lime-Aid, Sour Cream

"Mexican Homie Drinking 

Sunny D at a Waterpark"
Dusty Leather, Mikan, Banana "Cheese Plate with 

Crackers and Jam"
Brie Cheese, Salt, 
Grapefruit, Smoke

"Sweet Mango BBQ 

All-Day Smokeout"
BBQ Sauce, Dried Apricot, 
Smoked Wood

"Sweet Wood on 

 Beach Campfire"
 Camp Fire, Salty Beach, Citrus Honey

"Brazilian Summer Tan"
Wax, Cherry Skin,
 Bitter Wine, Sunscreen

"Mexican Candy" 
Elegant Sweet Candy, 
Umami, Light Smoke

"Hardcore Japanese Oba-chan 

in Yomogi Sauna" 
Steam, Cedar, Countryside of Japan

"Grandma's Cabin Cobbler" 
Apple Pie Crust, 
Cinnamon, Earthy Wood

"Baked Cactus Pie"
Sweet Butter, 
Cinnamon, Prickle

"birthday baby"
Banana Cake, Cream,
Innocence "Desert Cough Drop"

Sweet Cream Corn, Smoked Honey, Clove

"Summer Fruit Wine Soiree"
Cranberry & Fruit Juice, Fresh Rosemary,Honey Dew

"Drinking Ramune 

in the winter Pine Forest"
Pine Cones, Bubblegum, Menthol

"Gourmet Forest"
Cilantro, Bitterwood, Orange

"Art of life"
Mint, Cherry Skin, Pottery

"Tomato Apple Cider"
Tomato Skin, Tabasco, Prickly Pear

"Cheetah in the 

vegetable shop "
Bell Pepper, 
Jalapeno, Peppermint

"field da y"
microherbs, grassfield, orange

"Mezcal Minted Lady"
Chile Relleno, Sweet Mint, Bellpepper

"Forest Medicine"
Bitter wood, 
Black Currant, Menthol

FUNKY SPICY

SWEET REFRESHING

@tahona_tokyo

Mezcal can be pretty hard to describe its taste, hence making it hard what to order. That’s why we made 
this original Mezcal Flavor Chart for you!  We had so much fun throughly analyzing the taste and the 
smell to give our Mezcal collection a “rediculous but strangely accurate” nicknames to our Mezcal 
collection! Which of the Mezcals would you try? 

Taste notes by @DJSARASA and @MikePrasad



Add Soda or Tonic +120yenMEZCAL LIST

RARE HAND CARRIED MEZCAL 

Los Amantes 
J/ Oaxaca / Madrecuishe, Arroqueno, Tobala 

Quebranta Huesos
 J / Oaxaca / Espadín 

Alipus San Luis 
J/ Oaxaca / Espadín, Arroqueño

Amores 
J/ Oaxaca / Espadín 
R/ Oaxaca / Espadín

La Medida 
J/ Oaxaca / Tepeztate

Los Danzantes
J/ Oaxaca / Espadín
 
Real Matlatl Pechuga de Guajolote 
R/ Oaxaca/ Espadin   

Casamigos 
J/ Oaxaca/ Espadín

Santoin�erno
J/ Oaxaca/ EspadÍn

                                    

Republica Agavera
J/ Oaxaca/ Tepextate
2500

Vinatero de Corazon
J/ Durango/ Lamparillo
3000

el Rey Zapoteco
J/ Oaxaca / Jabali
2500 

Mezcal Creyente
 J / Oaxaca / Tobala
2500

Montelobos
J/ Oaxaca / Espadín
2200

Gracias a Dios Mezcal
J/ Oaxaca / Madre Cuishe
2500

Convite 
J/ Oaxaca / Espadin
2200

Mi Mama Me Dijo
J/ Oaxaca / Espadín
2500

2000

1700

1900

1600
1900

2000

2000

2500

1500

1700

●

●

●

●
●

●

●

●

●

●

●
●
●
●

●

●

●

●

●
●
●

●
●

1

2

3

4
5

6
7

7

8

9

10

11
12
13
14

15

16

17

18

19
20
21

22
23

Derrumbes  
J / San Luis Potosí / Salmiana
J / Michoacán / Cupreata, Inaequidens
J / Tamaulipas / Univittata, Funkiana, Americana 
J / Oaxaca / Espadin 

Pierde Almas La Puritita Verda 
R/ Oaxaca / Espadín

Oponguio
J/ Michoacán / Inaequidens

Viejo Indecente Ensemble 
J/ Oaxaca /Angustifolia, Karwinskii

Vortice 50 
J/ Oaxaca / Espadin

Wahaka  
R/ Abocado con Gusano/Oaxaca / Espadín
J/ Oaxaca/ Espadin   
J/ Oaxaca / Tobala

Cebú
J/ Oaxaca/ Espadín
J/ Destilado con Chipido/ Oaxaca/ EspadÍn

1000
1400
1300
1000

1000

3000

1200

1500

1300
1000
2200

1700
1700

Special Mezcal that we carried by hand from MEXICO! These cannot be tasted outside TAHONA in Japan.



Today's Tequila                                   Ask

1800

Calle 23 

Cascahuin

Cenote 

Chamucos

Don Julio

Don Julio 1942

Doña Celia

El Charro

Espolon

Fortaleza

Herradura

Kah

La Gran Señora

Ocho

Patrón

Volcán De Mi Tierra

A

A

A

CA

A

A

A

A

A

A

A

A

A

A

A

A

1500

1400

2000

1900

1300

1500

2500

1500

1000

1300

2000

2500

1300

1300

1800

1600

CA    1400

Alacran

Aha Toro Diva Plata Rosa 

Calle 23　

Calle 23 Criollo 

Casa Noble　

Cascahuín Tahona　

Chamucos

Cincoro

Clase Azul 

Don Alvaro

Don Julio

Doña Celia

Ejidal

Fortaleza

G4

HAPPiLA

Herradura

La Cofradia

Mucha Liga

Ocho

Olmeca Altos

Patrón

Tierras

Gran Patron

B

P

B

B

B

B

B

B

P

B

B

B

B

B

B

B

P

B

B

B

P

B

B

P

1100

1000

1100

2000

1200

2000

1000

2000

2500

1000

1000

1300

1000

1400

1500

2300

1100

1300

1100

1000

1000

1200

1000

2500

Cascahuin

Chamucos　

Clase Azul

Corralejo

Don Julio

Doña Celia

Espolon

Fortaleza

G4

La Cofradia

La Gran Señora

1800 

Patrón

R

R

R

R

R

R

R

R

R

R

R

R

R

1700

1100

3000

1200

1200

1400

1200

1700

1800

1400

1200

1000

1500

Alacrán 

Tapatio

Sauza XA

XA

XA

XA

1300

2100

3500

B/P:
R:
A:

XA:
C:

Blanco/ Plata- Barrelled for 0-2months
Reposado- Barrelled for 2-6 months
Anejo- Barrelled for 1-3 years
Extra Anejo - Barrelled for more than 3 years
Crystalino- Filterred with special Filter 

TAHONA Recommend
SARASA Recommend
Natural

★

★

★

★

★

★

★

AC/DC

Calle 23

Casamigos

R

R

R

1100

1300

1200
★

★

TEQUILA COLLECTION



OTHER SELECTION

6600

11000

6600

11000

7700

9000

6600

10000

9000

WILD NATURE/ PROSECCO NV

KILIAN HUNN/ PINOT BRUT NV

AMASTUOLA/ AMA BIANCO 2021

KLINKER BRICK/ ALBARINO 2021

CANTINA ORSOGNA/ BUCEFALO MALVASIA 2021

CASA ROJO/ HARU 2021

CASA ROJO/ CL 98/TEMPRANILLO 2020

TOMI NO OKA / BIJOU NOIR 2019

CANTINA ORSOGNA/ PRIMITIVO 2020

○

○

●

●

●

●

●

Perfect chilled bubbles for the first toast.

Sparkling wine with a rich taste, great for all occasions.

Refreshing balance of Chardonnay and Sauvignon Blanc.

Salty bitterness in the aftertaste is perfect with seafood.

An orange wine with the astringency of extracted white grape skins. 

A global trend, this Rosé pairs well with spicy food and tortillas.

100% Tempranillo. Balance of red fruit and acidity. Rich in tannnin. 

Full bodied red from Yamanashi, rich ripe taste with heavy tannnin.

100% 130 year old Mencia vines. Elegant and minerally. No oakiness.

Ask

1100

Today’s Wine (Ask)

House Wine (White, Red) 

WINE SAKE

Ichiros Malt & Grain White Label 

Sakurao

Saitama /  Whiskey Malt, Grain 

 

Hiroshima / Single Malt

BEER

TACOS BEER 

Modelo Especial

Original Sangrita

JAPANESE WHISKEY 

Our Original Craft Beer- Sansho & Lime

 

From Mexico

Add it to your Beer and make a Michelada!

1100

1100

+400

Glass 1300

Glass 1500

Today’s Sake

Senkin “Modern” Muku 

Nanbu Bijin

Tatenokawa

Tochigi / Junmai Ginjo Sake

 Iwate / Special Junmai Sake

Yamagata / Junmai Daiginjo Sake

 

Ask

Glass 1300 / Bottle 8000

Glass 1100 / Bottle 7000

Glass 1200 / Bottle 7500



Coffee

Cafè Latte 

Espresso

Black Tea

White Tea

Hibiscus Tea

Marigold Tea

Butterfly Pea Tea

Spiced Lemonade

Spiced Limeade

The Ultimate Banana Smoothie

Yogurt? Nope.

Sex and the City-ish

Cola

Gingerale

Tonic

Soda

Orange Juice 100%

Grapefruits Juice 100%

Hot /Cold

Hot or Cold

Hot

Hot or Cold

Hot or Cold

Hot or Cold

Hot or Cold

Hot or Cold

Hot or Cold

Hot or Cold

Cold

Cold

Cold

Cold

Cold

Cold

Cold

Cold

Cold

700

800

single 500/ double 750

660

660

660

770

770

1100

1100

1100

1100

1100

660

660

660

660

660

660

We Use Mexican 
Coffee Beans

Real Mexican Chocolate (Limited)

 Small 1000 / Large 1200

SPECIALTY

MEXICAN COFFEE

TEA

MOCKTAIL

SOFTDRINK

NON-ALCOHOL MENU 



2 P/ 1 8 0 0

2 P/ 1 8 0 0

3 0 0 0

1 5 0 0

1 2 0 0

1 0 0 0

タコス・デ・パストールネグロ
(Pork & Vegetable Mix)

蛸のエンパナーダ

豚バラ肉のカルニータス そら豆ソース

デザート ブニュエロ 柚子クリーム

ガトーショコラ

サボテンアイス

V  =  V e g e t a r i a n .  C a n  b e  C h a n g e d  t o  V e g a n  u p o n  R e q u e s t  

モレミソ

チーズプレート
アガベシロップとトスターダ

コーンエスキーテ

ワカモレナチョス

タコス・デ・カナスタ

V

V

V

V

V

CAFE BAR FOOD MENU

2 5 0 0

3 0 0 0

1 3 0 0

1 5 0 0

(PotatoV or  Chicken Tinga)  2 P/ 1 5 0 0

蛸のエンパナーダ

タコス・デ・パストールネグロ



COCKTAIL MENU 

MEZCAL ESPRESSO MARTINI

TEQUILA ESPRESSO MARTINI

MEZCALITA

MEZCAL VESPER MARTINI

Mezcal Espresso Martini

Mezcal, Sherry, Mexican Espresso

Tequila Reposado, Sherry, Mexican Espresso

Mezcal, Cointreau, Lime, Agave Syrup, Worm Salt

Mezcal, Vodka, Lillet Blanc

READY FIRE AIM 

CREAMY AMAZAKE MEZCALITA

CITY BIRD

Mezcal, Fresh Pineapple Juice,  Lime, Chili Bitters, Pink Pepper

Mezcal, Sweet Sake, Citrus & Spice, Cinnamon, Fried Rice Cake

Tequila, Sake, Lemongrass, Honey, Lemon, Egg white

TAHONA
Coffee Rum, Anko, Velvet Falernum Abot's Bitter, Chocolate

OAXACAN OLD FASHIONED

MEZCAL NEGRONI

Mezcal, Chocolate Bitters, Maple Syrup

Mezcal, Campari, Cynal, Granmarnie

RUBIA

1700

1700

1500

1600

1500

1600

1500

1500

1500

1600

1800
Sotol, Corn, Grilled Pineapple, Mugi Shochu, Coriander

MEZCAL HIGH BALL

MEZCALUPE

MEXICAN EL DIABLO

Mezcal Quebranta Huesos, Soda

Mezcal, Hibiscus, Chili, Vermouth,  Tonic Water

Tequila Reposado, Black Current Syrup, Lime, Ginger Beer

TAHONA’s Favorites Egg Sesame Milk

1400

1500

1600

CARAJILLO
Espresso, Licor 43

1500



Add Soda or Tonic +120yen

TASTING MENU

STARTER FLIGHT

MEZCAL v.s. TEQUILA + Sangrita

熟成なし< ちょっと熟成 < とっても熟成のテキーラ

辛くない < 辛め < とっても辛いテキーラ

Mezcal & Tequila Blanco ( Comes with “Sangrita”)

Don Julio Blanco, Reposado, Anejo

Tequila Ocho, Herradura, Ejidal

Mezcal とTequila に馴染みのない方へオススメ!

Ask

G4 (B) / Ocho (B) / Clase Azul (R)

Don Alvaro (B) / Ejidal (B) / Kah (A)

 Cincoro (B) / Calle 23 (R) / Cascajuín (A)

Fortaleza (B) / Don Julio 1942 (A) / Don Julio (A)

Gran Patrón / Clase Azul P /  Sauza XA

今月のメスカル

3つの  TAHONA お気に入り メスカル 

3つの スモーキー メスカル

3つの アガベ・エスパディン メスカル

3つの ワイルドアガベ メスカル

4000

2500

3000

5000

4000

2500

4000

4000

10000

2000

2200

2200

Ask

Los Amantes / Real Matlatl / Vortice 50

Pierde Almas / WAHAKA Abogado con Gusano / Quebranta Huesos

Derrumbes / Alipus / Cebú 

Viejo Indecente / WAHAKA Tobalá / La Medida

MEZCAL FLIGHT
Mezcal Tasting Set

TEQUILA FLIGHT

今月のテキーラ

3つの TAHONA お気に入り テキーラ

3つの スパイシー テキーラ

3つの 甘いテキーラ

3つの 香り高い テキーラ

3つの ラグジュアリー テキーラ

Tequila Tasting Set

ビギナーから愛好家まで、あなたの味覚が目覚め
る、メスカル＆テキーラのテイスティングフライト
をご用意しました。テーマに沿って挑戦してみて
はいかが？

TAHONA’s Recommend



MEZCAL TASTING CHART

●1

●2

●3
●4

●5

●6

●7
●8

●9

●10

●11

●12

●13

●14

●15

●16

●17

●18

●19

●20

●21

●22

●23

"XXX"
ワイルドアニマル、
スイートムスク、
スリッパリーエルム、ソフトシロップ

"クリスマス治療"
キャンディーケイン、薬、愛

"トルティーヤスープ"
　野菜のシチュー、ライムエイド、サワークリーム

"ウォーターパークでサニーDを
飲むメキシカンホーミー"
ホコリを被ったレザー、みかん、バナナ

"チーズプレート クラッカーとジャム添え"
ブリーチーズ、塩、グレープフルーツ、燻製チップ

"一日中スイートマンゴー
を焼くバーベキュー"
BBQソース、ドライアプリコット、スモークウッド

"甘い薪でたくビーチキャンプファイヤー"
キャンプファイヤー、潮風、シトラスハニー

"ブラジルで日焼け"
ワックス、桜肌、ビターワイン、日焼け止め

"メキシカンキャンディー" 
上品な甘さのキャンディー、
うま味、軽いスモーク

"ハードコアな日本のオバちゃんinよもぎサウナ" 
蒸気、杉、日本の田舎町

"おばあちゃんのアップルパイ" 
アップルパイクラスト、シナモン、アーシーウッド

"出来立てのサボテンパイ"
スイートバター、シナモン、トゲ

"バースデーベイビー"
バナナケーキ、クリーム、無邪気さ "のど飴デザート"

スイートクリームコーン、スモークハニー、クローブ

"夏の果実酒ソワレ"
クランベリー＆フルーツジュース、フレッシュローズマリー、ハニーデュー

"冬の松林でラムネを飲む"
松ぼっくり、バブルガム、メントール

"森林のごちそう"
コリアンダー、ビターウッド、オレンジ

"人生の芸術"
ミント、チェリースキン、
陶芸

"トマトアップルサイダー"
トマトの皮、タバスコ、山椒の実

"八百屋のチータ"
ベルペッパー、ハラペーニョ、ペパーミント

"運動会"
マイクロハーブ、草原、オレンジ

"メスカルミント・レディー"
チリ・レジェーノ、スイートミント、ベルペッパー

"森の医学"
ビターウッド、ブラックカラント、
メントール

FUNKY SPICY

SWEET REFRESHING

@tahona_tokyo
メスカルは、その味を表現するのが難しいので、何を頼もうか迷ってしまいますよね。
そこで、TAHONAではオリジナルのメスカル・フレーバー・チャートを考案！ 

味と香りを徹底的に分析し、メスカル・コレクションに「コミカルだけど何故か分かる気がする」
ニックネームをつけてみました。あなたはどのメスカルを試したい？ 

Taste notes by @DJSARASA and @MikePrasad



Add Soda or Tonic +120yenMEZCAL LIST

RARE HAND CARRIED MEZCAL 

Los Amantes 
J/ Oaxaca / Madrecuishe, Arroqueno, Tobala 

Quebranta Huesos
 J / Oaxaca / Espadín 

Alipus San Luis 
J/ Oaxaca / Espadín, Arroqueño

Amores 
J/ Oaxaca / Espadín 
R/ Oaxaca / Espadín

La Medida 
J/ Oaxaca / Tepeztate

Los Danzantes
J/ Oaxaca / Espadín
 
Real Matlatl Pechuga de Guajolote 
R/ Oaxaca/ Espadin   

Casamigos 
J/ Oaxaca/ Espadín

Santoin�erno
J/ Oaxaca/ EspadÍn

                                    

Republica Agavera
J/ Oaxaca/ Tepextate
2500

Vinatero de Corazon
J/ Durango/ Lamparillo
3000

el Rey Zapoteco
J/ Oaxaca / Jabali
2500 

Mezcal Creyente
 J / Oaxaca / Tobala
2500

Montelobos
J/ Oaxaca / Espadín
2200

Gracias a Dios Mezcal
J/ Oaxaca / Madre Cuishe
2500

Convite 
J/ Oaxaca / Espadin
2200

Mi Mama Me Dijo
J/ Oaxaca / Espadín
2500

2000

1700

1900

1600
1900

2000

2000

2500

1500

1700

●

●

●

●
●

●

●

●

●

●

●
●
●
●

●

●

●

●

●
●
●

●
●

1

2

3

4
5

6
7

7

8

9

10

11
12
13
14

15

16

17

18

19
20
21

22
23

Derrumbes  
J / San Luis Potosí / Salmiana
J / Michoacán / Cupreata, Inaequidens
J / Tamaulipas / Univittata, Funkiana, Americana 
J / Oaxaca / Espadin 

Pierde Almas La Puritita Verda 
R/ Oaxaca / Espadín

Oponguio
J/ Michoacán / Inaequidens

Viejo Indecente Ensemble 
J/ Oaxaca /Angustifolia, Karwinskii

Vortice 50 
J/ Oaxaca / Espadin

Wahaka  
R/ Abocado con Gusano/Oaxaca / Espadín
J/ Oaxaca/ Espadin   
J/ Oaxaca / Tobala

Cebú
J/ Oaxaca/ Espadín
J/ Destilado con Chipido/ Oaxaca/ EspadÍn

1000
1400
1300
1000

1000

3000

1200

1500

1300
1000
2200

1700
1700

メキシコから手運びした特別なメスカル！日本ではTA H O N Aでしか飲めません！



Today's Tequila                                   Ask

1800

Calle 23 

Cascahuin

Cenote 

Chamucos

Don Julio

Don Julio 1942

Doña Celia

El Charro

Espolon

Fortaleza

Herradura

Kah

La Gran Señora

Ocho

Patrón

Volcán De Mi Tierra

A

A

A

CA

A

A

A

A

A

A

A

A

A

A

A

A

1500

1400

2000

1900

1300

1500

2500

1500

1000

1300

2000

2500

1300

1300

1800

1600

CA    1400

Alacran

Aha Toro Diva Plata Rosa 

Calle 23　

Calle 23 Criollo 

Casa Noble　

Cascahuín Tahona　

Chamucos

Cincoro

Clase Azul 

Don Alvaro

Don Julio

Doña Celia

Ejidal

Fortaleza

G4

HAPPiLA

Herradura

La Cofradia

Mucha Liga

Ocho

Olmeca Altos

Patrón

Tierras

Gran Patron

B

P

B

B

B

B

B

B

P

B

B

B

B

B

B

B

P

B

B

B

P

B

B

P

1100

1000

1100

2000

1200

2000

1000

2000

2500

1000

1000

1300

1000

1400

1500

2300

1100

1300

1100

1000

1000

1200

1000

2500

Cascahuin

Chamucos　

Clase Azul

Corralejo

Don Julio

Doña Celia

Espolon

Fortaleza

G4

La Cofradia

La Gran Señora

1800 

Patrón

R

R

R

R

R

R

R

R

R

R

R

R

R

1700

1100

3000

1200

1200

1400

1200

1700

1800

1400

1200

1000

1500

Alacrán 

Tapatio

Sauza XA

XA

XA

XA

1300

2100

3500

B/P:
R:
A:

XA:
C:

Blanco/ Plata 樽熟成期間 0～2ヶ月未満
Reposado 樽熟成期間 2ヶ月～1年未満
Anejo 樽熟成期間 1～3年未満
Extra Anejo 樽熟成期間 3年以上
Crystalino 特殊なフィルター等でろ過

TAHONA Recommend
SARASA Recommend
Natural

★

★

★

★

★

★

★

AC/DC

Calle 23

Casamigos

R

R

R

1100

1300

1200
★

★

TEQUILA COLLECTION



イチローズモルト&グレーンホワイトラベル 

桜尾

埼玉 / ウィスキーモルト, グレーン

広島 / シングルモルト

JAPANESE WHISKEY 

Glass 1300

Glass 1500

OTHER SELECTION

6600

11000

6600

11000

7700

9000

6600

10000

9000

Ask

1100

WILD NATURE/ PROSECCO NV

KILIAN HUNN/ PINOT BRUT NV

AMASTUOLA/ AMA BIANCO 2021

KLINKER BRICK/ ALBARINO 2021

CANTINA ORSOGNA/ BUCEFALO MALVASIA 2021

CASA ROJO/ HARU 2021

CASA ROJO/ CL 98/TEMPRANILLO 2020

登美の丘 /ビジュノワール 2019

CANTINA ORSOGNA/ PRIMITIVO 2020

○

○

●

●

●

●

●

まずドライに冷えた泡で乾杯するならこちら。

コクを感じるスパークリング。いろいろ使えるオールマイティな1本。

シャルドネとソーヴィニヨン・ブランのブレンドで爽やかなバランス。

アフターに塩苦み。潮を感じるシーフードに合わせて。

白ブドウの果皮の渋味と風味を抽出したオレンジワイン。

世界的トレンドのロゼ。スパイシーな料理やトルティーヤとも好相性。

赤系果実と酸味に優しくも豊富なタンニンがバランス。テンプラニーリョ100％。

山梨県産、濃いめのフルボディー。熟度からの甘みとしっかりめのタンニン

樹齢130年のメンシア100％。樽の要素がなく、ミネラルをエレガントに感じられる。

本日のワイン ( Ask )

ハウスワイン （ 白 ・ 赤 ）

WINE

BEER

TACOS BEER 

Modelo Especial

Original Sangrita

当店オリジナルのIPA。ライムと山椒の風味。

 

From Mexico.

当店オリジナルサングリータ（トマトジュースミックス） ビールと合わせて。

1100

1100

+400

SAKE

本日の日本酒

モダン仙禽　無垢

南部美人  

楯野川  清流

栃木/純米吟醸酒 

岩手 / 特別純米酒

山形 / 純米大吟醸酒

Ask

Glass 1300 / Bottle 8000

Glass 1100 / Bottle 7000

Glass 1200 / Bottle 7500



Coffee

Cafè Latte 

Espresso

Black Tea

White Tea

Hibiscus Tea

Marigold Tea

Butterfly Pea Tea

Spiced Lemonade

Spiced Limeade

The Ultimate Banana Smoothie

Yogurt? Nope.

Sex and the City-ish

Cola

Gingerale

Tonic

Soda

Orange Juice 100%

Grapefruits Juice 100%

Hot /Cold

Hot or Cold

Hot

Hot or Cold

Hot or Cold

Hot or Cold

Hot or Cold

Hot or Cold

Hot or Cold

Hot or Cold

Cold

Cold

Cold

Cold

Cold

Cold

Cold

Cold

Cold

700

800

single 500/ double 750

660

660

660

770

770

1100

1100

1100

1100

1100

660

660

660

660

660

660

We Use Mexican 
Coffee Beans

Real Mexican Chocolate (Limited)

 Small 1000 / Large 1200

SPECIALTY

MEXICAN COFFEE

TEA

MOCKTAIL

SOFTDRINK

NON-ALCOHOL MENU 


