
Farm to Flavor, with Experience

Redefining
Vietnam Origin
共創から生まれるベトナム発のスペシャルティコーヒー



Farm to Flavor, with Experience

世界のコーヒー生産国とベトナム

Coffee Around the World

World Coffee Museum
Buon Ma Thuot, Vietnam

From the Coffee Belt to Vietnam’s Growing Potential.



SN       
The Coffee Belt
( 23゜ − 23゜ )

コーヒーは赤道周辺の帯状地域「コーヒーベルト」で栽培されています。

Coffee grows in a narrow band around the equator, known as the Coffee Belt.

Arabica
アラビカ種

Robusta
ロブスタ種

繊細で複雑な風味

フルーティ・酸味が特徴

標高が高く涼しい気候で栽培

（1,000〜2,000m）

病害虫に弱く収量は少なめ

世界の生産量の約60％
病害虫に強く、収量が多い

世界の生産量の約40％

低地や高温でも栽培可能

（〜800m）

力強く苦みが強い

ボティ感があり香ばしい
味わい

栽培環境

特徴

用途

 ・スペシャルティコーヒー
 ・シングルオリジンコーヒー
 ・カフェ・レストラン向け

 ・インスタント・缶コーヒー
 ・エスプレッソブレンド
 ・業務用・ペットボトル飲料

味わいや品質に優れるアラビカと、力図とさや安定供給が特徴のロブスタ。

世界のコーヒーはこれら2つの品種によって支えられています。

Da Lat, Vietnam

The World Map of Coffee
世界のコーヒー生産国とベトナム



実はベトナム、世界第二位のコーヒー生産国

世界のコーヒー生産国とベトナム

日本市場における「ベトナム産コーヒー」 ＝ 安価なロブスタの生産国

100%

15%

3%ベトナム

64%ブラジル

インドネシア

コロンビア

エチオピア

ウガンダ

100%

11%

ロブスタ アラビカ

  1. ブラジル　　　 ： 30.2%（340万トン）

  3. インドネシア 　： 7.7%（76万トン）

  4. コロンビア 　　： 5.7%（68万トン）

  5. エチオピア　  ： 4.6%（56万トン）

2.ベトナム   : 18.6%（200万トン）

アラビカ農園 ロブスタ農園



Quality (品質)
国際的な基準を満たしたコーヒー

優れた風味・⽢さ・バランス

Traceability (透明性)
生産者・農園・精製履歴が明確

顔が見える、信頼できるコーヒー

Sustainability (持続可能性)
環境への配慮

生産者への適正な還元

Experience (体験)
“飲む”だけでない価値の提供
産地・人・文化と出会う機会の創出

Crop to Cup - 味にも背景にもストーリーがある一杯
Specialty Coffeeとは？

Specialty Coffeeの価値

世界で流通するコーヒーのうち、わずか5％

5％
Specialty Coffee

95％
Premium, commodity
and Law Grade coffee

Low-grade coffee

Commodity coffee

Premium coffee

※SCA (Specialty Coffee Association) 2021年以降の定義
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Farm to Flavor, with Experience

Why We Exist

MISSION

Building a new
specialty coffee origin.

ベトナムを新しいスペシャルティコーヒーの産地へ

Redefining
Vietnam Coffee.

ベトナムコーヒーの再評価と新たな選択肢の提供

VISION



2024.05
2023.122023.062023.052022.122022.11 B2C

販売開始Da Latee
立ち上げ

ファイナンス

支援
モデル農園と

試験栽培の開始
試験生産

品質評価
精製所の

整備とR&D
Project Launch

B2B
販売開始

2025.06
2024.04

We were “Not” a Coffee Company

Location Ho Chi Minh City, Vietnam

Business Trading
Certification Services
Legal & License Support

Company Kitamura Vietnam Co.,Ltd.

Established 2022

Group (株)北村（京都）
SB LAW（Hanoi, HCMC）

農園ツアー

2025.12



High Elevation

標高1,000〜1,500mの高地

Rich Nature

火山性の豊かな土壌

Mild Climate

年間気温15-25℃の冷涼な気候

Ho Chi Minh

45 min

Da Lat

Why Da Lat?
Vietnam’s ideal region
for specialty coffee.

6 hours



コーヒーを通じて「人・産地・文化」を育む共創プロジェクト。

Da Lat Coffee Challenge

Key
Activities



私たちは “Crop to Cup” をさらに広げ、

Farm to Flavor, with Experience をコンセプトに

農家・焙煎士・バリスタ・消費者をつないで

ベトナム産コーヒーの新しい価値を育てています。

Circular Agiculture
チェリーカスの堆肥化と循環型農業

Cultivating the Future
苗木の定植とモデル農園づくり

Connecting People
農園ツアー・現地バリスタとの交流



Benefits



Pulping
果肉除去

Circular Agriculture

精製後に残るチェリーカス。

多くは廃棄されますが、

Da Lateeでは堆肥へと再生し

コーヒー農園や野菜畑で活用しています。

Waste Utilization　農業廃棄物の活⽤

Fertilizer Reduction　化学肥料の削減

Improved Farmer Income　収益構造の改善

Key Activities:

Cherry Pulp
チェリーカス

Compost
堆肥化

Back to Farm
農園・畑へ還元

終わりを、次の始まりへ

資源を循環させ

未来の土壌を育てる



チェリーカス由来の堆肥で土づくりを

し、モデル農園として苗木を定植。

環境配慮と有機栽培を両立する

新しい栽培モデルを検証中です。

Catimor, Yellow Catuai, Typica

定植品種



Key Activities:

Cultivating
the Future

未来を育てる実験



Key Activities:

Linking People to the Origin

People
農家、焙煎士、バリスタ、そして消費者まで。

生産国と消費国をつなぐ

Experience
コーヒーづくりを通して

その土地の⽣活や文化を体験する機会を創出。

Connection
国境を越えた共創により、持続可能な

パートナーシップと新たな価値を生み出します。



FLOWERING PLANTING HARVESTFRUIT DEVELOPMENT

May Jun Oct Nov

PROCESSING DRYING HULLING & EXPORTRESTING

MayDec

The Annual Coffee Cycle in Da Lat



Natural Process Honey Process Annaerobic Fermentation

Farmers − People Behind the Coffee
Huỳnh Văn Cử

Catimor

Võ Trung Tín

Experimental Varieties

Nguyễn Th ị Kim Lan

Yellow Catuai & Typica

Flavor Begins with People

Process − How Flavor is Created

https://www.instagram.com/dalatee_coffee/reels/
https://www.instagram.com/dalatee_coffee/reels/
https://www.instagram.com/dalatee_coffee/reels/
https://www.instagram.com/dalatee_coffee/reels/
https://www.instagram.com/dalatee_coffee/reels/


From Origin to Everyday Life

to B｜事業者様向け to C｜一般消費者向け

生豆
Green Beans

焙煎豆
Roasted Beans

ドリップバッグ
Drip Bag Series

アップサイクルチョコレート
Upcycled Chocolate

産地とつながるサステナブルなコーヒーがビジネスの価値を高めます。 日常に寄り添うコーヒー体験を心を込めてお届けします。

※その他、OEMやPB製造のご相談も承っております。お気軽にご相談ください。

https://www.instagram.com/dalatee_coffee/reels/


From Origin to Everyday Life
全国へ広がるネットワークとパートナー

ベトナムの生産者から日本全国の

ロースター、カフェ、ホテル、企業まで。

コーヒーを通じた新しい

コミュニティが広がっています。

Coffee Roasters
コーヒーロースター

Cafes
カフェ

Hotels
ホテル

Retail & Select shops
小売・セレクトショップ

Embassy & Organizations
ベトナム大使館・団体

Innovation Hubs
イノベーション拠点

https://www.instagram.com/dalatee_coffee/reels/


2050
Coffee-growing areas will dramatically change.

Why Relationship Matters

We create a sustainable origin model
that protects both people and the future of coffee.

Source: World Coffee Research (WCR) | Distribution of Cluster Current vs. 2050

■ High
■  Mediu
■  Low
■ Unsuitable



Farm to Flavor, with ExperienceOnline Store noteInstagram

Where coffee begins with people.
And every cup carries their story.

Be Part of Our Journey!
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