
料金は税 込みとなります。 別途、サービス料1 2%を頂戴いたします。 メニューは入荷状況により一部 変更となることもございます。

All Prices are Tax Included.  The Price is Subject to 12% Service Charge.  Menu Items are Subject to Change Depending on Availability.

Specia l ite
北 海 道 産しま海 老とカラスミの冷製カペッリーニ

Capellini with Fruit Tomato Sauce with Hokkaido “Shimaebi” Shrimp, Italian Bottarga

A ntipa sto
箱ブリの炙りカルパッチョ 季 節 野 菜のサラダ仕立て

Carpaccio of Seared Yellowtail and Seasonal Vegetable Salad

カノビアーノドルチェ & カフェ
CANOVI ANO Dessert and Coffee

Dolce  e  Ca f fe

鴨もも肉の赤ワイン煮とまいたけのラグー 生スパゲッティ
Fresh Spaghetti with Fresh Spaghetti with Duck Leg Ragout in Red Wine and Maitake Mushrooms

魚 介と九 条ネギ キャベツ ほうれん草のラグー ビスク風 味 生スパゲッティ
Fresh Spaghetti with Seafood Ragout Tomato Sauce with Bisque Flavor, Kujo Leeks, Cabbage, and Spinach

手 長海 老と白菜 小カブ 春 菊の生スパゲッティ（＋¥1,6 50）
Fresh Spaghetti with Langoustines, Chinese Cabbage, Small Turnips, and Shungiku (＋¥1,650)

P l e a s e  C h o o s e  O n e  P a s t a  f r o m t h e  L i s t

Pr i mo Piat to
パスタをお選びください

or

or

一本 釣り真 鱈の香 草 パン粉 焼き
コルニッションとケッパー 黄色トマトのソース 焼き野 菜添え

Herb-crusted Baked Cod with Cornichons, Capers, Yellow Tomato Sauce and Gril led Seasonal Vegetables

銘 柄 豚ロースの鉄 板 焼き  マッシュルームソース 焼き野 菜添え
Teppanyaki of Pork Loin with Mushroom Sauce

国 産 牛イチボのロースト モリーユ茸のソース 焼き野 菜添え（＋¥2,20 0）
Roasted Japanese Beef Top Sirloin Cap with Morel Mushroom Sauce and Gril led Seasonal Vegetables (+¥2 ,200)

S econd Piat to

P l e a s e  C h o o s e  O n e  M a i n d i s h  f r o m t h e  L i s t

メインディッシュをお 選びください

or

or

L U N C H
¥ 7,70 0




