LUNCH MENU

Agosto 2026

CHEF

¥ /,700

Cappellini
B EEREZ T EIL— b= FOBE Y vy Y —=

Antipasto
REBEAREA XV TETy 7 —2F—X 3IHIURNTX—
FHIBRDY 7 X LT
Primo piatto
HBBREMO ATy T 4 —= Ao X—=LtHIT A HI7AIKZ
Pesce

B EEFNFS 7 ADY 7T — =2F % b7 FREGHD X v o3
Carne
TRLOBFEF(IZSC
NYHY) —ERWRORKEEE S Iay—2

or
CERERE Vv —2RW RAKEES Aoy —2x
or
FEES b bR ABEE M) 2a7F2HDOY —2 (¥2,000)
or

HFREXA~—LEZDOu—2 | (¥2,000)

Dolce & Caffe
SREEL Y BEF(ITS L
NRT 4V ZREE VT 2
717 x

MA=2—@3—FITT., BEMOARFRRKIZL O NEDPLEET 2HREEP S 037,

CANOVIANO



LUNCH MENU

Agosto 2026

NTURALE

Y 3,850

Zuppa
TN F 7y yaDR@A—TF

Antipasto
BREREEGK HFRHETorai—Fav b
ZHRIT X DY 7 XL T

Primo piatto
LU SN

AZVTEYFEX)—T REEZ =PV —R 2T 97 4—=
<Y Fr—7R
or

HEKNODS 77—y —2 Xv¥F—=LtLLEF V4 )H—7

Secondi piatti
2EBEL O PRSIV
HEEEEEDY 7 — BEESTAOY - HO=) A

or
RRAREGHERAN FEoOvx HEXY -2

Dolce & Caffe
SREEL YBT3
NT 4 v RRIVT <
77 <

MA=2—@3—PITT., BEMOATRIIZL O NEDPLEET 2 REEP S 03 T,

CANOVIANO



	LUNCH MENU
	Aprile 2026
	CHEF
	7,700
	Cappellini
	薩摩高エビとフルーツトマトの冷製カッペリーニ

	Antipasto
	スペイン産生ハムと水牛のモッツァレラチーズ 季節野菜のサラダ仕立て

	Primo piatto
	函館産ブリのスパゲティーニ 昆布〆イクラと黄柚子

	Pesce
	福岡県産イトヨリ鯛のアクアパッツア

	Carne
	5 種類よりお選びください
	ハンガリー産マグレ鴨胸肉のロースト or 鹿児島県産美湯豚ロース肉の炭火焼き or 大分県産黒毛和牛トモサンカク肉の炭火焼き（¥1,320） or カナダ産オマール海老の炭火焼き（¥1,100） or 佐賀牛ランプ肉の炭火焼き（¥1,430）

	Dolce & Caffè
	5 種類よりお選びください
	パティシエ特製ドルチェ カフェ



	LUNCH MENU
	Agosto　2026
	CHEF
	7,700
	Cappellini
	北海道産ホタテとフルーツトマトの冷製カッペリーニ

	Antipasto
	福岡県産白桃とイタリア産ブッラータチーズ　ほうじ茶パウダー　 季節野菜のサラダ仕立て

	Primo piatto
	宮崎県産鮎のスパゲッティーニ　ズッキーニと焼きナス　カラスミ添え

	Pesce
	北海道産トキシラズのソテー　マスキャビア　酒盗と豆乳のズッパ

	Carne
	下記よりお選びください
	ハンガリー産鴨胸肉の炭火焼き　バルサミコソース or 北海道根室産　エゾシカロース肉　炭火焼き　バルサミコソース or 国産牛もも肉炭火焼き　トリュフ香る茸のソース（¥2,000） or カナダ産オマール海老のロースト（¥2,000）

	Dolce & Caffè
	5 種類よりお選びください
	パティシエ特製ドルチェ カフェ



	LUNCH MENU
	Aprile 2026
	NTURALE
	3,850
	Zuppa
	安納芋のズッパ

	Antipasto
	鹿児島県産カンパチのカルパッチョ 季節野菜のサラダ仕立て

	Primo piatto
	2 種類よりお選びください
	北海道産カマスのコンフィのプッタネスカ スパゲッティーニ or 鹿児島県産美湯豚のラグー 秋のキノコと落花生 リガトーニ

	Secondi piatti
	2 種類よりお選びください
	噴火湾産マソイのソテー or 国産牛と豚のポルペッティーニ 赤ワイン煮込み

	Dolce & Caffè
	5 種類よりお選びください
	パティシエ特製ドルチェ カフェ



	LUNCH MENU
	Agosto 2026
	NTURALE
	3,850
	Zuppa
	ゴールドラッシュの冷製スープ

	Antipasto
	　鹿児島県産美湯豚　自家製プロシュートコット 季節野菜のサラダ仕立て

	Primo piatto
	2 種類よりお選びください
	イタリア産ツナとオリーブ　赤玉葱 トマトソース　スパゲッティーニ　 マリナーラ風 or 国産豚肉のラグーソース　ズッキーニとしし唐　ペンネリガーテ

	Secondi piatti
	2 種類よりお選びください
	北海道産夏真鱈のソテー　焼きナスのソース　茸のマリネ　 or 熊本県産森林鶏胸肉　香草のピカタ　夏野菜ソース

	Dolce & Caffè
	5 種類よりお選びください
	パティシエ特製ドルチェ カフェ






