
料
理
長
特
別
懐
石一

六
、
〇
〇
〇
円

（サ
ー
ビ
ス
料
込

・
消
費
税
込
）

【先

付
】
下
仁
田
葱
の
豆
乳
蒸
し

蟹
身

百
合
根

銀
餡

【椀

物
】
鯛
と
蕪
の
清
汁
仕
立
て

菜
の
花

柚
子

【焼
八
寸
】
サ
ー
モ
ン
照
焼
き

煎
り
銀
杏

は
じ
か
み

慈
姑
煎
餅

栗
渋
皮
煮

鶏
肝
松
風

【強

肴
】
黒
毛
和
牛
の
す
き
焼
き

葛
切
り

焼
豆
腐

す
だ
れ
麩

季
節
の
野
菜

平
飼
い
た
ま
ご

【食

事
】
に
ぎ
り
寿
司

五
貫

厚
焼
き
玉
子

赤
出
汁

が
り

【水
菓
子
】
季
節
物



花

山

椒

二
〇
、
〇
〇
〇
円

（サ
ー
ビ
ス
料
込

・
消
費
税
込
）

【先

付
】
下
仁
田
葱
の
豆
乳
蒸
し

蟹
身

百
合
根

銀
餡

【椀

物
】
金
目
鯛
と
蕪
の
清
汁
仕
立
て

菜
の
花

柚
子

【造

り
】
季
の
物
三
種
盛
り

あ
し
ら
い

【焼
八
寸
】
銀
だ
ら
の
柚
庵
焼
き

煎
り
銀
杏

は
じ
か
み

甘
長
と
う
が
ら
し

慈
姑
煎
餅

芹
の
胡
麻
和
え

栗
渋
皮
煮

合
鴨
土
佐
酢
焚
き

鶏
肝
松
風

河
豚
皮
煮
凝
り

【炊
合
せ
】
湯
葉
の
ひ
ろ
う
す

木
野
子
餡

菊
菜

生
姜

【油

物
】
虎
河
豚
の
出
汁
麹
揚
げ

酢
橘

【強

肴
】
白
子
の
柚
子
釜
焼
き

湯
葉

豌
豆

【食

事
】
ズ
ワ
イ
蟹
の
釜
炊
き
ご
飯

赤
出
汁

香
の
物

【水
菓
子
】
季
節
物

【甘

味
】
本
日
の
甘
味



黒
毛
和
牛
入
り
懐
石

一
八
、
〇
〇
〇
円

（サ
ー
ビ
ス
料
込

・
消
費
税
込
）

【先

付
】
下
仁
田
葱
の
豆
乳
蒸
し

蟹
身

百
合
根

銀
餡

【八

寸
】
慈
姑
煎
餅

芹
の
胡
麻
和
え

栗
渋
皮
煮

合
鴨
土
佐
酢
焚
き

鶏
肝
松
風

河
豚
皮
煮
凝
り

【椀

物
】
金
目
鯛
と
蕪
の
清
汁
仕
立
て

菜
の
花

柚
子

【造

り
】
季
の
物
二
種
盛
り

あ
し
ら
い

【焚
合
せ
】
湯
葉
の
ひ
ろ
う
す

木
野
子
餡

菊
菜

生
姜
葵

【焼

物
】
黒
毛
和
牛
サ
ー
ロ
イ
ン
岩
塩
焼
き

【食

事
】
白
米
ご
飯

和
牛
の
時
雨
煮

赤
出
汁

香
の
物

【水
菓
子
】
季
節
物

【甘

味
】
本
日
の
甘
味



季

節

懐

石
一
七
、
〇
〇
〇
円

（サ
ー
ビ
ス
料
込

・
消
費
税
込
）

【先

付
】
下
仁
田
葱
の
豆
乳
蒸
し

蟹
身

百
合
根

銀
餡

【八

寸
】
慈
姑
煎
餅

芹
の
胡
麻
和
え

栗
渋
皮
煮

合
鴨
土
佐
酢
焚
き

鶏
肝
松
風

河
豚
皮
煮
凝
り

【椀

物
】金
目
鯛
と
蕪
の
清
汁
仕
立
て

菜
の
花

柚
子

【造

り
】
季
の
物

あ
し
ら
い

【焼

物
】
銀
だ
ら
の
柚
庵
焼
き

煎
り
銀
杏

は
じ
か
み

甘
長
と
う
が
ら
し

【強

肴
】
虎
河
豚
の
出
汁
麹
揚
げ

酢
橘

【食

事
】
大
山
ど
り
と
太
牛
蒡
の
炊
き
込
み
ご
飯

赤
出
汁

香
の
物

【水
菓
子
】
季
節
物

【甘

味
】
本
日
の
甘
味



樹

一
二
、
〇
〇
〇
円

（サ
ー
ビ
ス
料
込

・
消
費
税
込
）

【先

付
】
下
仁
田
葱
の
豆
乳
蒸
し

蟹
身

百
合
根

銀
餡

【八

寸
】
慈
姑
煎
餅

芹
の
胡
麻
和
え

栗
渋
皮
煮

鶏
肝
松
風

河
豚
皮
煮
凝
り

【椀

物
】
鯛
と
蕪
の
清
汁
仕
立
て

菜
の
花

柚
子

【造

り
】
季
の
物
ニ
種
盛
り

あ
し
ら
い

【焼

物
】
鰆
の
柚
庵
焼
き

煎
り
銀
杏

は
じ
か
み

甘
長
と
う
が
ら
し

【焚
合
せ
】
湯
葉
の
ひ
ろ
う
す

木
野
子
餡

菊
菜

生
姜

【食

事
】
大
山
ど
り
と
太
牛
蒡
の
炊
き
込
み
ご
飯

赤
出
汁

香
の
物

【水
菓
子
】
季
節
物



酒 肴

茶豆の塩茹で １，５００円

香の物盛り合わせ １，５００円

エイヒレ １，８００円

薩摩揚げ １，８００円

お造り

お造り盛り合わせ ５，０００円

本鮪のお造り ６，５００円

焼 物

紅富士サーモン照り焼き ３，０００円

大山どり岩塩塩焼き ２，８００円

黒毛和牛サーロイン網焼き １００ｇ １２，０００円

ヒレ網焼き １００ｇ １６，０００円

焚合せ

黒毛和牛すき煮 ７，０００円

油 物

大山どり唐揚げ ２，５００円

季節の野菜天婦羅 ３，０００円

車海老の天婦羅 ３，５００円

天麩羅盛合せ ４，０００円

食 事

白ご飯 ５００円

焼きおにぎり一個 ６００円

赤出汁 ６００円

食事セット（ご飯 赤出汁 香の物） １，１００円

にぎり寿司（６種盛り） ６，０００円

水菓子

本日の甘味 １，０００円

季節のフルーツ盛合せ ２，０００円

季節のアイスデザート １，５００円

※ご料金にはサービス料、消費税が含まれております。
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