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French Cuisine and Gastronomy - Writing Practice - Write a review of a 

restaurant. 
 
CLASS OBJECTIVE: To learn to write a review of a restaurant like a food critic.  
 
Concept A:  LE VOCABULAIRE DE LA TABLE 
 
Les étapes du repas : l’entrée/ le plat principal/ le fromage/ le dessert 
Les types de plats : une salade/ une soupe/ une viande/ un poisson/ une viande/ un 
plat en sauce/ des pâtes/ le fromage/ les pâtisseries/ une salade de fruits/ une glace 
Dresser la table : les couverts (la fourchette, le couteau, la cuillère), les verres, les 
tasses, les assiettes, la nappe, les serviettes 

 LES DIFFÉRENTES CUISSONS DE LA VIANDE 

+ + + Très cuite 

++ Bien cuite 

+ A point 

+/- Rosée 

- Saignante 

- - Bleue 

Des Autres Vocabulaires 
Cuisine et gastronomie 
une cuisine raffinée, gastronomique, la cuisine régionale, les spécialités régionales : 
le gratin dauphinois, la salade niçoise, le foie gras, le pot-au-feu, l’éclade de moules 
… Les spécialités empruntées : l’osso buco, le hamburger, le couscous, les sushis, 
la pizza. 
 
 Les lieux pour manger  
Un restaurant étoilé, de luxe Un resto (familier)  
->Un restaurant thaï, japonais, italien …  
->Une brasserie Un snack-bar Une pizzeria Une cantine (ecoles, entreprises) Un 
boui-boui, une gargote. 
 
Au restaurant  
Un chef Un cuistot Le serveur  
->Commander (au restaurant). La carte, le menu, l’addition, le pourboire  
-> l’apéritif, un amuse-gueule, une entrée, un horsd’œuvre, un plat de résistance, un 
dessert, une boisson Un café, une mignardise, un digestif 












