Abends ab 17:30 Uhr

VORSPEISEN
V@@ Kirbiscreme-Suppe 11.50
Nusslisalat mit Speck, Croutons, Ei & Eierschwammli 16.50
HAUPTSPEISEN
Rehgeschnetzeltes «Diana» 39.50

an delikater Wildrahmsauce mit frischen Eierschwammli
dazu hausgemachte Spatzli, glasierte Marroni
Rotkraut, gedampfter Rosenkohl & mit Preiselbeeren gefiillte Birne

Rosa gebratenes Hirsch-Entrecote 44.50
mit Preiselbeerbutter

dazu hausgemachte Spatzli, glasierte Marroni

Rotkraut, gedampfter Rosenkohl & mit Preiselbeeren gefillte Birne

Rehschnitzel 39.50

an delikater Wildrahmsauce mit frischen Eierschwammli
dazu hausgemachte Spatzli, glasierte Marroni
Rotkraut, gedampfter Rosenkohl & mit Preiselbeeren gefiillte Birne

Wildschwein-Steak 32.50

an delikater Wildrahmsauce mit frischen Eierschwammli
dazu hausgemachte Spatzli

VEGETARISCHE GERICHTE
Herbstkarussell 25.50

hausgemachte Spatzli an Pilzrahmsauce, glasierte Marroni
Rotkraut, gedampfter Rosenkohl & mit Preiselbeeren gefillte Birne

Randen-Kartoffel-Gnocci 23.50
mit frischen Spinat, Wallnissen & Parmesansplitern
Eierschwammli-Spatzli-Pfanne 23.50
hausgemachte Spatzli mit frischen Eierschwammli &

Rahmsauce
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Alle Preise in CHF inkl. MWST




Vorspeisen Ve®

Kiirbiscremesuppe Nisslisalat mit

mit Rahm, SChnittlauch, Kiirbis-
kernen & Kiibisoel ganieren

Eierschwammli

Hauptgang
Rehgeschnetzeltes «Diana» Rehschnitzel Hirschentrecote
mit Preiselbberbutter servieren

VEGI

Herbstkarussell Kiirbis Gulasch Eierschwamli Spatzli Pfanne

Eierschwammlisauce seperat dazu

Dessert

gebrannte Creme Coupe Steffi
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* | Taverne um Hivschen

(.87 ﬁ

VORSPEISEN
Kurbiscreme-Suppe 10.50
Nusslisalat mit Speck, Croutons, Ei & Eierschwammili 16.50
HAUPTSPEISEN
Rehgeschnetzeltes «Diana» 39.50

an delikater Wildrahmsauce mit frischen Eierschwammli
dazu hausgemachte Spéatzli, glasierte Marroni
Rotkraut, gedampfter Rosenkohl & mit Preiselbeeren geflillte Birne

Rosa gebratenes Hirsch-Entrecote 42.50
mit Preiselbeerbutter

dazu hausgemachte Spéatzli, glasierte Marroni

Rotkraut, gedampfter Rosenkohl & mit Preiselbeeren gefullte Birne

Rehschnitzel 39.50

an delikater Wildrahmsauce mit frischen Eierschwammli
dazu hausgemachte Spéatzli, glasierte Marroni
Rotkraut, gedampfter Rosenkohl & mit Preiselbeeren geflillte Birne

VEGETARISCHE GERICHTE
Herbstkarussell 25.50

hausgemachte Spéatzli an Pilzrahmsauce, glasierte Marroni
Rotkraut, gedampfter Rosenkohl & mit Preiselbeeren gefulite Birne

@ Kurbis-Gulasch 2150

mit hausgemachten Schupfnudeln, garniert mit frischen Feigen

WEINEMPFEHLUNG
IITerra do Zambuijeiro 7.5 dI

portugiesischer Spitzenwein mit toller Balance

Alle Preise in CHF inkl. M\W/ST




