
Sommerkarte
Gazpacho  9.50
kalte Tomaten-Gemüsesuppe mit frischen Kräutern, 
serviert mit hausgemachtem Grissini

Insalata Caprese  13.50
Büffel-Mozzarella, Tomaten, Croutons & 
Basilikumöl, dazu eine feine Balsamico-Reduktion

Caesar Salad   26.50
Pouletbruststreifen, Cherrytomaten, Croutons & 
Parmesansplitter an einem Caesar-Dressing

Schweizer Pouletbrust  27.50
gefüllt mit getrockneten Tomaten & Mozzarella,
dazu Café de Paris, serviert auf bunter Salatgarnitur

Hausgemachtes Tatar als Vorspeise 70 g 18.50
mit Salzbutter, Eigelb & Toast als Hauptgang 130g 34.50

Kaltes Roastbeef als Vorspeise 18.50
mit Tatarsauce als Hauptgang 34.50
auf bunter Salatgarnitur 

Lauch-Käse Quiche  22.50
serviert auf bunter Salatgarnitur

Wein-Empfehlung 1 dl 5 dl 7.5 dl
Chiaretto Zeni, Veneto     6.90 34.00 45.00 

Am Gaumen zeigt sich der Wein lebendig, frisch und harmonisch, mit einer 
angenehmen Leichtigkeit und feiner Frucht.

Dessert-Empfehlung
Coupe Romanoff Mini 9.00
 Coupe 12.90 

Alle Gerichte mit Schweizer Fleisch

Abends ab 17:30 Uhr


