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TARINA RUISHAPANLEIVAN ELINKAARESTA (AJATUKSENA TARINALLISTAMINEN JA RUOALLE KASVOT)

Myllari Leipuri

Videolla: Haastattelu Videolla: Haastattelu

o Miten kestavyys nakyy leipurin
nakokulmasta?

o Miten kestavyyttd voidaan edistag?
o  Havikki? Kaskadikaytto?

s Miten kestavyys nakyy myllarin
-y nakokulmasta?
VI |le||la » Miten kestavyytta voidaan edist

. e  Havikki? Kaskadikaytto?
Videolla: Haastattelu Kuva]Emma Kulo

o Miten kestdvyys ndkyy viljelijan
nakdkulmasta? Kuva: Sclera

o Miten kestavyytta voidaan edistda? o
e Havikki? Kaskadikaytts? L&htdkohta:

Kuluttaja

*Kestévasti valmistettu ruisleipa,
jota ravitsemussuositusten
(VRN2014) mukainen
vuorokausiannos eli 6 viipaletta
(=180 g, josta kuitua 27 g)

Videolla: Haastattelu

s Miten kestavyys nakyy
kuluttajan
nakokulmasta?

s Miten kestavyytta
voidaan edistaa?

o Havikki? Kaskadikaytto?

Kuva:
Elina
Vanninen

Kuva:

&rlera Kuva: Sergio Palao / CATED

muckkaus Papunet

Ruokaravintoloitsija Kauppias

_ Videolla: Haastattelu
Videolla: Haastattelu

Kuva: Sergio Palao / CATEDU

s Miten kestavyys ndkyy kauppiaan
nakokulmasta?

s Miten kestavyytté voidaan
edistaa?

s Havikki? Kaskadikaytto?

o Miten kestavyys nakyy
ruokaravintoloitsijan
nakokulmasta?

s Miten kestavyytta voidaan
edistaa?

s Havikki? Kaskadikaytto?

Kuva: Sclera

Bioperaiset kierr

(maatalous - puutarhatalous - ruokajarjestelma)

Bioperaiset kierrot —paateemassa on yhdistetty kaikkien alateemojen
tyoskentely TEAMS-alustaa kayttaen. Opintomateriaalia tuotetaan suomeksi,
englanniksi ja mahdollisesti myos ruotsiksi vahintaan 30 opintopistetta.
Opetuskokonaisuudet ovat laajuudeltaan 1—10 opintopistetta.

Pilotoinnit toteutetaan lukuvuoden 2019—2020 aikana.

Toteutuksessa mukana:

Maatalous: JAMK, Lapin AMK, Novia, OAMK, Savonia ja SeAMK ey T

Puutarhatalous: HAMK i it g0 N AR

Ruokajarjestelma: Metropolia AMK, Novia, Savonia, SeAMK ja Turun AMK P

Paasisallot:

* Johdatus kiertotalouteen yleisesti (hyodynnettavissa kaikissa
paateemoissa) ja kiertotalous bioperaiset kierrot -paateemassa.

* Maatalouden kestava ravinne- ja lannoitekierto, mm. biokaasu,
kierratyslannoitteet, karjanlannan jakeistus, hevosenlanta.

* Kiertotalous ruokajarjestelmassa, mm. kestava ruokaketjun johtaminen,
materiaalien kierratys ammattikeittiossa, ruisleivan ja juuston elinkaari.

Kuvassa Luke Maaningan biokaasulaitos.

Opetuksessa kaytetaan monipuolisesti eri menetelmia, esim. videoita,

lukutehtavia, verkkoluentoja ja Moodle-tehtavia. Ylakuvassa on esimerkki

vhdesta 5 op opetuskokonaisuudesta, jota toteuttavat yhdessa Metropolia

AMK ja Novia.

Yhteyshenkilot

Paateema ja maatalous-alateema: Teija Rantala ja Sanna Antikainen Savonia,
teija.rantala@savonia.fi, sanna.antikainen@savonia.fi
Puutarhatalous-alateema: Arto Vuollet HAMK, arto.vuollet@hamk.fi
Ruokajarjestelma-alateema: Kari Laasasenaho SeAMK,
kari.laasasenaho@seamk.fi

Kiertotalousosaamista ammattikorkeakouluihin
1.1.2018-31.12.2020
Opetus- ja kulttuuriministerion rahoittama
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