ENZ

= risioronte

LES PLANCHES A PARTAGER

- CAMEMBERT ROTI, CHARCUTERIES, SALADE COMPOSEE : 15€*
- PLANCHE DE CHARCUTERIES : 15€*
- PLANCHE DE CHARCUTERIES ET FROMAGES : 18€*

LES SALADES

- SALADE TOSCANE : 7€50 en entrée*[[ 16€ en plat*
(Focaccia, poulet mariné, mozzarella panée, créme

de tomates confites)

- TRILOGIE DE CHEVRE : 8€50 en entrée*[[ 16€50 en plat*
(Toast de chévre lardé, mousse de chévre au

piment d’Espelette, croquette de chévre panée)

- SALADE SENZO : 9€ en entrée*[[ 17€ en plat*
(Salade composée, burrata, pesto, jambon cru,

légumes confits)

TARTARE ET CARPACCIO

- TARTARE DE SAUMON : 9€50 en entrée*/[ 19€ en plat*
(Avocqt, mangue, échalote, ciboulette, citron)
- CARPACCIO DE BCEUF (1509) : 22€

(Huile et éclats de noisettes, tomates confites,
cdpres, parmesan)

Prix nets en euros, taxes et services compris. L'établissement n'accepte plus les réglements par chéque ou par ticket resto papier.




LES PLATS

- PLAT DU JOUR : 14€90*
- BURGER CHEDDAR : 19€*
(Buns brioché, steak 180 g, sauce cheddar au paprika fumé, salade, tomates)

- BURGER TOSCAN : 19€*
(Buns brioché, steak 180 g, creme de tomates, mozzarella panée, roquette)

- SAUTE DE VEAU AUX OLIVES : 19€*
(Riz pilaf)

- ESCALOPE DE VEAU A LA MILANAISE (180g) : 21€
(Linguines et sauce napolitaine)

- CABILLAUD EN CROUTE DE CHORIZO : 21€

(Riz pilaf et Iégumes poélés)

LES PATES ET RISOTTO

- LINGUINES SENZO : 18€*
(Pesto, jambon cru, burrata, copeaux de parmesan, tomates cerises et confites)

- LINGUINES AUX DEUX SAUMONS : 19€*
(saumon frais et fumé, citron, ciboulette)

- RISOTTO A LA CREME DE TRUFFE : 21€

(Rostello aux herbes et comté rapé)

LES GRILLADES

- BALLOTINE DE VOLAILLE A L'ITALIENNE : 18€*
- FOIE DE VEAU EN PERSILLADE (env. 200g) : 19€*
- BAVETTE (env. 250g) : 23€
- ENTRECOTE DE BCEUF (env. 300g) : 26€

Les grillades sont accompagnées de frites maison et salade composée.
SUPPLEMENT SAUCE : cheddar, napolitaine, échalotes, poivre : 1€50
AUTRES GARNITURES : linguines ou légumes sautés ou riz.

Prix nets en euros, taxes et services compris. L'établissement n‘accepte plus les réglements par chéque ou par ticket resto papier.




FORMULES

(HORS WEEK-END & JOURS FERIES)

PLAT DU JOUR + TARTE DU JOUR + CAFE 23€

ENTREE* + PLAT* + DESSERT* + CAFE = 32€
(*A CHOISIR PARMI LES ASTERISQUES*)

MENU ENFANT:12€

(JusQU’A 12ANS)

SIROP OU SODA OU JUS DE FRUIT (& la verse)
(coca cola, limonade, jus d’'orange, jus de pomme, jus d'ananas)
+
MINI PIZZA OU NUGGETS DE POULET OU STEAK HACHE
AVEC FRITES ET SALADE COMPOSEE
+
GLACE PUSH UP OU MOUSSE AU CHOCOLAT OU COMPOTE
OU BOULE DE GLACE

LES PIZZAS
- MARGHERITA : 12€*
(Base tomate, mozzarella, basilic, olives, origqn)
- REINE : 13€*
(Base tomate, mozzarellq, jambon, champignons, olives, origan)
- VEGETARIENNE : 13€*
(Base tomate, Iégumes confits, champignons, mozzarellq, olives, origcm)
- CHEVRE MIEL : 14€*
(Base créme, chévre, mozzarellq, pancetta, roquette, miel, olives, origcm)
- CARBONARA : 14€*

(Base créme, lardons, oignons, jaune d’ceuf, mozzarella, copeaux de

parmesan, olives, origqn)

- QUATRE FROMAGES : 15€*
(que tomate, mozzarella, chévre, gorgonzola, comté, olives, origqn)
- BURGER : 16€*

(que tomate, mozzarella, viande hachée, tomates, cheddar, oignons rouges,

sauce burger, olives, origan)

- SENZO : 17€*
(Base tomate, mozzarella, burrata, pesto, copeaux de parmesan, jambon

cru, olives, origan)

Prix nets en euros, taxes et services compris. L'établissement n'‘accepte plus les réglements par chéque ou par ticket resto papier.




LES FROMAGES

ASSIETTE DE FROMAGES : 7€50*

LES DESSERTS

- TARTE DU MOMENT : (Selon inspiration) 8e*
- SALADE DE FRUITS FRAIS : 7€*
- TIRAMISU : 7€*
- MOUSSE AU CHOCOLAT : 7€50*

- CAFE OU THE GOURMAND : 9¢€

LES GLACES LES SORBETS

’rﬁ'r{'/
Chocolat de Tanzanie, é’A BIRON * Fraise Sengaq,

b MEILLEUR OUVRIER DE FRANCE &

Vanille de Madagascar, * Mangue,

Caramel fleur de sel, ¢ Poire Williams,

Créme fraiche des Hautes Alpes, e Litchi a la pulpe de litchi de
Café arabica de Colombie, Madagascar,

Banane de Madagascar et e Myrtille sauvage,

éclats de caramel au beurre e Citron jaune

salé

1 boule 3€50* 2 boules 6€* 3 boules 7€50*

Supplément chantilly 1€

LES COMPOSITIONS

- CAFE LIEGEOIS : 8€50
(2 boules café, 1 boule vanille, café, chantilly)

- CHOCOLAT LIEGEOIS : 8€50
(2 boules chocolat, 1 boule vanille, chocolat, chantilly)

- DAME BLANCHE : 8€50
(3 boules vanille, sauce chocolat, chqntilly)

- COUPE DU SOLEIL : 8€50

(1 boule citron, 1 boule myrtille, 1 boule fraise,

fruits frais, chantilly)

- COUPE ALCOOLISEE : (2 boules, 4cl d’alcool) 10€
(colonel, williamine, Ecossaise...)

Prix nets en euros, taxes et services compris. L'établissement n‘accepte plus les réglements par chéque ou par ticket resto papier.




LES VINS

LES ROUGES
12.5cl 25cl 50cl 75cl

Chateau Rousset AOP Pierrevert 5€50 10€ 19¢€ 26€
Chdateau Saint-Jean Pimayon IGP Alpes de 6€ 1€ 20€ 20¢€
Haute Provence

Réserve AOC Cotes du Rhone Famille Perrin 4€50 9€ 17€ 24€
Rasteau AOC L’Andéol Famille Perrin 5€50 10€ 19€ 26€
Vieille Ferme Lubéron Famille Perrin 4€50 9¢€ 17€ 24€

LA CAVE DU PATRON

75cl
e Petite ruche AOP Crozes-Hermitage M. Chapoutier 30€
e Deschants AOP Saint-Joseph M. Chapoutier 32¢€
e Vacqueyras AOC Les Christins Famille Perrin 30€
e Gigondas AOC La Gille Famille Perrin 32¢€
e Chateauneuf-du-Pape AOP Famille Perrin 55€
e Chdateau La Dorgonne AOP Luberon 33¢
e Chemin de Moscou IGP Pays d’Oc 55€

LES ROSES
12.5¢cl 25cl 50cl 75cl
Chdteau Rousset AOP Pierrevert 5€50 10€ 19€ 26€
Chateau Saint-Jean Pimayon AOP Pierrevert 6€ ne 20€ 29€

LES BLANCS
12.5cl 25cl 50cl 75cl

Chéteau Rousset AOP Pierrevert 5€50 10€ 19€ 26€
Chateau Saint-Jean Pimayon AOP Pierrevert 6€ 1€ 20€ 29€
Aix’Quise AOP Coteaux d’Aix en Provence 4€ 8€ 15€ 22€
Bourgogne Aligoté Appellation Bourgogne 4€50 9€ 17€ 24€
Aligoté contrdlée

Domaine Tariquet Premiéres Grives IGP Cotes 6€ 11€ 20€ 29¢€
de Gascogne (Moelleux)

Réserve AOC Cétes du Rhone Famille Perrin 4€50 9¢€ 17€ 24€

LES BULLES

12.5cl 75cl
Prosecco Corner DOC Treviso 5€ 21€
Champagne Veuve Pelletier 55€
Champagne Moét & Chandon 79€

Prix nets en euros, taxes et services compris. L'établissement n‘accepte plus les réglements par chéque ou par ticket resto papier.




LES BOISSONS

LES SOFTS

Sirop a I'eau ou diabolo

Jus de fruits Rauch 20cl
(Anqnas, poire, orange, tomate,
pomme...)

Coca, Coca Zéro 33cl

Orangina, Fuzetea 25cl

LES EAUX

Perrier 33cl
Vittel ou San Pellegrino 50cl
Vittel ou San Pellegrino 100cl

LES APERITIFS

Ricard ou Pastis 51 4cl
Pastis Bardouin 4cl
Martini Rouge ou Blanc 6cl

Kir (Framboise, péche, cassis, mare)

Kir Senzo (Prosecco)

LES COCKTAILS

Américano
Spritz

Florida

Virgin Spritz
Virgin Florida

Rhums
Havana Club 5€50
Diplomatico 8€
Bacardi Carta Oro 8€
Bacardi Reserva Ocho 8€
Bumbu 9€
RHUMS PRESTIGE
Ron Zacapa 12€
Ron Centenario 12€
Gins
Gordon’s 6€
Tanqueray 8€
Bombay 8€

LES BIERES EN PRESSION

2€70 Licorne Authentique 4.8% 25cl 4€
3€70 50cl 7€50
Brique House La Bagarre 25cl 6€
4€ Double IPA 7.7% 50cl 11€50
4€
Licorne Black 6% 25cl b€
4€ 50cl 9€50
3€70 Supplément Sirop
5€70 0€80
LES BIERES EN BOUTEILLE
4€ Desperados 33cl 5€50
5€ Corona 33cl 5€50
4€50 Duvel 33cl 5€80
4€50 1664 sans alcool 0% 25cl 5€
5€50
LES BOISSONS CHAUDES
8€ Café expresso 2€20
8€50 Café allongé 2€20
8€50 Café noisette 2€50
7€50 Café creme 3€80
7€50 Café double 4€
Cappuccino 4€
Thé ou infusion 3€50
LES DIGESTIFS 4CL
Whiskeys Autres
Jack Daniel’s 8€ Vodka 6€
Jack Daniel’s Honey 8€ Get 27 ou Get 31 €
Jack Daniel’s Single g€ Baileys 7€
Barrel Poire Williams 7€
Bulleit Bourbon 9¢€ Grappa 7€
Génépi 7€
. Limoncello 7€
Whiskys Cognhac Henessy 8€
Armagnac Samalens 8€
J&? 5€50 Calvados 8€
ChIVdS. 12 ans 9€ Téquila Don Julio 8€
Johnnie Walker Black Téquila Patron XO Café 8€
Label 12 ans 9€
Glenfiddich Malt 12 ans 9€
Knockando Malt 12 ans 9€

Prix nets en euros, taxes et services compris. L'établissement n'‘accepte plus les réglements par chéque ou par ticket resto papier.




