E'r\iourmﬂo/oﬂxzﬂrw/odg/a'mﬁtbca/[uiaﬂ%

G T F E
£ | s 2 A
e ) ) X P
K M C
FARINE |, v o
PAU'DE COLLE H S D U
\ \ G T F E
\ J
\ S Z A
“
J X P
-
K M C
BLE
W Yy O
PAU'DE COLLE H B D U




G F E
_ A
) X P
TARTINE ‘ MoS
W Y O
woccane | H S D U
G F E
A
X P
K M C
W Y O
e | H B D U




E'r\iourmﬂo/oﬂxzﬂrwod.%ﬂwtboa/[uiaﬂ%

G T F E

OOOO S Z A
o =2, X P
FROMAGE K Mo C
W Yy O
PAU'DE COLLE H S D U
R T F E

S Z A
J X P
BEURRE K Mo C
W Yy O
PAU'DE COLLE H B D U




Emﬂwmwmw/{utaﬂ%

OEUF

PAU'DE COLLE

G

T

Z

F

MIEL

PAU'DE COLLE

K
W
H




GATEAU
K M C
W Y O
woccone | H S D U
R F ®
A
) X P
CHOCOLAT K M C
W Y O
woccone | H B D U




FARINE

PAU'DE COLLE

\
\ J
N

\

PAU'DE COLLE




TARTINE

PAU'DE COLLE

PAU'DE COLLE




FROMAGE

PAU'DE COLLE

BEURRE

PAU'DE COLLE




OEUF

PAU'DE COLLE

MIEL

PAU'DE COLLE




GATEAU

PAU'DE COLLE

CHOCOLAT

PAU'DE COLLE




yr e
)'LLJ,M,L
?mQR
R%do







A
OOOO N Aj, vy A
@
P 0 A
FROMAGE
R % d b
n ok Q 15
@ n Lj, vy A
BEURRE ' . Q :
R {% d b




m 0 f
oeur | T
9\. {% d P




GATEAU

PAU'DE COLLE

CHOCOLAT




