
名人堂花園大飯店 
朝桂餐廳 
一般宴會菜單 

 

迎賓小碟總匯(依價位挑選道數及品項) 

掛爐烤鴨、玫瑰油雞、蜜汁叉燒、紹興醉雞、滷水牛腱、涼拌海蜇、五味軟絲、香烤鹹豬肉         

杏片小魚花生、陳醋雲耳、黃金泡菜、招牌鹹蜆仔、主廚醃蘿蔔、紫蘇梅青苦瓜 
 

迎賓四品碟 

白灼海大蝦 

台式紅燒魚翅(位) 

青梅子排蒸米糕 

台南蝦捲芋捲双拼 

蟹黃蒸燒賣 

季節鮮時蔬 

時令筍燉土雞 

蔥油魚露蒸海斑 

港式美甜點 

飄香甜蜜露 

季節鮮果盤 

 

 

NT$9,500+10%/10位 

 

迎賓五品碟 

鮮蝦沙拉拼蘋果烏魚子 

竹笙銀耳魚翅(位) 

咖哩軟殼蟹佐哈斯麵包 

法式一品煎帶子 

千層叉燒酥 

雞汁瑤柱扒時蔬 

藥膳山藥燉土雞 

樹子魚露蒸石斑 

港式美甜點 

飄香甜蜜露 

季節鮮果盤 

 

 

NT$11,500+10%/10位 

 



名人堂花園大飯店 
朝桂餐廳 
一般宴會菜單 

 

迎賓小碟總匯(依價位挑選道數及品項) 

掛爐烤鴨、玫瑰油雞、蜜汁叉燒、紹興醉雞、滷水牛腱、涼拌海蜇、五味軟絲、香烤鹹豬肉         

杏片小魚花生、陳醋雲耳、黃金泡菜、招牌鹹蜆仔、主廚醃蘿蔔、紫蘇梅青苦瓜 
 

迎賓五品碟 

明蝦沙拉拼蘋果烏魚子 

一品魚翅佛跳牆(位) 

招牌上蟳蒸米糕 

秘醬彩椒牛菲力 

或 

翠綠 XO醬帶子雙脆 

蘿蔔絲酥餅 

百合白果扒時蔬 

紅棗銀耳蓮子燉土雞 

香茅檸檬蒸活石斑 

港式美甜點 

飄香甜蜜露 

季節鮮果盤 

 

NT$13,500+10%/10位 

迎賓六品碟 

焗烤海大蝦(位) 

北菇花膠排翅(位) 

招牌上蟳蒸米糕 

稻香西施牛排 

或 

XO醬帶子炒鮑魚 

三色蝦餃皇 

蘿蔔絲酥餅 

瑤柱白果娃娃菜 

北蟲草松茸燉土雞 

鹹冬瓜樹子蒸龍虎斑 

港式美甜點 

飄香甜蜜露 

鮮果三重奏 

NT$16,800+10%/10位 


