
安 打 西 餐 廳

P.1

海鹽奶油捲、奶油小餐包 

義式鄉村油醋野菇、什錦彩椒燻肉沙拉、泰式酸辣海鮮沙拉、香橙煙燻鴨胸沙拉

綜合生菜 (蘿蔓心、紅蘿莎、綠捲鬚、冰心美生菜)

苜蓿芽、嫩玉米筍、聖女番茄、冰心甘藷、甘蜜黑豆、小黃瓜、石蓮花、甜菜根

柚子油醋汁、自製胡麻醬、美式凱薩醬

起司粉、胡桃仁、綜合堅果、葡萄乾、蔓越莓乾、杏桃乾          

奶油洋蔥濃湯 (附餐佐料: 培根碎、南瓜籽、烤麵包丁)

爐烤蒜香豬肩胛里肌

牛肝菌野菇醬、奶油芥末籽醬、粉紅玫瑰岩鹽

松露波特酒燉牛頰肉、白果干貝綠蘆筍燴蝦仁、清蒸蔥油時令鮮魚、

爐烤和風照燒雞腿排、奶油燻雞起司雙尖管麵、快炒當令季節時蔬、

英式炸魚薯條 (附餐佐料: 塔塔醬、檸檬角、粉紅玫瑰鹽)、泰式叻沙豬肉香米飯

金鑽鳳梨、本地西瓜、紅肉木瓜  

瑞士捲拼盤、香草波士頓派、摩卡咖啡蛋糕           

柳橙汁、蔓越苺氣泡飲、百香氣泡飲

佐 餐 麵 包

冷 盤

自助生菜沙拉吧

附 餐 佐 料

附 餐 佐 醬

附 餐 配 料

湯 品

廚師現切肉品

佐 醬

熱 食

時 令 水 果 盤

甜 點

自 助 飲 料 吧

2021 名人堂謝師宴專案

Buffet

780NT$ /位

※ 以上金額需加收10%服務費。 為了提供您更好的品質，餐廳保留調整菜單的權利。



安 打 西 餐 廳

佐 餐 麵 包

附 餐 佐 醬

爐 烤 P I Z Z A

披 薩 配 料

冷 盤

附 餐 佐 料

自助生菜沙拉吧

附 餐 佐 料

附 餐 佐 醬

附 餐 配 料

廚師現切肉品

佐 醬

熱 食

湯 品

時 令 水 果 盤

甜 點

自 助 飲 料 吧

海鹽奶油捲、迷迭佛卡夏、法式小可頌

安佳小奶油、什錦果醬

瑪格麗特披薩、美式臘腸披薩

黑橄欖、羅勒青醬、炸培根碎、TABASCO、起司粉、黑胡椒粉

青醬起司蕃茄沙拉、華道夫蘋果燻雞胸沙拉、什錦香料煙燻冷肉盤

泰式酸辣海鮮沙拉

小酸豆、檸檬角、小洋蔥、紫洋蔥、水煮蛋碎、小酸瓜

綜合生菜 (蘿蔓心、紅蘿莎、綠捲鬚、冰心美生菜)

苜蓿芽、嫩玉米筍、聖女番茄、冰心甘藷、甘蜜黑豆、小黃瓜、石蓮花、甜菜根 

柚子油醋汁、自製胡麻醬、美式凱薩醬 

起司粉、胡桃仁、綜合堅果、葡萄乾、蔓越莓乾、杏桃乾  

爐烤U.S Prime肩胛里肌牛排

牛肝菌野菇醬、培根黑胡椒汁、粉紅玫瑰岩鹽、第戎芥末籽醬 

舒肥多蜜汁豬肉漢堡排、窯烤印式坦督里雞腿、清蒸甘樹子當季鮮魚、

焗烤波隆納肉醬千層麵、松露波特酒燉牛頰肉、豆豉魚乾炒時令蔬菜、

安打炸物拼盤 (附餐佐料: 原味番茄醬、松露美乃滋、粉紅玫瑰鹽)、小卷醬蝦仁蛋炒飯

檸檬香南瓜濃湯 (附餐佐料: 培根碎、南瓜籽、烤麵包丁) 、

義式番茄蔬菜湯 (附餐佐料: 培根碎、通心粉、烤麵包丁)

金鑽鳳梨、本地西瓜、紅肉木瓜

奶油泡芙、 瑞士捲拼盤、香草波士頓派、巧克力金沙塔、摩卡咖啡蛋糕             

柳橙汁、蔓越苺氣泡飲、百香氣泡飲

P.2

2021 名人堂謝師宴專案

Buffet

980NT$ /位

※ 以上金額需加收10%服務費。 為了提供您更好的品質，餐廳保留調整菜單的權利。



安 打 西 餐 廳

佐 餐 麵 包

附 餐 佐 醬

爐 烤 P I Z Z A

披 薩 配 料

冷 盤

自助生菜沙拉吧

附 餐 佐 料

附 餐 佐 醬

附 餐 配 料

廚師現切肉品

佐 醬

熟 食

湯 品

新 鮮 果 盤

甜 點

自 助 飲 料 吧

海鹽奶油捲、燕麥雜糧包、迷你小法棍、奶油小餐包

安佳小奶油、什錦果醬

什錦野菇披薩、美式臘腸披薩

黑橄欖、羅勒青醬、炸培根碎、TABASCO、起司粉、黑胡椒粉

甜橙燻鴨胸生菜沙拉、鄉村油醋野菇沙拉、

冰鎮甘甜熟白蝦 (附餐佐料: 綠山葵、醬油、薑醋汁)、

什錦燻肉與煙燻鮭魚冷盤 (附餐佐料: 小酸豆、檸檬角、小洋蔥、紫洋蔥、水煮蛋碎、小酸瓜)

綜合生菜 (蘿蔓心、紅蘿莎、綠捲鬚、冰心美生菜) 

苜蓿芽、嫩玉米筍、聖女番茄、冰心甘藷、甘蜜黑豆、小黃瓜、石蓮花、甜菜根

柚子油醋汁、自製胡麻醬、美式凱薩醬

起司粉、胡桃仁、綜合堅果、葡萄乾、蔓越莓乾、杏桃乾          

爐烤迷迭香草肋眼牛排

牛肝菌野菇醬、培根黑胡椒汁、粉紅玫瑰岩鹽、第戎芥末籽醬

爐烤辣味香料雞肉、爐烤芥末脆皮豬腳、清蒸豉油時令鮮魚、星洲咖哩炒米粉、

美極X.O醬肉絲炒飯、豆豉魚乾炒時令蔬菜、白果干貝綠蘆筍燴蝦仁、

炙烤麻醬松阪豬豚肉、安打炸物拼盤 (附餐佐料: 原味番茄醬、松露美乃滋、粉紅玫瑰鹽)

金黃玉米奶油濃湯 (附餐佐料: 培根碎、爆米花、烤麵包丁)、

山藥龍骨清湯 (附餐佐料: 嫩薑絲、枸杞子、青蔥花、香油) 

金鑽鳳梨、本地西瓜、紅肉木瓜、珍珠芭樂

巧克力泡芙、 瑞士捲拼盤、檸檬波士頓派、 藍莓重乳酪、

輕乳酪起司、芒果慕斯蛋糕

柳橙汁、蔓越苺氣泡飲、百香氣泡飲

P.3

2021 名人堂謝師宴專案

Buffet

1080NT$ /位

※ 以上金額需加收10%服務費。 為了提供您更好的品質，餐廳保留調整菜單的權利。


