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Cristal 2 5  C L   3,2

Grimbergen Hell 3 3  C L   4,8

Hapkin 3 3  C L   4,9

La Chouffe Hell 3 3  C L   4,9

Cristal 0.0%   3,4

Affligem 0,0 %   4,8

Vedett   3,8

Liefmans   3,8

Grimbergen Dunkel 33CL  4,8

Affligem Tripel   4,9

Kompel Bovengronds   5,2

Kompel Ondergronds  5,2

Kompel l’Or Noir  5,4

Duvel   5,2

Wilderen Tripel Kanunnik         5,4

Wilderen Cuvée Clarisse           5,4

Chimay Blau   5,6

B I E R E

Fragen Sie beim Bezahlen nach Ihrer Quittung. Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. Eine Rechnung pro Tisch. Allergene: 

Informationen zu Allergenen auf Anfrage erhältlich. Die Produktzusammensetzungen können variieren. Die Liste der Allergene 

wurde anhand der Händlerangaben erstellt. Achtung: Kreuzkontaminationen können nicht zu 100 % ausgeschlossen werden.

Speisekarte auf Englisch, 

Französisch und Deutsch über 

QR-Code verfügbar.

FA S S B I E R

F L A S C H E N B I E R

F R

E N

D E



Chaudfontaine Still 

2 5 C L  /  5 0 C L  /  1 0 0 C L   3,2 / 4,9 / 9,2

Chaudfontaine Sprudel

2 5 C L  /  5 0 C L  /  1 0 0 C L  3,2 / 4,9 / 9,2

Perrier 3,6

WA S S E R S O F T D R I N K S

Coca-Cola 3,3

Coca-Cola Zero  3,3

Fanta  3,3

Sprite  3,3

Fever-Tree 

— Indian Tonic  4,8

— Mediterranean Tonic  4,8

— Ginger Beer 4,8

Lipton Ice Tea

— Regular  3,6

— Green  3,6

Kalte Cécémel  3,6

Fristi  3,6

Homemade Ice Tea  4,8

H O M E M A D E



Minute Maid 

— Orange  3,8

— Apfel  3,8

— Apfel-Kirsch 3,8

Tönissteiner 

— Zitrone  3,8

— Orange  3,8

— Früchtekorb  3,8

— Blutorange  3,8

Frischgepresster

Fruchtsaft   5,6

F R I S C H
&  F R U C H T I G

Fragen Sie beim Bezahlen nach Ihrer Quittung. Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. Eine Rechnung pro Tisch. Allergene: 

Informationen zu Allergenen auf Anfrage erhältlich. Die Produktzusammensetzungen können variieren. Die Liste der Allergene 

wurde anhand der Händlerangaben erstellt. Achtung: Kreuzkontaminationen können nicht zu 100 % ausgeschlossen werden.

Extra Energy   8,5

— Erdbeere und Banane

Tropical Twist    8,5

— Mango und Ananas 

Mad Berries   8,5 

— Rote Früchte

F R I S C H E  F R UC H T- S MO OT H I E S



Kaffee Lungo  3,5

Espresso  3,5
KLEINER KAFFEE

Doppio 4,2
DOPPELTER ESPRESSO

Entkoffeinierter Kaffee  3,5

Cappuccino  3,8
MIT MILCHSCHAUM

Latte Macchiato 

— Classic  3,8

— Karamell  4,2

— Haselnuss  4,2

— Vanille  4,2

Kaffee mit Genever  7,8

Irish Coffee 8,8

Kaffee mit Amaretto 8,8

Tee SELECTION BY PIP’S 

— Hagebutten-Hibiskus 3.5
– Earl Grey 3.5
— Grüner Tee Zitrone 3.5
— Kamille 3.5
— Rooibos-Zitrone 3,5

Frischer Tee

— Minze 4,6

— Ingwer 4,6

Heiße Schokolade

— Classic  3,5

— mit Schlagsahne  4

EXTRA SCHLAGSAHNE 1

H E I S S E  G E T R Ä N K E

Apfelkuchen

mit Vanilleeis   13,5S Ü S S E S

Vegan Cappuccino  4.0

Vegan Latte Macchiato  4.4

V EG A N  H O T  D R I N K S



A P E R I T I F

Roter Portwein  6

Weißer Portwein  6

Sherry Dry  6

Campari  6

Ricard  6,2

Martini Nolo

— Vibrante 4,6

— Floreale  4,6

— Vibrante & Tonic 6,6

— Floreale & Tonic 6,6

Crodino Orange 4,8

Strongbow 0,0% 4,8

Red Berries

Martini 

— Bianco 6

— Rosso 6

— Fiero  6

Martini Fiero Tonic  8,6

Martini Fiero Royal  8,8

Martini Bianco Royal  8,8

Aperol Spritz  8,8

Limoncello Spritz  8,8

Martini Bellini  8,8

Campari Spritz  9,8

Strongbow Red Berries  5,2

Strongbow Apple 5,2

K L A S S I K E R

A L KO H O L F R E IV E R M O U T H

S P R I T Z



Virgin Raspberry Mojito 9,5
ALKOHOLFREIER RUM
LIMETTENSAFT / MINZE / HIMBEERE

Violet Sour 9,5
SP LIMONATA / VEILCHENSIRUP / ZIMT 

Passion Mule 9,5
FRYNS 0.0% / PASSIONSFRUCHT 
LIMETTE / INGWER 

C O C K TA I L S M O C K TA I L S

Dark ‘n Stormy 13,5
BACARDI 4 YEARS / LIMETTE / GINGER BEER

Negroni 13,5
CAMPARI / BOMBAY SAPPHIRE / VERMOUTH 

Mojito 13,5
BACARDI / LIMETTE / MINZE 

Lazy Red Cheeks 13,5
42 BELOW VODKA /  HIMBEERE / LIMETTE / VIOLETT

NY Sour Float 13,5
DEWAR’S 12Y / ZITRONE / ZUCKERSIRUP / ROTWEIN

Pornstar Martini 13,5 
42 BELOW VODKA / VANILLE / PASSIONSFRUCHT / LIMETTE

Fragen Sie beim Bezahlen nach Ihrer Quittung. Preise in Euro, inkl. MwSt. 

und Bedienung. Eine Rechnung pro Tisch. Allergene: Informationen zu 

Allergenen auf Anfrage erhältlich. Die Produktzusammensetzungen kön-

nen variieren. Die Liste der Allergene wurde anhand der Händlerangaben 

erstellt. Achtung: Kreuzkontaminationen können nicht zu 100 % ausge-

schlossen werden.



Bombay Sapphire  12,5
FEVER-TREE INDIAN TONIC / ZITRONE
GESCHMACK: KRÄUTERNOTEN

Bulldog 12,5
FEVER-TREE MEDITERRANEAN TONIC / ZITRONENZESTEN / ROSMARIN
GESCHMACK: ZITRUSNOTEN 

Bombay Bramble 13,5
FEVER-TREE MEDITERRANEAN TONIC / ROTE FRÜCHTE / MINZE
GESCHMACK: ZACHT EN FRUITIG

Double You Gin 14
FEVER-TREE INDIAN TONIC / SÜSSHOLZ / ZITRONE
GESCHMACK: FLORAL

Gin Mare 14
FEVER-TREE MEDITERRANEAN TONIC / KIRSCHTOMATE / ROSMARIN
GESCHMACK: MEDITERRAN, KRÄUTERNOTEN

Ginoniets 0.0                    12
BOTANIETS GIN 0.0% / FEVER-TREE ELDERFLOWER / LIMETTE

G I N  C O C K TA I L S



Limoncello ‘Bongiorno’ 6,5

Baileys  6,5

Sambuca Molinari  6,5 

Averna  6,5

Hierbas Ibicencas  6,5

Amaretto  7,5

Poire Wiliams  7,5

Calvados  7,5

S P I R I T U O S E N

Bushmills  7,5

Jack Daniels  8,5

Wild Weasel 8,5

Dewar’s Finest Blend  9,5 

12 YEARS OLD-BLENDED WHISKY 

Royal Brackla  10,5

12 YEARS OLD - SINGLE MALT

W H I S K Y

Fragen Sie beim Bezahlen nach Ihrer Quittung. Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. Eine Rechnung pro Tisch. Allergene: 

Informationen zu Allergenen auf Anfrage erhältlich. Die Produktzusammensetzungen können variieren. Die Liste der Allergene 

wurde anhand der Händlerangaben erstellt. Achtung: Kreuzkontaminationen können nicht zu 100 % ausgeschlossen werden.

Baron Otard VS 7,5

Hennessy VS  8

C O G N A C

Fryns ‘Vieux Systeme’  4 

HASSELTER GETREIDEGENEVER

Fryns Red FRUCHTGENEVER  4

G E N E V E R S

Levi  9

Levi Barriques Barolo  9,5

G R A P PA

Bacardi Carta Blanca  6,5

Bacardi Añejo Cuatro  7,7

Omertà  7,7

Appleton Estate 12Y  8,7

R U M

42 Below  6,5

Grey Goose  7,7

Sir Dam 9,5

V O D K A



S E C C O  &  C O.  GLAS FLASCHE

Prosecco Montelvini  7,5 39

Le Couchon Brut  45

Le Couchon Rosé  50

C H A M PA G N E R  GLAS FLASCHE

Moët & Chandon Impérial Brut 14,5 95

Ruinart Blanc de Blancs  125

Ruinart Rosé 145

Fragen Sie beim Bezahlen nach Ihrer Quittung. Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. Eine Rechnung pro Tisch. Allergene: 

Informationen zu Allergenen auf Anfrage erhältlich. Die Produktzusammensetzungen können variieren. Die Liste der Allergene 

wurde anhand der Händlerangaben erstellt. Achtung: Kreuzkontaminationen können nicht zu 100 % ausgeschlossen werden.



Fragen Sie
nach unserer

umfangreichen
Weinkarte.

W E I N   GLAS FLASCHE

W E I S S

Domaine Pellehaut 5,4 30 

R O T

Domaine Pellehaut 5,4 30 

R O S É

Beau Vignac 5,4 30 

L I E B L I C H

Arnaud de Villeneuve   5,6  33 
MUSCAT MOELLEUX





T E R L A N D

Zwischen Himmel

und Erde, irgendwo

am Horizont liegt …

 

T E R L A N D

R E S T A U R A N T

Terland liegt im Herzen

der einzigartigen Natur

von Terhills. Genießen Sie

täglich das Beste der Saison,

sorgfältig zubereitet in

unserer Küche. Beginnen

Sie den Tag mit einem

ausgiebigen Frühstück,

einem gesunden Lunch oder

lassen Sie sich von der Menü- 

auswahl unseres Küchen- 

chefs überraschen. Und das

alles mit der schönsten Aus-

sicht Belgiens. Für Menschen

mit Sinn für gutes Essen vor

einer atemberaubenden

Kulisse und in stimmungs- 

voller Atmosphäre.

T E R L A N D

B E A C H

Ein Cocktail in der Hand

und die Füße im Sand.

Terland Beach ist der

Hotspot, um sich entspannt

im See abzukühlen, einen

herrlichen Aperitif im

Beach House zu genießen

oder einfach in der Sonne

zu chillen. Mieten Sie eine

Liege oder reservieren Sie

einen Platz, genießen Sie

die Sonne und lassen Sie

sich von uns verwöhnen.

Terland Beach ist der

einzige Ort am See

von Terhills, an dem

Schwimmen erlaubt ist.

Unsere Rettungsschwimmer

behalten alles im Blick.



F R Ü H S T Ü C K

Glas Sekt

Frischer Fruchtsaft

Kaffee / Tee / heiße Schokolade

Süße Teilchen / Croissant

Auswahl an Brot und Brötchen

Auswahl an Käse und Wurst

Räucherlachs

Eiergerichte

Quiche

Konfitüre / Schokolade / Honig

Frisches Obst

FRÜHSTÜCKSBUFFET  V O N  8 : 0 0  B I S  1 1 : 0 0  U H R

Brötchen mit Käse 3,2

Brötchen mit Schinken 3,2

Brötchen mit
Schokoaufstrich 3,2

Brötchen mit Konfitüre 3,2

Croissant 2,8

Spiegelei mit Speck 13

ALLERGENE

Erwachsene 26 / Kinder 15

Fragen Sie beim Bezahlen nach Ihrer Quittung. Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. Eine Rechnung pro Tisch. Allergene: 

Informationen zu Allergenen auf Anfrage erhältlich. Die Produktzusammensetzungen können variieren. Die Liste der Allergene 

wurde anhand der Händlerangaben erstellt. Achtung: Kreuzkontaminationen können nicht zu 100 % ausgeschlossen werden.



L U N C H

Croque Monsieur  14,5

Croque Madame 16,5

Croque Bolognaise 17,5

Croque Vol-au-vent 17,5

Frischer Toast 19
AVOCADO / TOMATE / GURKE / FRÜHLINGSZWIEBEL

Tuna Toast 22
THUNFISCHSALAT / KAPERN / ROTE ZWIEBELN / KAPERNÄPFEL / TOMATE / SALAT

Toast Carpaccio 22
RINDERCARPACCIO / DRESSING / RUCOLA / KAPERN / PARMESAN

B I S  1 7 : 0 0



HÄPPCHEN & VORSPEISEN (ZUM TEILEN)

Hummus  13,5
NAANBROT / SESAM / SESAMÖL 

Terland Nachos 16,5
TORTILLA CHIPS / GUACAMOLE  
PICO DE GALLO / CHEDDAR / SAUERRAHM

Frittierter Kabeljau  15,5
KABELJAU / TARTAR / ZITRONE

Calamar 16,5
TARTAR / ZITRONE

Wurstplatte 20,5
OLIVEN / GRISSINI

Tacos  4 STÜCK    22
CHILI CON CARNE / SAUERRAHNE
GUACAMOLE

Burrata 19,5
KIRSCHTOMATE / PESTO / SCHALOTTE

Carpaccio  20,5
RINDFLEISCH / KAPERNDRESSING
GRANA PADANO/ RUCOLA

Vitello Tonnato 20,5
KALB / THUNFISCH / KAPERN / SARDELLEN

Tuna Tataki 22,5
WASABI / SESAME / RADISH / SOY

Austern  6 ODER 12 STÜCK 19 / 36

Käsekroketten  2 STÜCK 15,5
TARTARSAUCE / ZITRONE
FRITTIERTE PETERSILIE

Garnelenkroketten  2 STÜCK  21
COCKTAIL / ZITRONE / GARNELEN
FRITTIERTE PETERSILIE

Duo Garnelen & Käsekroketten 18
COCKTAIL / ZITRONE / GARNELEN
TARTARSAUCE / FRITTIERTE PETERSILIE

Fragen Sie beim Bezahlen nach Ihrer Quittung. Preise in Euro, inkl. 

MwSt. und Bedienung. Eine Rechnung pro Tisch. Allergene: Informa-

tionen zu Allergenen auf Anfrage erhältlich. Die Produktzusammen-

setzungen können variieren. Die Liste der Allergene wurde anhand 

der Händlerangaben erstellt. Achtung: Kreuzkontaminationen kön-

nen nicht zu 100 % ausgeschlossen werden.

Für Gruppen ab 8 Personen bitten wir, die 
Mahlzeiten auf 6 Gerichte zu beschränken, um 
einen reibungslosen Ablauf zu gewährleisten.



A U C H  Z U M  M I T N E H M E N

P I Z Z A

Pizza Margherita 16,5
SAN MARZANO TOMATENSAUCE / MOZZARELLA

Pizza Vegetariana 19,5
SAN MARZANO TOMATENSAUCE / MOZZARELLA 
GEGRILLTES GEMÜSE

Pizza Prosciutto Cotto 19,5
SAN MARZANO TOMATENSAUCE / MOZZARELLA 
KOCHSCHINKEN

Pizza Salami Picante 19,5
SAN MARZANO TOMATENSAUCE / MOZZARELLA  
SPIANATA SALAMI 

Vegan Pizza 19,5
SAN MARZANO TOMATENSAUCE / VEGANER KÄSE
RUCOLA / KIRSCHTOMATE / GEGRILLTES GEMÜSE
OLIVENÖL / OREGANO

Pizza Maria La Bomba 20,5
SAN MARZANO TOMATENSAUCE / MOZZARELLA 
PROSCIUTTO / PAPRIKA / FUNGHI / KRUIDENBOTER

Pizza Bruschetta 19,5
TOMATE / BASILIKUM / OLIVENÖL / BURRATA / OREGANO

Pizza 4 Formaggi 21,5

Pizza Canini 21,5
PIKANTE SALAMI / KIRSCHTOMATEN / BURRATA / RUCOLA

P I Z Z A  B I A N C A

Pizza Tonno 21,5
SAN MARZANO TOMATENSAUCE / MOZZARELLA / 
ZWIEBEL / THUNFISCH

Calzone  ZUSAMMENGEKLAPPTE PIZZA 22,5
SAN MARZANO TOMATENSAUCE / MOZZARELLA 
KOCHSCHINKEN / CHAMPIGNONS

Pizza Frutti di Mare 23,5
SAN MARZANO TOMATENSAUCE / MOZZARELLA   
MEERESFRÜCHTE / KNOBLAUCH 

Pizza 4 Stagioni 22,5
SAN MARZANO TOMATENSAUCE / MOZZARELLA 
PROSCIUTTO / FUNGHI / PAPRIKA / ARTISCHOCKE

San Daniele 23
SAN MARZANO TOMATENSAUCE / MOZZARELLA 
SAN DANIELE SCHINKEN / RUCOLA / BURRATA / PARMESAN 
KIRSCHTOMATE / OLIVENÖL / OREGANO

Pizza Terland 23
BURRATA / SAN DANIELE SCHINKEN / KIRSCHTOMATE  
OLIVENÖL / OREGANO

Pizza Nutella 19
NUTELLA / MARSHMALLOW



S U P P E PA S TA

Tomatensuppe 7,5
MIT FLEISCHBÄLLCHEN 

Spaghetti Bolognaise 17,5

Cappelletti 20,5
KOCHSCHINKEN / SAHNE 
ERBSEN / PECORINO

Ravioli 20,5 
BÜFFELRICOTTA / BURRATA
GEGRILLTES SAISONGEMÜSE

Vegan Pasta Pesto  21,5
PESTO / PINIENKERNE / AUBERGINE

Spaghetti Vongole  24,5

Linguine Mare e Monti  25,5 
CHAMPIGNONS / PANCETTA
ZWIEBEL / SCAMPI

Spaghetti Meeresfrüchte 28,5
MUSCHEL / SCAMPI / VONGOLE
KRAKE



Fragen Sie beim Bezahlen nach Ihrer Quittung. Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. Eine Rechnung pro Tisch. Allergene: 

Informationen zu Allergenen auf Anfrage erhältlich. Die Produktzusammensetzungen können variieren. Die Liste der Allergene 

wurde anhand der Händlerangaben erstellt. Achtung: Kreuzkontaminationen können nicht zu 100 % ausgeschlossen werden.

Ziegenkäsesalat 23,5
QUINOA / ZIEGENKÄSE / ROTE BETE / MINZE
HIMBEERESSIG / HONIG

Caesar Chicken Salad 24,5
ROMANASALAT / CAESAR-DRESSING / GRANA PADANO
CROUTONS / SPECK / GEGRILLTES HÄHNCHENFILET / SARDELLEN

Nizza-Salat 29,5 
FRISCH GEBRATENER THUNFISCH / BRATKARTOFFELN
BOHNEN / SARDELLEN / KAPERN / SALAT / DRESSING

Lauwarmer Thai Salat
PAK CHOI / SOJASPROSSEN / BUCHENPILZE / KNUSPRIGE ZWIEBEL 
AUSTERNSAUCE / SOJASAUCE

— Vegetarisch 23,5

— Scampi  (5 STÜCK) 24,5

— Rindfleisch 26,5

S A L AT E 



Terland Nachos 16,5
TORTILLA CHIPS / GUACAMOLE  
PICO DE GALLO / CHEDDAR / SAUERRAHM

Ravioli 20,5 
BÜFFELRICOTTA / BURRATA
GEGRILLTES SAISONGEMÜSE

Ziegenkäsesalat 23,5
QUINOA / ZIEGENKÄSE / ROTE BETE / MINZE
HIMBEERESSIG / HONIG

Käsekroketten  2 STÜCK 15,5
TARTARSAUCE / ZITRONE
FRITTIERTE PETERSILIE

Pizza Margherita 16,5
SAN MARZANO TOMATENSAUCE 
MOZZARELLA

Pizza Bruschetta 19,5
TOMATE / BASILIKUM / OLIVENÖL 
BURRATA / OREGANO

Pizza Vegetariana 19,5
SAN MARZANO TOMATENSAUCE 
MOZZARELLA / GEGRILLTES GEMÜSE

Pizza 4 Formaggi 21,5

V E G E TA R I S C H



Hummus  13,5
NAANBROT / SESAM / SESAMÖL 

Frischer Toast 19
AVOCADO / TOMATE / GURKE / FRÜHLINGSZWIEBEL

Vegan Pizza 19,5
SAN MARZANO TOMATENSAUCE / VEGANER KÄSE / RUCOLA 
KIRSCHTOMATE / GEGRILLTES GEMÜSE / OLIVENÖL / OREGANO

Vegan Pasta Pesto  21,5
PESTO / PINIENKERNE / AUBERGINE

Vegan Burger 24,5
GEGRILLTES GEMÜSE / KNUSPRIGE ZWIEBEL / HUMMUS 
OLIVENÖL / SÜSSKARTOFFELPOMMES

V EG A N 

Fragen Sie beim Bezahlen nach Ihrer Quittung. Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. Eine Rechnung pro Tisch. Allergene: 

Informationen zu Allergenen auf Anfrage erhältlich. Die Produktzusammensetzungen können variieren. Die Liste der Allergene 

wurde anhand der Händlerangaben erstellt. Achtung: Kreuzkontaminationen können nicht zu 100 % ausgeschlossen werden.



Fragen Sie beim Bezahlen nach Ihrer Quittung. Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. Eine Rechnung pro Tisch. Allergene: 

Informationen zu Allergenen auf Anfrage erhältlich. Die Produktzusammensetzungen können variieren. Die Liste der Allergene 

wurde anhand der Händlerangaben erstellt. Achtung: Kreuzkontaminationen können nicht zu 100 % ausgeschlossen werden.

Signature Burger  27,5
PRIME ANGUS BEEF BURGER / GORGONZOLA DOLCE / SALAT / TOMATE 
GEWÜRZGURKE / RÖSTZWIEBELN / BBQ-SAUCE / POMMES FRITES

Terland Black Angus Burger  26,5
PRIME AGNUS BEEF BURGER / TOMATE / RÖSTZWIEBELN / CHEDDAR
GEWÜRZGURKE / POMMES FRITES 

Terland Chicken Burger 24,5
GEBRATENES HÄHNCHENFILET / SALAT / KRAUTSALAT / CHILI-MAYO

POMMES FRITES

Vegan Burger 24,5
GEGRILLTES GEMÜSE / KNUSPRIGE ZWIEBEL / HUMMUS 
OLIVENÖL / SÜSSKARTOFFELPOMMES

Fish Burger 25,5
KABELJAU / TARTAR / SALAT / TOMATE / ZWIEBELN

B U R G E R 
+  P O M M E S  F R I T E S



B E I L A G E N 
K A R T O F F E L N  U N D  PA S TA

Pommes Frites  3,5

Kroketten  3,5

Kartoffelpüree 3,5

Pasta a Olio  4,5

Süßkartoffelpommes  4,5

Königinnenpastete  20,5
SALAT

Rinderragout  22,5
TAFELBIER DUNKEL / SALAT

Frikadellen in Tomatensoße  22,5
FLEISCHBÄLLCHEN / TOMATENSAUCE 

Halber Hahn 24,5
SALAT / APFELSOSSE

Beefsteak-Tatar  25,5
KAPERN / EI / SCHALOTTE / SALAT

Terland Spare Ribs 28,5
PRIME RIB CLASSIC SPICED / BBQ-SAUCE / KRAUTSALAT

Tomate mit Garnelenfüllu  29,5
GARNELEN / SALAT / TOMATE / EI / COCKTAILSAUCE

K L A S S I K E R



K A R T O F F E L N 
U N D  PA S TA

Pommes Frites  3,5

Kroketten  3,5

Kartoffelpüree 3,5

Pasta a Olio  4,5

Süßkartoffelpommes  4,5

Schottischer Lachs 24,5
AUF DER HAUT GEGRILLT 

Kabeljaufilet 26,5
AUF DER HAUT GEBACKEN 

Gegrillter Thunfisch  28,5 
250GR 

Seezunge Müllerin-Art 32,5 
3 STÜCK 

Seezunge mit Tartarsauce 33,5 
3 STÜCK

Scampi Knoblauchsahne  7 ST. 24,5
KNOBLAUCH / SAHNE / GARTENKRÄUTER

Scampi Diavolo  7 STÜCK  24,5 
TOMATENSAUCE / PIKANT

Scampi-Risotto  7 STÜCK 26,5
RISOTTO / SAFRAN / ZUCCHINE

Gegrillter Hummer  52 
GEGRILLTES GEMÜSE / KRÄUTERBUTTER 
KARTOFFELN AL FORNO

Nudeln mit Hummer (2 p.) 60
PASTA / GEGRILLTES GEMÜSE / BISKUIT

F I S C H SCAMPI / HUMMER

B E I L A G E N

Fragen Sie beim Bezahlen nach Ihrer Quittung. Preise in Euro, inkl. 

MwSt. und Bedienung. Eine Rechnung pro Tisch. Allergene: Informa-

tionen zu Allergenen auf Anfrage erhältlich. Die Produktzusammen-

setzungen können variieren. Die Liste der Allergene wurde anhand 

der Händlerangaben erstellt. Achtung: Kreuzkontaminationen kön-

nen nicht zu 100 % ausgeschlossen werden.



S A L AT E  U N D 
WA R M E S  G E M Ü S E

Gemischter Salat / Tomate 3,5

Krautsalat  4

Gebratene Champignons  4

Grüner Spargel 5

Gegrilltes Saisongemüse 6,5

S A U C E S

Champignonsauce 

Pfeffersauce / Béarnaise 

Provenzalisch / Knoblauchbutter 

Alla Puttanesca

 4

Steak 250GR 22,5

Entrecote 300GR 32,5

Filet Pur 250GR 35

F L E I S C H  V O M  G R I L L



Fragen Sie beim Bezahlen nach Ihrer Quittung. Preise in Euro, inkl. MwSt. und 

Bedienung. Eine Rechnung pro Tisch. Allergene: Informationen zu Allergenen auf 

Anfrage erhältlich. Die Produktzusammensetzungen können variieren. Die Liste 

der Allergene wurde anhand der Händlerangaben erstellt. Achtung: Kreuzkonta-

minationen können nicht zu 100 % ausgeschlossen werden.

Kindereis  7,5

Kinder Mousse au Chocolat 7,5

 

Kinder Dame Blanche 8,5

K I N D E R  D E S S E R T S



Teller mit Pommes Frites 6,5

Currywurst 9,5
MIT POMMES FRITES 

Croque Kinder 10,5

Spaghetti Bolognaise 11,5

Pizza Margherita Kinder 12

Käsekroketten 11,5
MIT POMMES FRITES 

Garnelenkroketten 14,5
MIT POMMES FRITES 

Kibbeln mit Tartar  14,5
MIT POMMES FRITES 

Königinnenpastete 15
MIT POMMES FRITES 

Rinderragout 16,5
MIT POMMES FRITES 

Hähnchenfilet mit Apfelmus 16,5
MIT POMMES FRITES 

Frikadellen in Tomatensoße 16,5
MIT POMMES FRITES 

Spareribs 18,5
MIT POMMES FRITES 

K I N D E R



E I S B E C H E R

Vanille 9,5
ARTISANAL VANILLEEIS

Bresilienne 11,5
ARTISANAL VANILLEEIS 
BRESILIENNE NÜSSE / KARAMELL

Dame Blanche 11,5
ARTISANAL VANILLEEIS  
SCHOKOLADENSAUCE / SCHLAGSAHNE

Frisches Obst 14,5
ARTISANAL VANILLEEIS 
FRISCH GESCHNITTENES OBST / COULIS

Erdbeere  (SAISONAL) 14,5
ARTISANAL VANILLEEIS 
ERDBEEREN / ERDBEERCOULIS

Frische Pfannkuchen

 — Zucker  9

 — Sirup  10

 — Nutella  10

 — Frisches Obst  14

EXTRA SCHLAGSAHNE 1

S Ü S S E S 
1 1 : 0 0  —  1 8 : 0 0



Mousse au Chocolat 12

Tiramisu Terland 12,5

Cheese Cake 13,5
BISKUIT-EISCREME - ROTE FRÜCHTE

Apfelkuchen  13,5
VANILLEEIS

Moelleux 14,5
HIMBEERE / SPEKULATIUS-CRUMBLE / ARTISANAL VANILLEEIS

Eton Mess 14,5
ERDBEERE / MASCARPONE / BAISER

Pizza Nutella  19
NUTELLA / MARSHMALLOW

D E S S E R T 

Fragen Sie beim Bezahlen nach Ihrer Quittung. Preise in Euro, inkl. MwSt. und Bedienung. Eine Rechnung pro Tisch. Allergene: 

Informationen zu Allergenen auf Anfrage erhältlich. Die Produktzusammensetzungen können variieren. Die Liste der Allergene 

wurde anhand der Händlerangaben erstellt. Achtung: Kreuzkontaminationen können nicht zu 100 % ausgeschlossen werden.



T H E  S H E LT E R

Entdecken Sie unseren neusten 

Hotspot: The Shelter. Eine hippe, 

überdachte Outdoor-Bar. Dieser 

Ort kann privat für Gruppen von 45 

bis 150 Personen gemietet werden, 

während Sie köstliche Menüs auf 

dem Ofyr BBQ genießen.

E V E N T S 



O R G A N I S I E R E N  I H R E 
E I G E N E  V E R A N S T A LT U N G
B E I  T E R L A N D !
 

Möchten Sie Ihre eigene Veranstaltung auf Terland 

organisieren? Ab 25 Erwachsenen können Sie 

bei uns einen separaten Veranstaltungsraum 

mieten, inklusive Verpflegungsformel.

T E R L A N D  C A F É

Dieser schöne Veranstaltungsraum mit Terrasse im Anbau 

des Restaurants kann privat von 25 bis 65 Personen 

gemietet werden. Hier können wir einen Brunch, ein 3- 

oder 4-Gänge-Menü oder ein sommerliches BBQ planen.

Wünschen Sie weitere Informationen 

oder sind Sie bereit, Ihre Veranstaltung zu 

planen? Kontaktieren Sie uns gerne unter 

events@terland.be

Für kleinere Gruppen (<25 Pers.) stellen wir gerne einen schönen 

Tisch in unserem Restaurant zur Verfügung. Reservierungen 

können über info@terland.be vorgenommen werden.

E V E N T S 



 THE CENTURY 

 C.BAR 

 HASHOTEL 

 BRAGOÛT 

 CORDA.BAR 

 CORDA.LATTE 

 CORDA.CUISINE 

 HET CORDAAT 

 TRENTANOVE 

 MAISON MATHIS 

 MIA MENSA 

 TERLAND

 BAR BOUFFE JESSA 

 BAR BOUFFE ZOL 

 BAR BOUFFE ST-BARBARA 

 BAR BOUFFE ZMK 

 BAR BOUFFE TRUDO 

 VANHARTE 

 ATELIER V 

 C.ACADEMY 

vi
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