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Koude aperoschotel €7.00/p.p.

Feestelijke tapasschotel met ambachtelijke
charcuterie, kruidige gehaktballetjes, romige
kazen, dipsausjes en knapperige fingerfoods

Warme aperoschotel
€10.00/schotel

Assortiment van verschillende ovenhapjes,
bitterbal, kaaskroketje, gevulde videetjes, mini
worstenbroodje en een stukje quiche (14 st.)
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Trio van kroketjes €7.50

Heerlijke combinatie van 3 kroketjes: vleeskroket,
kaaskroket en witloofkroket met hesp, aangevuld
met een fris slaatje

Alle soepen per liter €4.00

Waterkerssoep
Tomatenroomsoep
Knolselderroomsoep met knapperige croutons en

spekblokjes



Gevulde hoevekip €16.00/kg

Hoevekip gevuld met feestelijk gekruid
varkensgehakt (geschikt voor 3 a 4 personen,

+/- 1.5 kg)

Gevulde kalkoen €20.00/kg

Sappige kalkoen opgevuld met een mengeling van
gehakt, spekblokjes, boschampignons, nootjes en
appel (geschikt voor 8 a 10 personen, +/- 5.5 kg)

** Bijhorende
groentjes,
aardappelgerechten en
warme sauzen, zie
verder in onze
eindejaarsfolder **



Koud buffet vlees & vis €24.00/p.p.

All-in buffet met 10 diverse soorten vlees en vis:
meloen met ham, frikandel, gebakken rosbief,

kippenbil, spare ribs, spek, kipfilet

met gerookt

spek, gekookte zalm, perzik met krab en een
tongrolletje met ananas

Aangevuld met: aardappelsalad
pastasalade, rijstsalade, koolsalac

e, koude
e, geraspte

wortelen, opgespoten eitje, coc

ktailsaus,

tartaarsaus, brood en boter




Breugelschotel €9.00/p.p.

Traditionele breugelschotel, ideaal voor de echte
Bourgondiér, combinatie van 11 vleessoorten:
frikandel, kippenbil, spek, witte worst, bloedworst,
kipkap, pate, droge worst, gedroogde hesp,
prépare en spek-eisalade
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Gourmet €9.00/p.p.

Gourmetschotel (350 g/p.p.) met varkens-, runds-
en kalkoenvlees

Gourmet met lams €10.00/p.p.

Gourmetschotel (350 g/p.p.) met varkens-, runds-,
kalkoen- en lamsvlees

Gourmet deluxe €11.00/p.p.

Gourmetschotel (350 g/p.p.) met varkens-, runds-,

kalkoen-, lams- en eend

Met o.a. chateaubriand, eendenborstfilet, varkenshaasje, lamskotelet,
kippenbrazade,...

Kindergourmet €5.00/p.p.

Gourmetschotel voor de kleinste aan de
familietafel (200 g/p.p.)

Met o.a. mini chipolata, spekhamburgertje,...



Fondue €8.50/p.p.

Fondueschotel (350 g/p.p.) met varkens-, runds-
en kalkoenvlees

Fondue met lams €9.50/p.p.

Fondueschotel (350 g/p.p.) met varkens-, runds-,
kalkoen- en lamsvlees

Kinderfondue €4.50/p.p.

Fondueschotel voor de kleinste aan de familietafel

(200 g/p.p.)




BBQ €9.00/p.p.

BBQ-schotel (350 g/p.p.) met varkens-, runds- en
kalkoenvlees

BBQ met lams €10.00/p.p.

BBQ-schotel (350 g/p.p.) met varkens-, runds-,
kalkoen- en lamsvlees

BBQ deluxe €11.00/p.p.

BBQ-schotel (350 g/p.p.) met varkens-, runds-,
kalkoen-, lams- en eend

Kinder BBQ €5.00/p.p.

BBQ-schotel voor de kleinste aan de familietafel
(200 g/p.p.)

** Bijhorende groentjes, aardappelgerechten en
warme sauzen voor al deze vleesschotels vind je
verder in onze eindejaarsfolder **
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&, oude groenten €6. O(T/% Ve
telijke combinatie van: aardappelsal N
koude pastasalade, rijstsalade, geraspte wortelén,

koolsalade, opgespoten eitje en slamix

Warme groenten €10.00/2 pers.

Assortiment van: gevulde champignon, gestoofd
witloof, boontjes met gerookt spek en een
combinatie van bloemkool, spruitjes en

spekblokjes

Aardappelgerechtje €2.50/p.p.

Feestelijke aardappelgratin

Wokgroenten €4.00/schotel

Mix van champignons, paprikareepjes en
uienringen (goed voor 3 a 4 pers.)

** Alles kan naar wens toegevoegd worden bij de
verschillende schotels **



Koude sauzen €1.00/p.p.

Huisbereide tartaar- en cocktailsaus

Warme sauzen €4.00/portie (350

ml)
Keuze uit: portosaus, mosterdroomsaus en
provencaalse saus

Brood & boter €1.20/p.p.

Maak je eindejaarsmenu compleet met een

heerlijk stukje brood

** Alles kan naar wens toegevoegd worden bij de
verschillende schotels **



Feestelijke desserts €3.00/p.p.

Keuze uit: chocomousse, tiramisu met speculaas
en panna cotta met witte chocolade en framboos

Wij helpen u graag verder met uw
persoonlijke wensen om zo samen voor
een zalige kerst en een spetterend
eindejaar te zorgen!



Tijdig bestellen

Voor Kerstmis t.e.m. zaterdag 21/12
Voor Nieuwjaar t.e.m. zaterdag 28/12

Bestellen via
Mail: tkasseitje@hotmail.com

Telefoon: 0472/049697

Sociale media: Facebook & Instagram

Website: www.tkasseitje.be

Winkelbezoekje: woensdag, vrijdag of zaterdag
tussen 9u00 en 17u00



